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Cografi isaretin Ad1 : Gaziantep Piringli Boregi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Incilipmar Mah. Sehit Yusuf Erin Caddesi Biiyiiksehir Belediyesi Binasi
Sehltkamll GAZIANTEP

Cografi Simir : Gaziantep ili

Kullanim Bicimi : Gaziantep Piringli Boregi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Piringli Boregi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Piringli Boregi; bugday unu, yogurt, iziim sirkesi, yumurta, tuz, zeytinyagt ve su ile hazirlanan
hamurun; yarim ay seklinde 8-10 cm ¢apinda agilarak, i¢ine koyun kiymast, piring, kuru sogan, tuz, baharat, sadeyag
veya tereyagi ve su ile hazirlanan i¢ har¢ konup; sivi yagda kizartilarak sicak servis edilen, Gaziantep ilinde tiretilen
borektir. ¢ harca istege bagh olarak, cografi isaret olarak 27 sayi ile tescilli Antep Fistig1 ici ile soyulmus badem ici
ilave edilebilir. Gaziantep ilinde haspir olarak bilinen aspir ¢i¢egi baharati kullanilir.

Gaziantep Piringli Boregi Gaziantep ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Gaziantep Piringli Boregi i¢in gerekli bilesenler (16-20 adet) ve {iretim asamalarina asagida yer verilmektedir.

Hamur bilesenleri:

e 180-200 g bugday unu
e 90-110 g yogurt

e 100-150 ml su

e 225gtuz

o 2-4 ml {iziim sirkesi

e 1 adet yumurta

e 20 ml zeytinyagi

ic harc bilesenleri:

e 175-200 g piring

e 200-300 ml su

e 200-250 g koyun kiymast

e 120-130 g (1 adet) kuru sogan

e 23gtuz

e 4-6 g karabiber

e 20-25 g sadeyag / tereyagi

e 2-4 ghaspir

e 30 g soyulmus badem igi (istege bagli)

e 30 g soyulmus Antep Fistig1 i¢i (istege baglr)
o Kizartmak i¢in 1 I siv1 yag (zeytinyagi veya aycicek yagi)
e Hamuru agmak icin 30 g bugday unu

I¢ harcin hazirlanmasi: Koyun kiymasi bir tavada, suyunu cekinceye kadar kavrulur. Uzerine sadeyag /
tereyagl ve ince dogranmis sogan ilave edilerek kavurmaya devam edilir. Soganlar yumusayinca tuz ve karabiber
ilave edilerek ocaktan alinir. Bagka bir kapta piring, su, haspir ve tuz, karigim suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir.
Uzerine kavrulmus soganli kiyma ile istege bagl olarak Antep Fistig1 ve badem igi ilave edilip karistirilir.




Hamurun hazirlanmasi: Bugday unu yogurma kabina alinir ve ortasi agilir. Orta kismina yogurt, sirke,
yumurta, zeytinyagl ve tuz konur. Azar azar su ilave edilir ve kenardaki undan ortaya alinarak tiim malzeme
yogurulur. Istenilen kivamda bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edilir (gerekirse biraz daha un
eklenebilir). Hamurun {izeri nemli bir bezle ortiiliir ve oda sicakliginda 40-45 dakika dinlendirilir.

Dinlenen hamurdan ortalama 30 g pargalar koparilir ve avug i¢cinde yuvarlayarak 16-20 adet beze yapilir. Her
bir beze hafif unlanmis bir tezgdhta merdane ile yaklagik 8-10 cm gapinda agilir ve hamurun yarisina piringli hargtan
yayilir. Diger tarafi iizerine kapatilir ve kenar kisimlarinin agilmamasi i¢in isaret parmagi ile bastirilir. Bir kenar1
diizgiin bir sekilde kesilir. Tiim bezeler bu sekilde hazirlanir ve bir tepsiye yerlestirilir.

Sivi yag derin bir tavaya alinarak yeterli sicakliga geldiginde borekler igine konulur. Boreklerin her iki tarafi
kizarincaya kadar cevrilerek kizartilmasi tamamlanir. Gaziantep Piringli Béreginin sicak olarak servisi yapilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Gaziantep Piringli Boregi Gaziantep ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Gaziantep ilinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla iin bagi bulunan Gaziantep Piringli Boreginin tiim iiretim
asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda, Gaziantep Il Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odasi Birligi ile Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinden iiriin konusunda
uzman en az {i¢ kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen
hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, iiretim metoduna
uygunluk ile Gaziantep Piringli Boregi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



