No: 1168 - Mahreg isareti

MENGEN KEDIBATMAZ

Tescil Ettiren

MENGEN BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.06.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 19.07.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1168

Tescil Tarihi : 19.07.2022

Basvuru No : C2021/000238

Bagvuru Tarihi : 10.06.2021

Cografi isaretin Ad1 : Mengen Kedibatmaz

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Mengen Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Tiirkbeyli Mahallesi Atatiirk Caddesi Ismet Sentiirk Is Merkezi Kat:2
Mengen BOLU

Cografi Sinir1 : Bolu ili Mengen ilgesi

Kullanim Bicimi . Mengen Kedibatmaz ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Mengen Kedibatmaz ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mengen Kedibatmaz; kaynar suya eklenen misir unu, bugday unu ve tuzdan olusan hamurun pisirilip sekil
verilmesi ve lizerine, tereyaginda kizartilmis kaz cigeri, tavuk cigeri, ceviz i¢i veya kes ilave edilmesiyle hazirlanan
yemektir.

Kivami ¢ok yumusak olan bu yemek cignenmeden kolaylikla yutulabilmektedir. Mengen Ketibatmaz
bayramlarda ve 6zel giinlerde sik¢a yapilir.

Mengen Kedibatmazin ge¢misi eskiye dayanir. Mengen ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii iiretim metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 kisilik Mengen Kedibatmaz icin bilesen listesi

240 g misir unu

120 g bugday unu

1200 ml su

4 gtuz

40 g tereyagi

Uzeri igin tercihe gore 250 g kaz / tavuk cigeri, 150 g rendelenmis kes veya doviilmiis ceviz igi

Yapilist

Misir unu ve bugday unu karistirilir. Bir tencerede su kaynatilir. Uzerine tuz, misir ve bugday unlari karigimi
eklenip topaklanma olmamasi i¢in iyice karistirilir. Elde edilen piire kivamindaki hamur yaklasik 8-10 dakika
pisirilir.

Sosunun hazirlanmasi

Eritilmis tereyaginin i¢ine istege bagli olarak kusbasi seklinde dogranmis kaz veya tavuk cigeri, rendelenmis
kes veya doviilmiis ceviz i¢inden herhangi biri ilave edilerek kizartilir.

Servis

Pisen hamurun yaris1 servis tabagia konur, kasikla istenen sekil verilir. Uzerine sos dokiiliir, hamurun diger
yaris1 da konup ayni islem bir defa daha tekrarlandiktan sonra Mengen Kedibatmazin servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Mengen Kedibatmazin gegmisi eskiye dayanir. Mengen ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii iiretim metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Mengen Kedibatmazin tiim
iiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Mengen Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Mengen Belediyesi, Mengen Ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Bolu Abant izzet Baysal Universitesi Mengen Meslek Yiiksekokulu ile Gida Miihendisleri Odas1 Bolu
il Temsilciliginden iriin konusunda uzman birer iiye olmak iizere en az 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman

yapilir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Mengen Kedibatmaz ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



