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Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Cerkes Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Idris Mah. Hiikiimet Cad. No:60 Cerkes CANKIRI

Cografi Simir : Cankir ili Cerkes ilgesi

Kullanim Bicimi : Cerkes Lokumu ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Cerkes Lokumu ibaresi, logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cerkes Lokumu; siit, bitkisel susuz yag, yas maya, tuz ve 6zel amagli bugday unu kullanilarak elde edilen
hamurun dikdortgen sekilde acilmasi ve hamur tarag: ile sekillendirilmesiyle iretilen firmeilik tiriiniidiir. Ayni
zamanda hamuru ayni olmak suretiyle simit seklinde de tiretimi mevcuttur. Cerkes Lokumu istege bagli sade veya
cevizli olarak iki sekilde yapilir. Cerkes Lokumu; gevrek yapida, kenarlari diizgiin, tist kismi1 delikli ve i¢ kismi ara
ara boslukludur. Pismis halde 20-25 g olup uzunlugu 10-15 cm, genisligi ise yaklasik 5 cm’dir.

Cerkes Lokumunun yapiminda kullanilan hamur sert bir yapiya sahiptir. Ilik siit ve bitkisel susuz yag ile
hamurun sertlik yapist olusturulur. 10-15 dakika yogrulup, yaklasik bir saat oda sicakliginda bekletilerek elde edilen
hamurun kivamu i¢in gerekli olan yogurma islemi ustalik gerektirir.

Cerkes Lokumunun cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir ve Cerkes ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag vardir.

Uretim Metodu:

Tablo 1. Cerkes Lokumunun hamurunun hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve miktarlar1

Bilesen Miktar
Siit 11
Ozel amagli bugday unu 2,5kg
Yas maya 429
Bitkisel susuz yag 5009
Tuz 24 ¢
Su 100 ml

Ceviz igi (istege bagl) 15-16 g

Cerkes Lokumunun iiretimine hamurun hazirlanmasi ile baslanir. Bu asamada gida ile temasa uygun bir tava
icerisinde siit yaklagik 2-3 dakika 1sitilir. Daha sonra temiz ve derin bir kabin igine 1lik siit ve bitkisel susuz yag
eklenir ve elle 1lik siitiin i¢inde yag eritilir. Bu islem yapilirken gida ile temasa uygun derin bir kabn igine 1lik su,
tuz, yas maya eklenir. Elle ufalanmis yas maya bilesenler ile karistirihir ve yaklagik 10 dakika mayanin kabarmasi
beklenir. Hazirlanan maya, siitiin ve bitkisel susuz yagin bulundugu kabin igine eklenir ve iizerine elenen un ilave



edilir. Bu karigim elle 10-15 dakika kadar yogrulur. Elde edilen hamur biraz sert bir yapiya sahiptir. Yogurma iglemi
tamamlanan hamur oda sicakliginda yaklasik 1 saat dinlenmeye birakilir. Hamurun dinlemeye islemi devam ederken
istege bagl olarak Cerkes Lokumunun i¢ine koyulacak cevizler kabuklarindan ayrilir ve iri sekilde kiyilir.

Dinlenen hamur 200-250 g agirliginda bezeler haline getirilir. Hazirlanan bezeler gida ile temasa uygun ortii
ile ortiilmiis tepsiye dizilir. Uzeri kapali bir sekilde oda sicakliginda 15 dakika dinlendirilen bezeler daha sonra sert
bir zemin iizerine alinir ve altina ve istiine un serpilerek uzunlamasina dogru agilir. Bu islemden sonra elle {izerine
bastirilarak hamur dikdortgen seklinde uzunlamasina dogru agilir ve {izerine hamur taragi ile sekil verilir. Girintili
¢ikintilt uca sahip olan hamur taragi ile belirli araliklarda sagdan sola dogru yanlamasina ve soldan saga olacak
sekilde baklava deseni sekli verilir. Dikdortgen sekli verilen hamur 6 cm genigliginde ve 11-16 cm uzunlugunda
kesilir. Kesilen her bir parga yaklagik 21-26 g’dur.

Cerkes Lokumunun igine istege bagh iri kiyllmis ceviz koyulacak ise; dikdortgen seklinde agilan hamura,
hamur tarag1 ile desen vermeden 6nce hamurun ortasina gelecek sekilde 15-16 g iri kiyilmig ceviz koyulur ve hamur
kapatilarak el yardimiyla yeniden dikdortgen sekli verilir ve daha sonra hamur taragr ile lizerine sekil verildikten
sonra hamura hafif bastirilarak dikdértgen seklinde agilan hamur 6 cm genisliginde ve 11-16 cm uzunlugunda kesilir.
Kesilen her bir parca yaklasik 32-40 g’dir.

Ayrica Cerkes Lokumunun hamuru ayni1 olmak suretiyle simit seklinde de iiretimi mevcuttur. Dinlenmesi
tamamlanan hamur 100-150 g agirliginda bezeler haline getirilir. Hazirlanan bezeler tepsiye dizilir. Uzeri kapal bir
sekilde oda sicakliginda 15 dakika dinlendirilen bezeler daha sonra sert bir zemin iizerine alinir ve altina ve {stiine
un serpilerek oval sekilde agilir. Daha sonra agilan hamurun iki ucu avug igine alinarak hem yapistirilir hem de
hamur genisletilir. Sekli verilen ¢orekler yaglanmis tepsiye dizilir ve oda sicakliginda yarim saat dinlendirilir. Daha
sonra 150 °C sicakliktaki firinda alti ve stii kizarincaya kadar 30-35 dakika pigirilir. Firindan ¢ikartilan Cerkes
Lokumu, 15-20 dakika sogutulmaya birakilir ve daha sonra gida ile temasa uygun ambalajlarda satisa sunulur. Serin
ve kuru bir yerde minimum 6 ay muhafaza edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cerkes Lokumun gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Cografi
siira 6zgii bilesen se¢imi ve {irlin sekillendirme usulii i¢erir ve hamura kivaminin kazandirilmasi {izerine seklinin
verilmesi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Cerkes Lokumunun tiim tiretim
asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Cerkes Belediyesi koordinatorliigiinde; Cerkes Belediyesinden ve Cerkes ilce Tarim ve Orman
Midiirliigiinden konuda uzman en az 3 kisiden olusan olusan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir
defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii, tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, tiretim metoduna uygunlugu ve Cerkes
Lokumu ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler. Denetim sirasinda tespit
edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gereken tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



