No: 1616 - Mahreg isareti

CORUM YIRTMA YEMEGi

Tescil Ettiren

ISKiLiP BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
06.06.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 17.07.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1616

Tescil Tarihi 1 17.07.2024

Basvuru No 1 C2023/000166

Basvuru Tarihi : 06.06.2023

Cografi isaretin Ad : Corum Yirtma Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Iskilip Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Cami Mah. Corum 1 Sokak No:2 - 4 19400 Iskilip CORUM
Cografi Simir : Corum ili

Kullanim Bicimi : Corum Yirtma Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Corum Yirtma Yemegi ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Corum Yirtma Yemegi; asma yapragi (taze, salamura, dondurulmus ya da kurutulmus), kurutulmus veya taze
kemikli kuzu eti, yarma, tereyagi, ayci¢ek yagi, domates ve biber salgasi ile hazirlanan dereotu ile servisi yapilan
Corum iline 6zgii bir yemektir.

Corum Yirtma Yemeginin gecmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir yere sahiptir.
Ayrica cografi sinirda diizenlenen festival ve benzeri senliklerde sunulur. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi
bulunur.

Uretim Metodu:
Corum Yirtma Yemeginin iiretiminde kullanilan asma yapragi, cografi sinirda yetisir.

4-5 kisilik Corum Yirtma Yemegi iiretmek igin gerekli olan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

- 0,5-0,6 kg asma yapragi (taze, salamura, dondurulmus ya da kurutulmus)
- 250-300 g kurutulmus veya taze kemikli kuzu eti
- 150-200 g domates salgasi

- 50-60 g biber salcasi

- 80-100 g sogan

- 80-100 g tereyagt

- 100-110 g yarma

- 100-120 ml aygicek yagi

- 5-7 g pul biber

- 5-7qgtuz

- 20-30 g dereotu

- Sarimsakli yogurt (istege bagli)

Hazirlanisi:

Asma yapragi taze, salamura, kurutulmus ve dondurulmus olarak 4 sekilde kullanilir. Asma yapragina
uygulanan 6n islemler asagida yer almaktadir:

Taze asma yapragi: Mayis ve haziran aylarinda toplanip higbir islem yapilmadan direkt kullanilir.

Salamura asma yapragr: Tek tek ist iiste konulup demet halinde tuzlu suda rengi hafif sararana kadar
kaynatilip (2-3 dakika) kavanoz ya da bidonlara basilan asma yapraklar1 aralarina kaya tuzu konularak yerlestirilir.
Agz1 sikica kapatilip glines gérmeyen serin yerde muhafaza edilir. Salamura asma yapragi kullanilacagi zaman 8-
10 dk. suda bekletilip tuzu alinarak kullanilir.

Dondurulmus asma yapragi: Elle yirtilan asma yapraklar1 buzdolabi posetlere konulup -18 °C’de muhafaza
edilir.



Kurutulmus asma yapragi: Elle yirtilan asma yapraklar temiz sergilere serilip 1 hafta kadar giineste
kurutulur. Kuruduktan sonra serin ve giines gérmeyen yerde muhafaza edilir.

Oncelikle soganlar kiip seklinde dogramip tereyagi ve aygicek yagi ile pembelesinceye kadar kavrulur.
Uzerine kurutulmus veya taze kemikli kuzu eti, biber ve domates salcasi ilave edilip karistirilir. Ardindan yarma,
tuz ve pul biber ve su eklenip kaynamaya birakilir. Kaynayan karigimin iizerine asma yapragi koyularak kisik ateste
30 dakika pisirilir. Servise hazir olan Corum Yirtma Yemegi lizerine dereotu ve sarimsakli yogurt (istege bagli)
eklenerek servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gegmisi eskiye dayanan Corum Yirtma Yemegi, Corum ili mutfak kiltiiriinde 6énemli bir yere sahiptir.
Uretiminde, cografi sinirda iiretilen asma yaprag: kullamlir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Corum
Yirtma Yemeginin tiim tiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Iskilip Belediyesi koordinatérliigiinde, Iskilip Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Corum Il Kiiltiir
ve Turizm Miidiirliigii ve Iskilip Belediyesi’nden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimi ile olusan en az 3
kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet lizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

o Ozellikle asma yapragi ve kurutulmus veya taze kemikli kuzu eti kullanimi olmak iizere iiretimde
kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

o Uretim metoduna uygunluk.

e Corum Yirtma Yemegi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



