No: 1753 - Mahreg isareti

HATAY ALi NAZIK

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 09.07.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1753

Tescil Tarihi : 09.07.2025

Basvuru No : C2023/000319

Bagvuru Tarihi :27.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Ali Nazik

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Ali Nazik ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, {iriiniin ambalajt

iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanmilamadiginda, Hatay Ali
Nazik ibaresi ve mahreg¢ igareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Ali Nazik; kozlenmis patlican, siizme yogurt, tahin, sarimsak, dana ya da kuzu eti ve baharatlarla
hazirlanan kebaptir. Servisi yapilirken etlerin sicak olmast énemlidir. Genellikle pide veya lavas esliginde servisi
yapilir.

Fiziksel Ozellikler:

Renk: Koyu mor veya kahverengi tonlarda kdzlenmis patlicanin rengi, yogurt ve tahinle birleserek
kremamsi bir goriiniim olugturur.

Doku: Piiriizsiiz ve kremamsi bir kivamda, i¢inde patlicanin hafifce hissedilebilecegi bir dokusu bulunur.

Tat: Yogurt, tahin ve patlicanin harmonik karisimiyla hafif eksi, kremamsi ve hafif kozlenmis patlican
tad1 hissedilir.

Hatay Ali Nazik cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde 6énemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (2 kisilik)

e 200 g dana ya da kuzu eti
e 200 g slizme yogurt

e 600 g patlican

e 2 dis sarimsak

100 g tereyagi

10 g tuz
10 g tath kirmiz1 pul biber (istege bagli)
20 g tahin (istege bagl)

5 g karabiber (istege bagl)

40-50 g maydanoz
e 40-50 g nane
e 50 g kapya biberi

Taze ve parlak renkli patlicanlar tercih edilir. Firinda, ocakta veya tandirda kozlenen patlicanlar sogumaya
birakilir. Soguyan patlicanlarin kabugu soyulur ve i¢i zirh ile ezilerek piire haline getirilir. Sarimsaklar rendelenip,
stizme yogurt ile karistirilir. Kdzlenmis patlican piiresi de yogurtlu karisima eklenip karistirilir. Tahin (istege bagli)
yogurtlu karisima eklenip buzdolabinda dinlendirilir.

Etler ¢op sis boyutunda dogranip, suyunu salip ¢gekene kadar pisirilir. Suyunu ¢eken etlere 30 g tereyagi, tuz
ve istege bagli baharatlar eklenerek pisirme islemi tamamlanir.



Servisi

Buzdolabinda dinlendirilmis karisim, servis tabagina veya kaseye alinip yayilir. Ortasina kavrulan etler
yerlestirilir.

Tereyaginda kirmizi pul biber hafif kavrulup servis tabaginin iizerine gezdirilerek dékiiliir. Istege bagl olarak
maydanoz, nane, kapya biberi vb. iiriinler ile siislenir. Yaninda tercihen taze ve sicak pide veya lavas ile servisi
yapilir.

Serviste etlerin sicak olmasi 6nemlidir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Ali Nazik, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan, iiretim asamalarmin tamami cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay 11 Tarim ve Orman
Midiirligiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim mercii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Ali Nazik ibaresi ile
mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



