No: 695 - Mahreg Isareti

AFYON / AFYONKARAHISAR CULLAMA KOFTE

Tescil Ettiren

AFYONKARAHISAR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
09.06.20 tarihinden itibaren korunmak tzere 17.03.2021 tarihinde tescil
edilmistir.



Tescil No 1 695

Tescil Tarihi 1 17.03.2021

Basvuru No : C2020/123

Basvuru Tarihi 1 09.06.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Afyon / Afyonkarahisar Cullama Kofte

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Afyonkarahisar Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cd. No:11 AFYONKARAHISAR
Cografi Simir : Afyonkarahisar ili

Kullanim Bi¢imi : Afyon / Afyonkarahisar Cullama Kofte ibaresi ve mahre¢ isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Afyon / Afyonkarahisar
Cullama Kofte ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon / Afyonkarahisar Cullama Kofte; ana malzeme olarak dana kiyma ve ince bulgurun yogurulmasi ile
elde edilen i¢ harcin, haslandiktan sonra yumurtali bir karisima bulanarak kizartilmasi ile hazirlanan yoresel bir
yemektir. Afyon/Afyonkarahisar Cullama Koftesi; yaklasik 5 cm ¢apinda ve 1,5 cm kalinliginda oval bir sekle
sahiptir.

Gegmisi eskiye dayanan ve cografi simira 6zgii tiretim metodu bulunan Afyon / Afyonkarahisar Cullama
Koftenin adinda gecen “cullama”; koftelerin kizartilmasi sonrasinda yiizeyinde olugan sagaklar nedeni ile kullanilir.
Afyon mutfag: ile ilgili olarak yaymmlanmis yemek kitaplar1 ve bilimsel makalelerde yer verilen Afyon /
Afyonkarahisar Cullama Koftenin, cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Kofte harci malzemeleri:

1,5 kg yarim yagli dana kiyma
300 g ince bulgur

1 orta boy sogan

1 adet yumurta

10 gtuz

1 L stviyag (kizartmak igin)
5-10 g karabiber

Y4 demet maydanoz

Su (haslamak i¢in) yeteri kadar

Bulama¢ malzemeleri:

8 adet yumurta
250 g bugday unu
5 g karbonat

Kiyillmis sogan, maydanoz ve ince bulgur ve yarim yagh dana kiyma bir kaba konularak iizerine tuz ve
karabiber eklenerek karistirilir ve yogurulur. Yogurma sirasinda harcin kurumasini engellemek igin bir miktar su
(100-200 ml) kullanilabilir.

Yogurma islemine, karisimin renginin kahverengiye doniinceye ve bulgur taneleri iyice sisinceye kadar
devam edilir (yaklasik 10 dk.). Yogurma islemi uygun yapilmadig1 takdirde, iiriin haglanirken dagilabilir.

Bu karisim hazirlanirken biiylik bir tencere icerisine su ve istenilen miktarda tuz ilave edilerek kaynatilir.

Bulamag igin bir kase igerisine 250 g un ve karbonat konur. Baska bir kdsede 2 adet yumurta ¢irpilir. Daha
onceden hazirlamis olan i¢ hargtan yaklasik 50°ser g’lik pargalar alinarak yaklagik 5 cm ¢apinda ve 1,5 cm



kalinliginda oval kofte sekli verilip ayri bir tabaga alinir. Kofteler, kaynayan suyun icinde haslanir. Haglanan kofteler
suyun ylizeyine ¢ikanca suyun i¢inden alinarak bir tabaga konur ve fazla suyunun siiziilmesi saglanir.

Haglanmig kofteler teker teker; 6nce una bulanip fazla unu hafifce silkelenir, sonra yumurtaya bulanir.
Yumurtaya bulanan kéfteler, dig kaplamasinin akmasina izin verilmeden kizgin yag icerisinde kizartilir. Kizartilan
kofteler, pegete iizerine konularak yagin fazlasi alindiktan sonra Afyon / Afyonkarahisar Cullama Koftesi servise
hazir hale gelir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Afyon / Afyonkarahisar Cullama Koftenin gegmisi eskiye dayanir. Afyonkarahisar iline 6zgii tiretim metodu
ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Afyon / Afyonkarahisar Cullama Kofte
tiretimin tiim agsamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Afyonkarahisar Belediyesinin koordinatorliigiinde olusturulan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetim mercii; Afyonkarahisar Belediyesi, Afyonkarahisar Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Afyonkarahisar
Ticaret ve Sanayi Odas1, Afyon Kocatepe Universitesi ile Afyonkarahisar Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden
konuda uzman birer temsilciden olusur. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, sikayet veya siiphe
tizerine her zaman gerceklestirilebilir. Denetimlerin yer ve zaman bilgisi, Afyonkarahisar Belediyesi tarafindan
denetim merciine, denetim tarihinden en az bir hafta 6nce resmi olarak bildirilir.

Denetim mercii; tretimde kullanilan malzemelerin uygunlugunu;  iiretim metoduna uygunlugu;
Afyon/Afyonkarahisar Cullama Kofte ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya buralarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda fayda saglayabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



