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GAZIANTEP YAGLI KOFTE /
ANTEP YAGLI KOFTE

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’I GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
07.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 01.07.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1791

Tescil Tarihi : 01.07.2021

Basvuru No : C2020/174

Basvuru Tarihi 1 07.07.2020

Cografi Isaretin Ad1 . Gaziantep Yagh Kofte / Antep Yagli Kofte

Uriin / Uriin Grubu : Etsiz ¢ig kofte / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipinar mah. 36004 cad. No:6 Sehitkdmil GAZIANTEP

Cografi Simir : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep Yaglh Kofte / Antep Yaglh Kofte ibaresi ve mahreg isareti

ambleml iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 izerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Yagli Kofte / Antep
Yagli Kofte ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Yagh Kofte / Antep Yagh Kofte koftelik bulgur (simit), sadeyag veya tereyagi, kirmizi pul biber,
kirmizibiber salgasi ve diger malzemelerin karigtirilip, yogrulmasi ile hazirlanan etsiz ¢ig koftedir.

Gaziantep mutfaginin en onemli malzemelerinden olan ince bulgur (simit), yemegin ana malzemesini
olusturur. Ko6fte yogrulduktan sonra yagin kofteye ilave edilmesi, iiriiniin ayirt edici 6zelligini almasini saglar ve bu
asama, ustalik becerisi gerektirir.

Gaziantep Yagli Kofte / Antep Yagh Kofte genellikle yorede sahre olarak adlandirilan pikniklerde, 6zel giin
ve davetlerde yaygin olarak tretilir ve tiiketilir. Uriiniin cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Gaziantep Yagh Kofte / Antep Yagli Kofte icin gerekli malzemeler (8-10 kisilik):

3-4 adet iri olgun domates

3 su bardag1 koftelik simit(ince bulgur)

4-5 yemek kasig1 sadeyag veya tereyagi

1 dolu yemek kasig1 biber salgast

1 dolu yemek kasig1 domates salgasi

2 adet orta boy kuru sogan

4-5 dis sarimsak

3-4 yemek kas1g1 kirmizi pul biber

1 adet ince kiyilmis yesilbiber (istege gore)
Yarim demet ince kiyilmis maydanoz (istege gore)
Zeytinyag (istege gore)

Tuz

Hazirlanisi:

Kofte yogrulacak tepsiye simit (ince bulgur), salgalar, pul biber, ince kiyillmis sogan ve sarimsaklar, tuz ve
istege bagl olarak ince kiyilms yesilbiber konur. Soyulmus ve ince kiyilmis domates azar azar eklenir ve karigim
25-30 dakika iyice yogrulur. Domates mevsimi olmadigi donemlerde simit sicak su ile hafif 1slatilarak yumusatilir.
Kivama gelen kofteye eritilmis sadeyag veya tereyagi eklenir. 4-5 dakika daha yogrulur. Parmak izi olusacak sekilde
topak/sikim yapilarak sekil verilen kofteler, tabaklara konularak servis edilir. ince kiyilmis maydanoz, kéfteyi
siislemek amaciyla tabagin en alt kismina, iizerine veya koftenin igine katilabilir. Istege bagl olarak kofteye
parlaklik vermesi igin sikim yapmadan once, bir miktar zeytinyag isitilip kofte harcr tizerine gezdirilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Yaglh Kofte / Antep Yagl Koftenin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinira 6zgii iretim metodu
ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bag1 bulunan Gaziantep Yagl Kofte/ Antep Yagh
Koftenin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinir igerisinde gergeklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfi koordinasyonunda; Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, Gaziantep il
Tarim ve Orman Midiirliigii, Gaziantep Biiyiliksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi ve
Gaziantep Universitesi Gastronomi Béliimiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusturulacak 5 kisilik
denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir, sikdyet halinde veya gerekli goriilen
durumlarda ise her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

Kullanilan malzemelerin uygunlugu

Uretim metoduna uygunlugu

Nihai iiriiniin gériiniimiiniin uygunlugu,

Gaziantep Yagh Kofte / Antep Yagh Kofte ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



