No: 1692 - Mahreg isareti

KONYA KOFTU

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.12.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 28.01.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1692

Tescil Tarihi : 28.01.2025

Basvuru No 1 C2022/000452

Bagvuru Tarihi 1 14.12.2022

Cografi isaretin Ad1 : Konya Kofti

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigantag Mah. Vatan Cad. Konya Biiyiiksehir Belediyesi Selguklu
KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Koftii ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin veya ambalajinin

iizerinde yer alir. Uriiniin veya ambalajimin iizerinde kullanilamadiginda,
Konya Koftli ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Koéftii; liziim pekmezi, bugday unu, su ve tereyagindan yapilan Konya ilinde iiretilen bir tathidir.
Kaynayan pekmez igerisine un ilave edilerek kisik ates ve tahta kasikla karistirilarak kati bir kivama getirilerek
yapilan Konya Koftii sicak tiiketilmesi sebebiyle Konya ilinde kis aylarinda ziyarete gelen misafirlere sunulmakla
birlikte siklikla tiiketilir.

Cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahip olan Konya Koftli, Konya ilinin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Kofti icin bilesenler (4 kisi icin):

— 240 ml tizim pekmezi
— 100 ml su

— 100 g bugday unu

— 50 g tereyagi

Hazirlanist:

Uziim pekmezi ve su yapismaz yiizeyli bir tavaya alinir, dncelikle iiziim pekmezinin kaynamasi beklenir.
Ortalama 5 ila 15 dakika kaynayan iiziim pekmezinin iizerine un yavas yavas ilave edilir. Kisik ateste tahta bir
kasikla siirekli karigtirilir. Konya K6ftii kat1 bir kivama gelip artik karigtirma iglemi zorlasinca ocaktan alinir. Servis
tabagina alinan Konya Koftiine kasigin tersiyle sekil verilir. Ayri bir kapta tereyag eritilerek sicak koftiiniin tizerine
dokiilerek servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Konya Koftii cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Konya ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Konya Kéftiintin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi
sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatérligiinde; Konya Gastronomi Asgilar ve
Turizmciler Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden iiriin konusunda uzman birer
kisinin katilimiyla 2 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde
ve sikayet lizerine ise her zaman gerceklestirilir

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu; iiretim metodunun
uygunlugu ve Konya Ko6ftii ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



