No: 918 - Mahreg Isareti

DIYARBAKIR MEYiR CORBASI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.08.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 11.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 918

Tescil Tarihi 1 11.10.2021

Basvuru No 1 C2020/234

Bagvuru Tarihi : 17.08.2020

Cografi isaretin Ad1 : Diyarbakir Meyir Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Sinir1 : Diyarbakir ili

Kullanim Bicimi : Diyarbakir Meyir Corbasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi {irliniin

servis edildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Meyir Corbasi; Diyarbakir mutfak kiiltiiriiniin 6nemli yemeklerinden birisidir. Diyarbakir Meyir
Corbasinin hazirlanmasinda; belirtilen cografi sinira 6zgii iiretim metodu bulunur.

Diyarbakir Meyir Corbasi tiretiminde; yogurt, durum bugdayi, yumurta, tereyagi, su, yarpuz ve tuz kullanilir.
Bolgede yarpuz olarak bilinen, Latince tiir ismi Mentha longifolium olan yarpuz bitkisinin ayiklanmig taze ya da
kurutulmus toprak istii kisimlart kullanilir. Yarpuz bitkisi, bu yemege karakteristik tat ve aromasini kazandirir.
Uriiniin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilagan Diyarbakir Meyir
Corbasinin iiretildigi cografi sinir ile bilinirliligi ve {inii bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi ve Kullanilan Ortalama Miktarlari (4 kisilik):

1 kg yogurt,

0,5 litre su,

1 su bardagi durum bugdayi,

1 adet yumurta,

1 yemek kasig1 yarpuz (taze ya da kurutulmus),
2 yemek kagi81 tereyagi,

10 g tuz.

Diyarbakir Meyir Corbasinin iiretiminde kullanilan bilesen listesinde yer alan durum bugday: ve yogurt
tercihen belirtilen cografi sinirdan temin edilir. Yogurt yapiminda ise genellikle koyun siitii kullanilir.

Hazirlanmasi:

Oncelikle durum bugdayr yikanir ve 1slatilir. Yumurta bir tencerenin igine kirtlip ¢irpilir. Uzerine yogurt
eklenerek ¢irpilir. Daha sonra tizerine su ilave edilerek iyice ¢irpilmaya devam edilir. Olusan karigima 1slatilmis ve
yumusak hale gelen durum bugday: eklenerek ocaga konulur ve kaynamaya baslayana kadar karistirilir. Kaynayan
gorbaya tuzu eklenir. Pigmesine yakin taze veya kurutulmus yarpuz eklenir. Yarpuz ile birlikte pismesi saglanarak
yarpuzun aromasinin yemege gecmesi saglanir.

Pisirildikten sonra iizerine eritilmis tereyagi dokiilerek ve istege bagli taze nane ve / veya maydanoz ile
stislenerek servisi yapilir. Diyarbakir Meyir Corbasi, sicak olarak servis edilebilecegi gibi soguk olarak da servis
edilebilir (Sekil-1).

Sekil-1. Diyarbakir Meyir Corbasi Ornek Sunumu
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Meyir Corbasinin; belirtilen cografi sinira 6zgii iiretim metodu ve {inii bulunur. Diyarbakir ilinin
kiiltiirel birikimi ile glinimiize ulasan Diyarbakir Meyir Corbasinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklesmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast koordinatdrliigiinde; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odas ile
Diyarbakir Il Tarim ve Orman Midiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olugan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Diyarbakir
Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Diyarbakir Meyir Corbasi cografi isareti kullanim bigiminin uygunlugunu, {iriiniin bilesen
listesi ile “Uretim Metodu” boliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigini denetler. Denetim

sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas1 gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa
bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitir.



