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Cografi isaretin Ad . Eskigehir Simidi

Uriin / Uriin Grubu . Simit / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Eskisehir Ticaret Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Iki Eyliil Cad. No:28/6 ESKISEHIR

Cografi Simir . Eskisehir ili

Kullanim Bicimi . Eskigehir Simidi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin ambalaji

uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaj {izerinde kullanilamadiginda, Eskisehir
Simidi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Eskisehir Simidi; bugday unu, maya, tuz, su ve su ile seyreltilmis incir pekmezi kullanilarak ve sicak
pekmezleme yontemiyle iiretilen simittir. Burgu seklinde olup tizeri susam kaplidir.

Eskisehir Simidi, mese odunu kullanilan tas firinlarda pisirilir. Dis1 ¢itir i¢i piskindir. Pismis haldeki agirligt
100-110 g’dir. Uzerinde 12-15 g susam bulunur.

Eskisehir Simidinin ge¢cmisi eskiye dayanir. Eskisehir ilinin mutfak kiiltiiriinde ve ayrica hamam kiiltiiriinde
yer alan 6nemli gidalardandir. Uretiminde incir pekmezi kullanilmasi, cografi smira 6zgii niteliktedir. Bu sebeple
cografi sinir ile arasinda iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Eskisehir Simidi tiretiminde kullanilan bilesenler asagidaki gibidir.

e 50 kg bugday unu

e 20-25litre su

e 750-1000 g maya

e 12509 tuz

e 18Itincir pekmezi

o 30 It su (seyreltme islemi igin)
e 8-10 kg susam

Un, maya, su ve tuz kanstirilip 20-25 dakika yogrulduktan sonra 20-30 dakika mayalanmaya birakilir.
Mayalanmig hamur, giirgenden yapilmis tezgah iizerine konularak 110-120 g’lik esit parcalara boliniir. Her bir
hamur pargasi ikiye boliiniir ve parmak seklinde fitil haline getirilir. Fitil halindeki iki parga, yatay sekilde iist {iste
konur ve hamur, koselerinden tutularak sol el ile yukari, sag el ile asagiya cekilir, birbirlerine ters yonde ¢evrilerek
burgu sekline getirilir. Burgu seklindeki hamurun iki ucu bir araya getirilir, birbirine yapistirilir ve hamura daire
sekli verilirken biraz genisletilir.

Yaklagik 60x40 cm ebadinda ¢elik tencereye incir pekmezi ve seyreltme amaglh su konup 80-100°C dereceye
kadar 1sitilir. Seyreltilip 1sitilan pekmez kaynayinca, sekli verilmis simitler pekmezin igine konur. Yaklagik 20-30
saniye sonra pekmezin yiizeyine ¢ikan haslanmis simitler, delikli ¢elik siizgeg ile ¢ikarilir ve 10 saniye kadar siiziiliir.
Daha sonra susamlama tezgahinda susamlanir. Bir simitteki susam miktar1 yaklasik 12-15 gramdir.

Susamlanan simitler, giirgen agacindan yapilan kiireklerle, yakit olarak mese odunu kullanilan tag firinlara
konur ve 260-270°C’de 10-15 dakika pisirilir. Pisirme siiresi iginde ilk 7-8 dakika sonra simitlerin esit sekilde
pismesi i¢in simitler ¢evrilir. Pigmis simidin ortalama agirligi 100-110 g’dir. Eskisehir Simidi, gida ile temasa uygun
ambalajlarda satisa sunulur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Eskisehir Simidinin ge¢misi eskiye dayanir. Eskisehir ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretiminde incir pekmezi kullanilmasi, cografi simira 6zgii niteliktedir. Bu sebeplerle cografi smnir ile {in bag
bulunan Eskigehir Simidinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Eskisehir Ticaret Odasinin koordinatorliigiinde ve Eskisehir Ticaret Odasindan, Eskisehir il
Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Eskisehir Osmangazi Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Bolimiinden konuda uzman birer {iye olmak iizere toplam 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiyag duyuldugunda ve sikdyet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk; {iriiniin
seklinin uygunlugu ve Eskisehir Simidi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki stirecleri yiiriitiir.



