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Basvuru No : C2017/080
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Cografi Isaretin Ad1 : Bolu Kizileik Tarhanasi

Uriin / Uriin Grubu : Tarhana / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bolu Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiik Cami Mah. izzet Baysal Cad. No: 99 Merkez BOLU
Cografi Simir : Bolu

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaretin ad1 tek basina ya da marka ile birlikte kullanilabilir.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bolu Kizileik Tarhanasi; Bolu da yetisen kizileik meyvesinin piiresi, sert-kirmizi ekmeklik bugday unu ve
yemeklik iyotlu tuzun belli oranlarda karistirilip yogrulmasi ile iiretilen {irtindiir. Bolu Kizilcik Tarhanasi yorede
yasayan insanlarin kiiltiirel birikimi ile bugiinlere taginan yore ad ile bilinirlik kazanmis dayanikli bir iiriindiir.

Bolu Kizilcik Tarhanasinin iiretiminde yorede yetisen Cornaceae familyasindan Cornus Mascula kizileik
meyvesi kullanilmalidir. Uriin rengi, pembe-kirmizi rengine yakin olabilmesi igin giines almayan bir ortamda, bez
zemin {izerinde kurutulmasi gereklidir.

Uretim Metodu:

Bolu Kizilcik Tarhanasi tiretiminde kullanilan bilesenler ve miktarlari:

BILESEN MIKTARI (%; gr/100 gr tarhana hamuru)
Kizilcik meyvesi piiresi 48
Ekmeklik bugday unu 48
Yemeklik iyotlu tuz 4

Cekirdek ¢ikarma ve piireye isleme: Bolu ili smirlar icerisinde her yi1l Agustos aymim sonuna dogru
olugsmaya baglayan kizilcik meyveleri Eyliil ayinda tam olgunluga erisir ve koyu kirmizi renge biiriiniir.
Bu ayda toplanan taze kizilcik meyvelerinin oncelikle c¢ekirdekleri ¢ekirdek ¢ikarma makinesinden
gecirilerek ¢ikarilir. Cekirdegin ¢ikarilmasiyla ayni makinede kizilcik meyveleri kizileik piiresine islenir.

Kizilcik Tarhanasi karisiminin hazirlanmasi: Cekirdegi gikartilmis kizileik piiresi sert kirmizi ekmeklik
bugday unu ile birebir oraninda karistirilmali ve sonra karisima %4 oraninda yemeklik iyotlu tuz ilave
edilmelidir.

Hamur mikserinde yogurma: Hazirlanan karisimin homojen sekilde yogurulmast i¢in hamur mikserinde
tiim bilegenler yogurulmalidir.

Kizilcik Tarhanasi hamurunun serilmesi: Yaklagik olarak 25 gramlik porsiyonlar halinde parcalara ayrilan
kizilcik tarhanast hamurlart bez bir zemin tizerine serilmelidir.

On kurutma: Kiiciik pargalar halinde serilen kizilcik tarhanast hamuru yaklasik 24 saat 6n kurutmaya
birakilmalidir. Bu sathada herhangi bir modern kurutma teknigi kullanilmaz. Tarhana hamuru oda
sicakliginda (yaklasik 23 °C), %60-70 nem ve giinessiz kapali ortamda ¢arsaflik seklinde adlandirilan bez
zemin lizerinde bekletilerek kurutulmalidir.

Elekten gecirme: Yaklasik 24 saatlik 6n kurutmadan sonra kizilcik tarhanast hamur pargalart daha kiigiik
boyutlara indirgemek amaciyla 3 mm lik tel elekten gegirilmelidir.

Son kurutma: Elekten gegirilen yart kurumus tarhanalar yine 6n kurutma sathasinda oldugu gibi oda
sicakliginda (yaklagik 23 °C), %60-70 nem ve giinessiz kapali ortamda bez zemin iizerinde 6-7 giin
kurutulur.

Kizileik Tarhanasinin kizileik meyvesinden kaynaklanan pembe-kirmizi rengine yakin olabilmesi igin
glines almayan bir ortamda kurutulmasi gereklidir.



h- Ambalajlama: Kurutulmus Bolu Kizilcik Tarhanasi bez torbalarda ambalajlanarak serin bir ortamda
(yaklagik 15 °C) muhafaza edilmelidir. Kullanilan bez torba ambalajlar %100 pamuklu kumastan
yapilmis olmalidir. Bez torba ambalaj, iiriiniin hava almasini saglamalidir. Bezin dokuma siklig1 herhangi
bir hagere, bocek gegisine izin vermeyecek siklikta olmalidir. Bez kumas iiriiniin nemlenmesini
Onleyebilmeli ve iiriinii glines 1s1inlarindan koruyabilir nitelikte olmalidir.

Kurutma tezgahinin 6zelligi; 2x4 m (en x boy) ebatlarindaki ahsap kurutma tezgahi, beyaz kumas bez ile
kaplanmis olmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bolu Kizileik Tarhanast yore adi ile bilinirlik kazanmis ¢ok 6zel bir iiriindiir. Ayrica kiiltiirel birikimle
giiniimiize kadar ulasnus énemli bir gida maddesidir. Uriiniin, {iretim metodundaki tiim islem basamaklar1 6nemli
olmakla birlikte 6zellikle 6n ve son kurutma iglem basamaklari {iriiniin rengini kazanmasi bakimindan dnemlidir.
Bu sebeple yoredeki ilgili iireticilerin deneyim ve ustaliklar, iriiniin varligin siirdiirmesinde esastir.

Denetleme:

Denetimler; Bolu Belediyesinin koordinatérliigiinde, Bolu Ticaret ve Sanayi Odasindan 1 ve S.S. Kéroglu
Organik Ve Yoresel Uriinler Uretim ve Pazarlama Kooperatifine kayitl iireticilerden 1 kisi olmak iizere toplam 2
kisiden olugsan denetim merci tarafindan gergeklestirilir. Denetimler yilda bir diizenli olarak, ayrica ihtiyag
duyuldugunda veya sikayet iizerine ise her zaman yapilabilir.

Denetim Kriterleri :

Uretim siirecinde kullanilan malzemeler ve karisim oranlar1 denetlenecektir.

Uretim metodunda agiklanan islem siirecleri denetlenecektir.

Kurutma isleminin giinessiz ortamda bez zemin iizerinde gergeklesmesi denetlenecektir.
Uriiniin satisa konu oldugu noktalarda cografi isaretleme denetlenecektir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



