No: 1750 - Mahreg isareti

OSMANCIK YAPRAK iCi YEMEGI

Tescil Ettiren

OSMANCIK KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
21.03.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 25.06.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11750

Tescil Tarihi 1 25.06.2025

Basvuru No : C2024/000115

Basvuru Tarihi 1 21.03.2024

Cografi Isaretin Adi : Osmancik Yaprak I¢i Yemegi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Osmancik Kaymakamlig

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Mah. Omer Derindere Blv. Hiikiimet Konagi Osmancik CORUM
Cografi Simir : Corum ili Osmancik ilgesi

Kullanim Bi¢cimi : Osmancik Yaprak Ici Yemegi ibaresi ve mahrec isareti amblemi,

ambalajimin  iizerinde  kullanilir.  Uriin  ambalajimin  iizerinde
kullanilamadiginda, Osmancik Yaprak Ici Yemegi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Osmancik Yaprak I¢i Yemegi; asma yapragi, nohut, mercimek, bériilce, degirmende dgiitiilmiis bakla,
bulgur, su, sal¢a, tuz, pul biber, tereyagi, sogan, nane, dereotu ve maydanoz kullanilarak hazirlanan Corum ili
Osmancik il¢esinde yapilan yemektir.

Corum ili Osmancik ilgesinin yemek kiiltiiriinde dnemli bir yere sahip olan Osmancik Yaprak I¢ci yemegi
giinliik 6gilinlerde tiiketiminin yani sira 6zellikle diigiin, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.
Ozellikle mayis ayinda, Hidirellez Senliklerinin 2. giiniinde yapilip senlige katilanlarca tiiketilen dnemli bir
yemektir.

Evliya Celebi’nin kitabindan Osmancik baglarinin asma yapraklarinin yemek yapiminda kullanildigi ve
yemegin yaprak as1 olarak adlandirildig: bilinir. Osmancik Yaprak i¢i Yemeginin cografi simrda koklii gegmisi
bulunur.

Osmancik Yaprak I¢i Yemegi; Osmancik ilgesinin mutfak kiiltiiriinde yeri dnemli olup, Osmancik ilgesinde
iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

inin Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar: (20 kisilik

Osmancik Yaprak ici Yeme

e 250 gtaze asma yapragl ve/veya salamura asma yapragt
e 100 g nohut

e 100 g yesil mercimek

e 100 g boriilce

e 100 g ince dgiitiilmiis kuru bakla

e 50 g bulgur

o 1llitresu

e 50 g domates ve/veya biber salgasi
e 10gtuz

o 25 g tereyagi

e 100 g kuru sogan ve/veya taze sogan

e 30 ml aygicegi yagi ve/veya zeytinyagi
e 100 g domates (istege bagli)

e 30 gyesilbiber (istege bagl)

e 10 g pul kirmizibiber

e 10 g kuru ve/veya taze nane

¢ 10 g maydanoz

e 10 g dereotu



Osmancik Yaprak Ici Yemeginin Hazirlanmasi, Pisirilmesi ve Servisi

1. Asama

Yeteri biiytikliikteki bir tencere igerisinde; ¥ litre su, bir giin dncesinden haglanmig nohut, yesil mercimek,
boriilce, degirmende ogiitlilmiis bakla ve bulgur ortalama 15-20 dakika pisirilir.

2. Asama

Ikinci bir tencerede dogranan bir bas kuru sogan, siv1 yag ve domates-biber salgas ile kavrulur. Istege bagh
olarak yesilbiber ve domates dogranarak eklenip {izerine ' litre su ilave edilip ortalama 5 dakika pisirilir.

3. Asama

1. Asamada pisen bakliyat tenceresi ile 2. asamada pisen bilesenler birlestirilip tuz ilave edilir. Ortama 5
dakika daha pistikten sonra, iizerine tereyag, kuru nane ve pul biber ile hazirlanan sos dokiiliir. Ince ince dogranan
yas nane, dereotu, maydanoz ve yas sogan yemek ile birlestirilip karistirilir. Yemegin az sulu ve bol salgali
olmasina dikkat edilir.

Yemegin servisi yapilirken tuzlu suda haglanmig taze asma yapragi ya da salamura asma yapragi yemegin
yanina konulur.

Tabagin igerisindeki yemegin iizerine yaprak birakilir, kasikla yapragin igerisi hazirlanan yemekle
doldurulur. Osmancik Yaprak i¢i Yemegi istege bagl olarak elle veya kasikla tiiketilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Corum ili Osmancik ilgesinde Osmancik Yaprak I¢i Yemegi koklii gegmise sahiptir. Osmancik ilgesinin
mutfak kiiltiiriinde 6nemlidir. Bu sebeplerle Osmancik Yaprak i¢i Yemeginin tiim iiretim asamalari, Corum ili
Osmancik il¢esinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Osmancik Kaymakamligmin koordinatérliigiinde; Osmancik Kaymakamlig ile Osmancik ilge
Tarim ve Orman Miidirliigiinden konusunda uzman birer kisiden olusan denetim mercii ile yiiriitiilecektir.
Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, {iretim metoduna uygunlugunu ve Osmancik Yaprak i¢i Yemegi
ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kurulusglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



