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Cografi isaretin Ad1 : Savastepe Saribeyler Seferberlik Coregi

Uriin / Uriin Grubu : Corek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Eski Kuyumcular Mah. Mekik Sok. No:25 Karesi BALIKESIR

Cografi Sinir1 : Balikesir ili Savastepe ilcesi

Kullanim Bicimi : Savagtepe Saribeyler Seferberlik Coregi ibaresi ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji {izerinde kullanilamadiginda, Savastepe Saribeyler
Seferberlik Coregi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coredi; ekmeklik bugday unu, eksi hamur mayasi, su ve tuz ile hazirlanan
hamurun susamla kaplandiktan sonra tas firinda odun atesinde pisirilmesi suretiyle tiretilen ¢orektir. Yaklasik 450-
480 g nihai agirliga sahip olup 26 cm capinda ve 2 cm kalinliginda daire seklindedir.

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin eksi mayasi; tarhana, yogurt, ekmeklik bugday unu, beyaz seker,
zeytinyagi ve su kullanilarak tiretilir. Tarhananin bilesiminde ise ekmeklik bugday unu, yogurt, nohut ve su bulunur.
Eksi mayanin bilesiminde yer alan yogurt ve tarhananin olusturdugu asitlik, fermantasyon i¢in uygun ortam saglayip
mayalanma siiresini kisaltarak ekmegin ge¢ bayatlamasini saglar. Tarhana, Savastepe Saribeyler Seferberlik
Coregine hafif eksi bir aroma verir. Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin iizerini kaplamak i¢in genellikle
kabuklu sar1 susam kullanilir. Kabuklu sar1 susam mese kiilii ile karigtirthir sicak suda bekletilip elenir. Bu islem
sirasinda susamin sar1 rengi, beyaza doner. Ancak tiretimde, piyasadan temin edilen beyaz susamlar da kullanilabilir.

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coregi, kurutularak 6 ay muhafaza edilebilir. Kurutma islemi geleneksel
olarak giineste yapilmasina ragmen, 50-70 °C sicaklikta 20 dakika 1sitilarak gergeklestirilir.

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin gegmisi eskiye dayanir. Adinda gegen “seferberlik” ifadesi, uzun
stiren Canakkale ve Kurtulus Savas1 yillarinda askerlerin savas yiyeceklerinden biri olmasindan kaynaklanir. Cografi
simirin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere sahiptir. Diigiinlerde, bayramlarda ve 6zel davet yemeklerinde yer alir.
Ozellikle bilesenleri bakimindan, cografi sinira 6zgii iiretim metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi
bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 80 adet Savastepe Saribeyler Seferberlik Coregi icin bilesenler:

o 25 kg ekmeklik bugday unu

e 2.5 kg eksi hamur mayasi

e 15kgsu

e 100gtuz

e 4 kg sar1 susam veya kabugu ayrilmis beyaz susam (¢oregin iizeri i¢in)

Eksi hamur mayasi icin bilesenler:

500 g yogurt

500 ml su

100 ml zeytinyag1

2 kg ekmeklik bugday unu

100 g beyaz seker

250 g tarhana (8 saat suda bekletilmis)



Eksi hamur mayasi firetiminde kullanilan tarhana icin bilesenler:

e 5Kkgsu

¢ 10 kg ekmeklik bugday unu
e 3 kg yogurt

e 1 kg nohut

Tarhananin hazirlanmasi: Kaynatilan suya ekmeklik bugday unu ilave edilip 50-60°C sicaklikta gida ile
temasa uygun tahta kiirek ile karistirilarak pisirilir. Bir kapta yogurt ve haglanmis nohut karistirilip yogrulur, elde
edilen karisima eklenir ve yogrulur. Elde edilen hamur biiyiik bezeler halinde sekillendirilir ve iizeri yogurtla
kaplanir. 12 saat oda sicakliginda (21°C) dinlendirildikten sonra kiigiik pargalara ayrilip gida ile temasa uygun bez
tizerinde 2 saat giines 15181inda dinlendirilir. Elle ovularak piring tanesi biiyiikliigiine getirilip giines 1g18inda 1 giin
kurumaya birakilir. Hazirlanan tarhana, eksi hamur mayasi tiretiminde kullanilmadan 6nce 8 saat suda bekletilir. Bu
uygulama tarhananin, hamurda daha iyi karismasi i¢in gereklidir.

Eksi hamur mayasinin hazirlanmasi: Yogurt, su, zeytinyagi, ekmeklik bugday unu, seker ve suda bekletilmis
tarhana homojen bir karisim elde edilinceye kadar karigtirihir ve yogurulur. Hamur, 12 saat oda sicakliginda (21°C)
dinlendirilir.

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin Hazirlanmasi:

Ekmeklik bugday unu ve su karistirilir. Once tuz sonra eksi hamur mayas: ilave edilip karistirilir ve yogrulur.
Elde edilen hamur 1 saat dinlendirilip yaklasik 500’er g’lik 80 adet bezeye boliiniir. 20 dakika dinlendirilen bezeler,
daire sekli verilip susam ile kaplanir. 1 saat dinlendirildikten sonra odun atesiyle ¢alisan 250°C sicakliktaki tag
firnda 10-15 dakika pisirilir. Savastepe Saribeyler Seferberlik Coregi, kiirek ile firindan ¢ikartilip temiz bir bez
iizerine tek tek dizilir, kurumamasi i¢in lizeri gida ile temasa uygun bez ile ortiiliip 1 saat kadar bekletilir. Gida ile
temasa uygun ambalajlarda paketlenerek satisa sunulur.

Coregin lizerini kaplamak i¢in kullanilan susamin kabuklarinin ayrilmast i¢in 4 kg kabuklu sar1 susam, 2 kg
mese kiili ile karigtirthir, 70-90°C sicakliktaki suda 10 dakika bekletilir. Elek ile elenerek kabugu ayrilir. Susamin
sar1 rengi, bu geleneksel islem ile beyaza déner. Uretimde, piyasadan temin edilen beyaz susamlar da kullanilabilir.

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin raf 6mrii, 18-24°C sicaklikta en fazla 7 gilindiir. Glines 1s181nda
2-3 giin bekletilerek kurutulan veya 50-70 °C sicaklikta 20 dakika 1sitilarak kurutulan ¢orekler, 6 ay saklanabilir.

Ayrica, ¢orekler pisirilip sogutulduktan sonra -18 ‘C’de dondurularak vakumlu posetlerde 6 aya kadar
saklanabilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin gegmisi eskiye dayanir. Cografi siirin kiiltiiriinde ve mutfaginda
onemli bir yere sahiptir. Ozellikle bilesenleri bakimindan cografi sinira zgii iiretim metodu vardir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile in bagi bulunan Savastepe Saribeyler Seferberlik Coreginin iiretimin tim asamalari, belirtilen
cografi siirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Balikesir Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi,
Savastepe Belediyesi, Savastepe Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Savastepe Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan
konuda uzman birer kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak
yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu, iiretim metoduna uygunluk ile
Savastepe Saribeyler Seferberlik Coregi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



