No: 997 - Mahreg Isareti

KONYA EKSiLi KABAK

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 20.01.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 997

Tescil Tarihi : 20.01.2022

Basvuru No 1 C2020/282

Bagvuru Tarihi : 16.09.2020

Cografi isaretin Ad1 : Konya Eksili Kabak

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas1 Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Eksili Kabak ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Konya Eksili Kabak ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Eksili Kabak; asma kabagi, domates, nohut ve kemikli koyun etinin kadife yapragi, feslegen yapragi,
sarimsak, baharatlar ve koruk eksisi ile tatlandirilarak pisirilmesi suretiyle iiretilen yemektir.

Konya Eksili Kabagin gecmisi eskiye dayanir. Konya mutfak kiiltiiriiniin 6nemli yemeklerinden birisidir.
Uretimi, cografi simira 6zgii kosullar barmdirir. Bu sebeplerle Konya Eksili Kabagin, cografi sinir ile {in bag
bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Konya Eksili Kabak iiretimi icin bilesenler:

1,5 kg asma kabagi

750 g kemikli koyun eti (kaburga ve 6n kol kismi)
1 kg domates

300 g sogan

6 dis sarimsak

140 g nohut

80 g koruk eksisi

10 gtuz

2-3 adet feslegen yapragi
2-3 adet kadife yapragi
50 g nane

Hazirlanmasi:

Asma kabaginin kabuklar1 soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilir. Kabuklari soyulan kabaklar 1,5 cm aralikla verev
olarak, domatesler ise kiip seklinde dogranir. Bir tencerenin tabanina; bir gece 6nceden 1slatilan nohut serildikten
sonra sirastyla et, sogan ve 3 dis sarimsak konur, kabaklar dizilir, domates, kadife yapragi, feslegen yapragi, nane,
3 dis sarimsak, tuz ve koruk eksisi eklenir. Yemege su ilave edilmeden kendi suyu ile kisik ateste 2 saat pigirilir.
Konya Eksili Kabaginin servisi, tencereden servis tabagina ters ¢evrildikten sonra sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Eksili Kabagin gegmisi eskiye dayanir. Konya mutfak kiiltiiriiniin énemli yemeklerindendir. Uretimi
cografi simira 6zgii kosullar bulundurur. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi olusan Konya Eksili Kabagin tim
iiretim agamalar1 belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigi,
Konya Gastronomi ve Turizmciler Dernegi, Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesi ve Konya Biiyiiksehir
Belediyesinden konuda uzman birer kiginin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.
Denetimler; diizenli olarak yilda en az bir kez, ayrica sikdyet halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman
yapilir.



Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ile Konya
Eksili Kabak ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



