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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Kivisi Actinidia deliciosa Ferg. meyve tiiriine ait Hayward ¢esidinden iiretilir. Ordu Kivisi ¢ok yillik,
sarilict ve tirmanici, kuvvetli gelisim gosteren bir meyve agaci olup, kok yapisi yiizlek sagak kok yapisina sahiptir.
Ordu Kivisi fidanlari dikildikten 2 yil sonra iiriin vermeye baslar, tam verime ise 5-6 yaslarinda gelir. Besin maddesi
noksanliklart pek goriilmemekle birlikte, omcalarin uzun yillar yiiksek verimde kalmasini saglamak igin toprak
analizleri neticesinde eksik goriilen besin elementlerinin (azot, fosfor ve potasyum gibi makro besin elementleri ile
demir, bor, ¢inko gibi mikro besin elementleri) bitkiye verilmesi ve bunun yaninda yesil giibreleme (fig, soya vb.)
yapilmasi gerekir. Ordu Kivisi uygun kosullarda muhafaza siiresi uzun bir meyvedir. Ordu Kivisinin meyveleri oval
veya elipsolit sekilli, meyveler 4,5- 7,5 cm uzunluga ve 3,5-5,0 cm kalinliga sahiptir. Ordu Kivisinin meyve agirligi
90-110 g, iyi bakilan bahgelerde 120-150 g’dir. Distan i¢e dogru meyvenin yapisi; tiiyler, kabuk, dig meyve eti, i¢
meyve eti, ¢ekirdek, ¢ekirdek evi, yumurtalik izleri, radial yumurtalik beslenme damarlar1 ve columella olarak
siralanabilir. Epiderm dokusu koyu yesilden agik yesile kadar degisebilir. Meyve sap1 farkli renklerde olmakla
birlikte genellikle kahverengidir. Meyve sap1 yaklasik 6 cm uzunlugundadir. Meyve eti ziimriit yesili renkte ve yar1
saydam goriiniimdedir. Meyve eti kendine has 6zellik olarak orta sekerli ve bol suludur. Meyve eti merkezde bulunan
ve degisik kalinlikta olabilen kremsi renkte etli silindir etrafina yerlesmistir. Meyve kabugu yesilimsi-kahverengi ve
sik, ince ve yumusak tiylidiir.

Yeni hasat edilen Ordu Kivisinin meyve etinin 100 graminda 35 mg C vitamini ve 20,3 mg flavonoid bulunur.
Ayrica 100 gram meyve etinde; toplam kuru madde miktar1 15-22 g, organik asitler 1,0-1,6 g, toplam seker 7,5-13,0
g, protein 0,5-1,5 g, yag 0,3-0,9 g, pektin 0,3-0,9 g, ham lif 1,1-2,9 g, mineral madde (kiil) 0,7-1,0 g’dir ve 2250
pumol antioksidan aktivitesine sahiptir. Ordu Kivisinin ¢icekleri ¢ogunlukla tekli, 5,5-7 cm ¢apinda, tag yapraklari
beyaz-krem renkli, bityiik ve yuvarlaktir.

Ordu Kivisi, hasattan sonra depolama siiresince daha az yumusama gosterir.

Ordu Kivisinin muhafaza siiresine gore bazi 6zelliklerindeki degisim

Ozellik Muhafaza siiresi (ay)

Hasat 1l ay 2.ay 3.ay 4. ay 5.ay
Meyve eti sertligi (Newton) 95,65 76,91 74,82 49,54 41,07 39,37
Suda ¢dziiniir kuru madde (SCKM) (%) 65-7 947 11,10 11,77 11,97 12,75
Titre edilebilir asitlik (meyve suyunda sitrik asit cinsinden, %) 1,66 1,62 1,52 1,47 1,42 1,36
C vitamini (mg 100 g%) 355 49,0 53,5 62,5 67,0 68,0
Fenol bilesik (mg GAE 100 g*) 151 155 158 169 179 224
Flavonoid (mg QE 100 g) 20,3 21,3 27,2 38,0 40,0 47,9

Antioksidan (umol TE 100 g) 2253 3242 3861 4147 4678 4869




Uretim Metodu:

Ordu Kivisi ¢ok sayida sagak koklere sahip olmasi nedeniyle topragin iist katmaninin ilk 40 cm bdlimiinde
yer alir. Topraktaki asir1 neme, suya oldukca duyarlidir. Yetistirildigi topraklarda pH 5,5-6,5 araligindadir. Ordu ili
topraklari asit karakterli organik maddece zengin, kiregsiz topraklardir ve bu tip topraklar, Ordu Kivisinin yetigmesi
i¢in ideal sartlart olusturur.

Ordu Kivisi yetistiriciligi degisik rakimlara ve yoneylere kurulu bahgelerde yapilir. Ordu Kivisi
yetistiriciliginde bahgeler, cogunlukla T terbiye sistemi ve pergola(gardak) terbiye sistemi ile diizenlenir. Kurulum
sistemi genel olarak beton ve ahsap malzemeden olusur, telli sistem ile desteklenir.

Agaclar genelde 1,8 m ile 2,2 m arasinda yiiksekte taglandirilmistir. Olusturulan tagta, her yil kuruyan ve
asin1 gelisen dallarin cikarilmasi icin budama yapilir. Budama konusunda Ordu il Tarim ve Orman Miidiirliigii
ekipleri tarafindan her sene kurs verilir.

Sulama sisteminin kuruldugu ve yillik ortalama sicakligin 13-16 °C oldugu yerler, Ordu Kivisinin en uygun
yetisme sartlarinmi saglar. Ordu Kivisi yazin asir1 sicak oldugu donemlerde mutlak sulamaya ihtiya¢ duyar. Fakat
bolgenin yeterince yagis almasindan dolayr sulama ihtiyact asir1 degildir. Ordu Kivisi, siddetli kis soguklar1 ve
ilkbahar donlar1 olmayan, yaz aylarinda nispeten orta sicaklikta diizenli yaz yagmuru ve vejetasyon periyodu
boyunca yiiksek nemli bélgelerde sorunsuzca yetisebilir.

Ordu Kivisinin yetistiriciliginde ilaglama yapilmaz. Yetistiricilikte, toprak analizleri neticesinde eksik
goriilen besin elementlerinin bitkiye saglanmasi disinda, herhangi bir bitki gelisim diizenleyici kullanilmaz.

Meyveler, suda ¢oziiniir kuru madde oran1 % 6,5-7,0 seviyesinde iken elle hasat edilir ve maksimum 10 kg’lik
kasalara yerlestirilerek depoya gotiiriiliir. Siniflama, ekstra sinif (120 g ve tizeri meyveler), 1. siif (90-120 g arasi
meyveler) ve 2. sinif (70-90 g aras1 meyveler) olarak depolama 6ncesinde yapilir. Meyvelerin depoya konulmadan
onceki agirhigi ile her bir donemde kaybettigi agirlik oranlanarak yiizde agirlik kaybi degerine ulasilir. Meyvelerde
depolama siiresi, % 10 agirlik kaybina ulagincaya kadar gegen zamani ifade eder. Aym zamanda meyve eti sertligi
bir el penetrometresi ile belirlenir. Meyve eti sertlik degeri 3-4 kg ( yaklagik 30-40 Newton) seviyesine diistiigiinde,
urlinler pazara transfer edilir. Ordu Kivisi soguk hava deposunda muhafaza sicakligi 0+0,5 °C ve % 90+5 oransal
nem kosullarinda 5-6 ay siire ile depolanabilir.

Denetleme:

Denetim mercii; Ordu Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Ordu Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii ve Ordu
Universitesi Ziraat Fakiiltesinden konusunda uzman birer teknik eleman olmak iizere ii¢ kisiden olusur. Bahge
denetimi ve analize dayali denetim olmak tizere iki agsama igeren denetimler, asagida belirtilen usul ve esaslara uygun
bicimde diizenli, ihtiyag ve sikayet oldugunda ise her zaman yapilir.

Denetim kriterleri:

e Bahce denetimi: Ordu ilinde Ordu Kivisinin yetistirildigi bahgelerde, aralik, ocak ve subat aylarinda
kis (verim) budamasinin; mayis ve haziran aylarinda meyve seyreltmesinin usuliine uygun olarak
yapilip yapilmadig kontrol edilir.

e Analize dayali denetim: Kasim ayinin ilk haftasi itibari ile arazide refraktometre ile l¢iiliip SCKM %
6,5-7,0 degerine ulastiginda hasat yapilir.

e Depolama siiresi, meyve agirlik kayb1 ve meyve eti sertligi: Ureticilerden alinan numunelerin, kasim,
aralik, ocak, subat ve mart aylarinda soguk hava deposunda uygun sartlarda depolanip depolanmadigi;
depolama siiresi, meyve agirlik kaybi ve meyve eti sertligi bakimindan denetlenir.

e Pazar kontrolii: Y1l igerisinde, soguk hava depolarinda muhafaza edilen Ordu Kivisinde meyve eti
sertlik degeri, el penetrometresiyle ol¢iiliir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



