No: 1443 - Mahreg isareti

ZONGULDAK MALAY YEMEGi

Tescil Ettiren

ZONGULDAK TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.11.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 07.08.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1443

Tescil Tarihi : 07.08.2023

Basvuru No 1 C2022/000392

Bagvuru Tarihi 1 14.11.2022

Cografi isaretin Ad1 : Zonguldak Malay Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Zonguldak Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Yayla Mah. Baglik Cad. No: 5 Merkez ZONGULDAK

Cografi Sinir : Zonguldak ili

Kullanim Bi¢imi : Zonguldak Malay Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi trtiniin

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Zonguldak Malay Yemegi ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Zonguldak Malay Yemegi; musir unu, ¢ok amach bugday unu veya tam bugday unu, tuz ve suyun
pisirilmesiyle elde edilen hamurun kagikla sekillendirilip lizerine ii¢ farkli sekilde hazirlanan bilesenlerin konulmasi
suretiyle Zonguldak ilinde iiretilen yemektir. Hamura, iki kasik kullanilarak sekil verilir.

Zonguldak Malay Yemeginin iizerine konulan bilesenler asagidaki 6zelliklere sahiptir.

o Cografi sinirda “kakirdak™ adi verilen kendi yaginda kizartilmus siit kaymagi.
e Aycicek yagi ve tereyagi karisiminda kizartilmis kes.
e Tereyaginda kavrulmus iri ceviz igi.

Zonguldak Malay Yemeginin ge¢misi eskiye dayanir. Zonguldak ilinin mutfak kiiltliriinde ve geleneklerinde
onemli bir yere sahiptir. Ozellikle madenci sofralarinda yer alir. Bu sebeplerle cografi smnir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Kizartilmis kes ile yapilacak Zonguldak Malak Yemeginin tiretiminde, tercihen 542 sayi ile cografi isaret
olarak tescilli Bolu Kesi kullanilir.

6 kisilik Zonguldak Malay Yemeginin iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Hamur bilesenleri:

Miktar Bilesen

300 ¢ Misir unu

100 g Ekmeklik veya tam bugday unu
600 ml Su

4-6 9 Tuz

Yemegin iizeri i¢in kullanilan bilesenler:

140 ¢ Kes

1409 Ceviz i¢i
65-70¢g Siit Kaymagi
10 ml Aygicek yagi
125¢ Tereyagi

Bir tencerede su, tuz ilave edilerek kaynatilir. Kaynayan suya sirasiyla azar azar misir unu ekmeklik bugday
unu veya tam bugday unu eklenip siirekli karistirtlarak piiriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar 5-6 dakika pisirilir.
Tenceredeki hamur bitinceye kadar hamurdan birer yemek kagigi alinir ve diger bir yemek kasigina aktarilip kagik



sekli verildikten sonra servis tabagina konur. Kasiklar, hamurun kasiklara yapismamasi ve seklinin diizgiin olmast
icin her seferinde suya batirilir.

Zonguldak Malay Yemeginin iizerine konulmak iizere, agagidaki bilesenlerden biri hazirlanir. Bu agamadan
sonra istege bagl olarak ii¢ farkli sunum yapilabilir.

e Birtavada eritilen siit kaymagi, kendi yagiyla 5-6 dakika kizartilip sekil verilen hamurlarin tizerine konur.
Kizartilan siit kaymagina cografi sinirda “kakirdak™ denir.

e Bir tavada aycigek yag1 ve tereyagi kizdirilip rendelenmis kes eklenerek 5-6 dakika kizartildiktan sonra
sekil verilen hamurlarin iizerine konur.

e Bir tavada eritilen tereyagina iri kiyilmis ceviz igi eklenip 2-3 dakika kavrulduktan sonra sekil verilen
hamurlarin iizerine konur.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Zonguldak Malay Yemeginin ge¢misi eskiye dayamir. Zonguldak ilinin mutfak kiiltiiriinde ve geleneklerinde
o6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Zonguldak Malay Yemeginin tiim {iretim
asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Zonguldak Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde, Zonguldak Ticaret ve Sanayi Odast,
Zonguldak i1 Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Zonguldak Kahveciler ve Lokantacilar Esnaf Odasi’ndan konuda
uzman birer kisinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak
yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugu ve Zonguldak
Malay Yemegi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siireleri yiiriitiir.



