No: 1076 - Mahreg isareti

GAZIANTEP / ANTEP YARIM TAVA

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
12.10.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 13.04.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1076

Tescil Tarihi : 13.04.2022

Basvuru No : C2021/000424

Bagvuru Tarihi 1 12.10.2021

Cografi isaretin Ad1 : Gaziantep / Antep Yarim Tava

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi : Incilipmnar Mah. 36004. Cad. No:6 Sehitkimil GAZIANTEP

Cografi Sinir : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi : Gaziantep / Antep Yarim Tava ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin

kendlsl veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
tizerinde kullanilamadiginda Gaziantep / Antep Yarim Tava ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep / Antep Yarim Tava; erkek koyundan elde edilen et veya kiymanin tavada kavrulmasi ve iizerine,
kozlenmis domateslerin dogranmasiyla elde edilen sosun dokiilmesi suretiyle iiretilen tava yemegidir. Sicak olarak
servis yapilir.

Yemegin adinda “yarim tava” ifadesinin kullanilmasi; bilesenlerinin bir kisminin tavada kavrulmasi ve diger
kisminin ise kézlenmesinden kaynaklanir.

Gegmisi eskiye dayanan Gaziantep / Antep Yarim Tavanin {iretimi cografi sinira 6zgii nitelik tasir. Cografi
siirin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (4 kisilik):

— 600-800 g orta yagli veya yagsiz kiyma ya da yaprak seklinde dogranmig erkek koyun eti
— 1-1,5 kg domates

— 3-5 adet orta boy yesilbiber

— 30-45 g tereyag1 veya sadeyag ya da 35-50 ml zeytinyagi

— 3-6 g karabiber

— 3-6 g tuz (istege bagl)

— 1-2 adet kirmizibiber (istege bagli)

— 2-4 dal maydanoz (istege bagli)

Gaziantep / Antep Yarim Tavanin hazirlanmasi:

Domatesler soyulmadan biitiin olarak veya ikiye boliinerek siglere takilip mangalda veya firinda 10-15 dakika
kozlenir. Kozlenen domateslerin kabugu soyulur, tahtadan yapilmis bir tokmak veya bardagn alti ile ya da bigakla
ezilir, tuz eklenir ve bakir bir tavaya veya tabaga koyulur. Bir tavaya kiyma veya yaprak seklinde dogranan koyun
eti, yag ve tuz konularak suyunu ¢ekinceye kadar 15-25 dakika kavrulur. Pigen etler, kozlenmis domatesin tizerine
yerlestirilir ve lizerine sirasiyla karabiber, ince dogranmis yesilbiber konur. Gaziantep / Antep Yarim Tavanin
servisi sicak olarak yapilir ve lizerine, istege bagli olarak kirmizibiber ve ince kiyillmis maydanoz serpistirilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep / Antep Yarim Tavanin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulundugundan Gaziantep / Antep Yarim Tavanin iiretimin tim
asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinasyonunda ve Gaziantep il Tarim ve Orman Miidiirliig,
Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odasi, Gaziantep Universitesi Gastronomi
Boliimii ile Gaziantep’i Gelistirme Vakfindan konuda uzman birer kiginin katilimiyla 5 kigsiden olugsan denetim
mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman
gerceklestirilir.



Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; tiretim metoduna uygunluk, iiriiniin
sunum seklinin uygunlugu ve Gaziantep / Antep Yarim Tava ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



