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Cameli Fasulyesi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cameli Ilgesi ortalama 1350 rakimiyla Mugla ve Burdur illeri arasinda kurulmus kiiciik bir ilgedir. Yayla
ozelligi tastyan ilgenin iklimi ve organik maddece zengin toprak ozellikleri fasulye yetistiriciligi igin
elverisglidir. Fasulyenin yetistirme donemi 15 Mayis-30 Eyliil tarihleri arasina denk gelmektedir. Vejetasyon
stiresinin bu kadar uzun olmasinin sebebi genellikle gece ve giindiiz sicakliklar1 farkinin yiiksek olmasidir.
Uretim materyali olarak kullanilan fasulye tohumlar1 atadan kalma tohumlar olup, kusaktan kusaga
aktarilmaktadir. Cameli ilgesi ve kdylerinde yetisen Cameli Fasulyesi 3 farkli eko tip (Yerli Horoz, Yerli
Gicik ve Calibasan) olarak horoz, dermason ve sira tane formlarinda firetilmektedir. Cabuk pismesi
(1slatarak horoz tane formunda 13-21 dakika; dermason tane formunda 10-19 dakika ve sira tane formunda
14-19 dakika) ve pisirilince kabuk atmamasi Cameli Fasulyesinin ayirt edici 6zelliklerindendir. Cameli
Ilgesinin topraklar: killi- tinli veya tinl1 yapida, pH's1 7-7,5 civarinda, potasyumca zengin ve tuzsuzdur.
Cameli Tlgesinin rakimi 1350 m, yillik yagis miktar1 655 mm’dir. flge genelinde tarim parselleri kiigiik ve
tarimsal igletmeler parcali arazilere sahip oldugundan, fasulye iiretimi sinirlt alanlarda yapilabilmektedir.
Bu nedenlerle ekstansif tarim yapilamamakta, daha ¢ok geleneksel yontemlerle iiretim yapilmaktadir.
Cameli Fasulyesinin karakteristik lezzeti, aromasi, ¢abuk pismesi ve pisirilince kabuk atmamasi gibi
ozellikleri tim bu kogullar sonucunda ortaya ¢ikmaktadir.

CAMELI FASULYESI FiZIKOKIMYASAL OZELLIKLER

Yerli Horoz Yerli Gicik Calibasan
100 Tane Agirhigi (g) 50,3-59,9 28,1-38,1 20,7-21,6
Kuru Agirlik (g) 49,1-59,4 29,3-37,2 19,6-22,2
Yas Agirlik (g) 99,7-121,7 48,5-78,1 40,5-41,8
Kuru Hacim (ml) 140-152 125-132 118-120
Islak Hacim (ml) 236-261 192-220 184-186
Protein (%) 21,9-234 20,2-23,2 21,5-22,2
Kuru Pigme Siiresi (dk) 68-85 41-63 44-58
Islak Pigme Siiresi (dk) 13-21 10-16 14-19




Uretim Metodu:

Fasulye ekilisleri birinci tiretim ve ikinci {iretim geklinde olabilmektedir. Birinci iiretimde Eyliil-Ekim
aylarinda nadas edilmis tarlalara Mayis-Haziran aylarinda ekim yapilmaktadir. ikinci iiretimde daha ¢ok
yesil ot olarak bigilen fig ve yulaf bitkisinin yerine ekim yapilmaktadir. ikinci iiretimde ekim Temmuz
aymin ilk haftalarii bulabilmektedir. Her iki iiretim seklinde de kazayagi ile ikinci siiriim yapilmaktadir.
Birinci siiriim Oncesi veya ikinci siirim Oncesi toprak yiizeyine ahir giibresi romorkla dagitilarak
uygulanmakta ve topraga karigtirilmaktadir. Ikinci siiriimden sonra salma sulama yontemi ile tav sulamasi
yapilmakta, toprak tava gelince elle tohum sagilarak ya da mibzerle tohum ekilmektedir. Ekimle birlikte
dekara 20-25 kg taban giibresi verilir. Cikistan sonra arazideki yabanci ot yogunluguna gore herbisit
uygulamasi yapilabilmektedir, bu uygulama da yabanci ot kontroliinde genellikle yeterli olmaktadir.
Cikistan bir ay sonra ilk sulama yapilmakta ve bu sulamay: takiben 10 giinde bir hasattan 15-20 giin
oncesine kadar sulama yapilmaktadir. Hasat, bitkilerin tarladan elle yolunmasi seklinde yapilmakta, elle
yolunup hasadi yapilan fasulyeler yigin haline getirildikten sonra serilip kurumaya birakilmaktadir. Sopalar
yardimu ile doviilerek ya da traktorle ezilerek dane saptan ayrilir, saplar riizgar yardimu ile ya da batozle
savrulur, 3-4 giin giineste kurutulan fasulyeler guvallanarak nemsiz, karanlik ve serin ortamlarda muhafaza
edilir.

Denetleme:

Cameli Belediyesi koordinasyonunda Cameli Ziraat Odas1 ve Cameli Ilge Gida Tarim ve Hayvancilik
Miidiirliigii, Cameli Ilge Zabita Miidiirliigii ve Cameli Kaymakamlig: tarafindan iiriiniin iiretim, pazarlama,
saklama, ambalajlama asamalarma yonelik denetimler yapilacaktir. Uretim asamasinda, tohum kontrolii ve
tiretim metodunun dogrulugu konusunda tarla kontrolleri gerceklestirilecektir. Pazarlama, saklama ve
ambalajlama asamasinda; komisyonumuz tarafindan iriinlerin dogru sicaklik ve ortamda saklandigi,
paketlerin ve etiketlerin dogrulugu denetlenecektir. Denetim komisyonunda belirtilen kurumlarin
gorevlendirecegi uzman kisilerce iiriiniin iiretim asamalarinin dogru ve eksiksiz yapildiginin kontrol ve
takibi yapilacaktir. Ayica iiriine iliskin herhangi bir sikdyet konusunda her zaman denetleme yapabilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim
mercii haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



