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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Maras Dondurmasi, Kahramanmaras ili siirlart iginde yetisen kekik, keven, siimbiil ve ¢igdem gibi
cigeklerle beslenen kegilerin siitleri ile salebin dondurma ustalarinin mahir elleriyle yapilir.

Maras Dondurmasi, rivayete gore, Osmanli déneminde, saraylarda “karsambag” adi verilen bir tiir buzlu
tatlinin uzantisi olarak kesfedilmistir. Yorede Maragli Osman Aga diye bilinen ve Osmanli saraylarina ve asil
konaklarina yabani orkide (salep) satan bir esnaf, bir giin satis bittikten sonra artan salebi, seker ve siit karigimi
olarak kara gomer. Ertesi giin baktiginda, salebin kivamindaki degisiklik dikkatini ¢eker; siit, salep ve seker
kartsiminin yogunluk kazandigini ve sakiz gibi uzadigint goriince, farkli bir lezzet oldugunun farkina varir ve
kendi ¢evresinde bir¢ok kisinin bu yeni bulunan gida maddesini tadip begenmesi ile “salepli karsambag™ olarak
fazlasi ile talep géren Marag Dondurmasi dogmus olur.

Maras Dondurmasi, Tiirkiye’de iiretilen dondurmalar arasinda, nispeten diisiik hacim genislemesi, kendine
0zgli hos lezzeti (tat ve koku) ve aromasi, 6zlii, biraz ¢ignenebilen elastik (sert, esnek) tekstiirii, homojen parlak
beyaz rengi, erimeye kars1 dayanikli olmasi ve disiik sicaklikta ( -18 °C ve/veya altindaki sicaklikta) niteliklerini
uzun siire muhafaza etmesi ile farklilasmaktadir. Bu lezzetli siit tirlinii sehrin ad1 ile 6zdesleserek adeta sembolii
haline gelmis, Tiirk tatli kiiltiiriinde ¢ok 6nemli bir yer edinmistir.

Yapiminda kullanilan kegi siitii ve salebin olusturdugu farkli tat ve aroma yaninda, Maras Dondurmasini
farkli kilan bir diger 6zellik yapiminda sarf edilmesi gereken ustalik ve beceridir.

Maras Dondurmasi, kendine has o6zelliklerini ancak Kahramanmarag yoresi ic¢inde iiretilen keci siitii
kullanildig1 takdirde kazanabilmektedir. Zira anilan kegi siitiiniin esas nitelik ve o6zellikleri Kahramanmarag
yoresine 6zgili dogal unsurlardan kaynaklanmaktadir. Maras Dondurmasi sadece keci siitii, salep ve seker
kullanilarak imal edilmektedir. Kegi siitii, salep ve sekerin tagimasi gereken sartlar ise asagidaki gibidir;

Kegi Siitii: Kegi siitii, renginin — karoten ve karotenoidleri icermemesinden dolay1, beyaz olmasi ve toplam
kuru madde bakimindan zengin olmasi agisindan Maras Dondurmasi tiretiminde ¢ok 6nemlidir. Kahramanmaras’ta
iretilen kegi siitlinii diger dondurma tiirlerinin imalatinda kullanilan kegi siitlinden ayiran husus ise,
Kahramanmaras ili sinirlar1 iginde el degmeden yetigsmis olan, flora agisindan ¢ok zengin kekik, keven, siimbiil,
¢igdem gibi ¢igeklerle serbest dolasarak beslenen kecilerden elde edilmesidir. Kahramanmaras ili sinirlari igindeki
yaylalarda yetisen ve beslenen kegcilerin siitli, Maras Dondurmas: {iretimi i¢in uygun kivam ve aromaya sahiptir.
Anilan kegi siitiinlin kullanim1 neticesinde Marag Dondurmasi en az %4 oraninda siit yagi icermektedir.

Kahramanmaras ili smirlart iginde yetisip beslenen ve Marags Dondurmasi ireticilerine siit temininde
faydalanilan tiim kegiler, kiipeli ve Koyun Ke¢i Kayit Sistemine (KKKS) kayithidir.

Salep: Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun salep kullanilir. Salep orkidelerinin yumrularimin etken
maddesi glikomannandir. Salep icerisinde, salebin elde edildigi orkidenin cinsine gore degiskenlik gostermek
iizere ortalama %7 ila %61 araliginda glikomannan bulunur, bu madde siit igerisinde siser ve viskoz bir ¢ozelti
olusturur. Dondurmanin ge¢ erime, katilik ve esneklik Ozelligini bu madde saglamaktadir. Salep, ozellikle
glikomannandan dolay1 adeta bir har¢ maddesi gibi stabilizator 6zelligi ile dondurmaya arzulanan yapi ve kitleyi



(diizgiin, 6zIi, homojen) vermesi, kismen erimeyi geciktirmesi, yapim ve muhafazasi sirasinda biiyiilk buz
kristallerinin olusumunu engellemesi bakimindan dondurma yapiminda 6nemli bir yere sahiptir. Stabilizasyon
ozelliginin yaninda salep, emiilgatordiir; yagi baglar. Yagin baglanmis olmast da dondurmanin kivami agisindan
onemlidir. Marags Dondurmasi ustast salebin iyisini bir tutami1 suya tutup, bas ve igaret parmaklar1 arasinda stinme
oranina ve kivamina gore ayirt edebilmektedir.

Genel olarak, Maras Dondurmasi iiretiminde uygulanan salep orant % 0,7 ila %8 araligindadir. Kullanilan
salebin orani, elde edildigi orkidenin cinsine ve onunla baglantili olan stabilizator 6zelligine gore degiskenlik
gosterir.

Seker: Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun beyaz seker kullanilir. Genel olarak Maras Dondurmasi
iretiminde uygulanan seker oran1 %15 ila %22 araligindadir.

Uretim Metodu:

Kegi siitii ireticisinden temin edilen siitlerin soguk zincir kirtllmadan ve genel uygulamada sagimin
tizerinden 4 saat ge¢gmeden Maras Dondurmasi liretim yerine (isletme olarak anilacaktir) ulastirilmasi
gerekmektedir. Isletmeye gelen keci siitii én filtreleme isleminden gectikten sonra siitin pH’si analiz edilir,
icerisinde su olup olmadiginin tespiti yapilir. Maras Dondurmasi yapiminda %100 kegi siitii kullanilir.

pH analizinden sonra iiretim ig¢in miktar1 belirlenen siit pastdrizasyon islemine alinir. Pastdrizasyon
isleminden sonra kegi siitii, kuru madde orani en az %15 en fazla %20 olacak sekilde agik kazanda kaynatilarak ya
da evaporator yardimu ile koyulagtirilir.

Koyulagtirma isleminden sonra 40°C’ye kadar sogutulan siite seker ilavesi yapilir ve siitiin tekrar
kaynamasi saglanir. Kaynayan siite salep ilave edilerek toplam kuru madde orani en az %33 olana kadar 3 ila 5
dakika arasinda kaynatma iglemine devam edilir.

Sivi haldeki karisim tekrar pastorize edilerek 5°C ila 10°C arasinda sogutulur. Pastdrizasyon islemi hem
kegi siittine hem Maras Dondurmasi karigimina uygulanmaktadir.

Sogutma islemi sonrasinda tanklara alinan Maras Dondurmast karigimi sogutucu makineler vasitasi ile
yogrulur. Yogurma iglemi Marag Dondurmasi karigimimin igerdigi hava orani en az %15 en ¢ok %30, ¢ikis
sicakligi ise -5°C ila -8°C olacak sekilde yapilir.

Uretimi tamamlanan Maras Dondurmasi makineden alinarak paketlenir. Paketlenen iiriinler -40°C’deki
tiinellere birakilarak {iriiniin merkez sicakligi -20°C ila -22°C olana kadar bekletilir. Bu islemden sonra soguk
zincir kirllmadan depolara gonderilerek satiga hazir hale getirilir.

Paketlenip satiga hazir hale getirilmis olan Maras Dondurmasi, -18 °C ve/veya altindaki sicakliklarda 1 yil
siire ile muhafaza edilebilir.
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Cografi Simir ig:erisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Maras Dondurmasi iiretiminde kullanilan siitiin, Kahramanmarag ili sinirlart iginde yetisip beslenen
kegilerden elde edilmesi gerekmektedir.

Denetleme:

Denetim, Kahramanmarag Ticaret ve Sanayi Odasi koordinasyonunda, Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi
Odas1 Yonetim Kurulu tarafindan belirlenecek bir kisi, gida denetimlerinde yetkili olan ve uzmanlari istihdam
eden Il Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigiinden yetkili bir uzman ve Lokantacilar, Kebapgilar ve Tatlicilar
Odasindan bir yetkili olmak iizere, 3 kisilik denetim merci tarafindan, her yil diizenli olarak ve ihtiyag
duyuldugunda ve/veya sikayet lizerine her zaman yapilacaktir.

Maras Dondurmasi iireten firmalar her yilin ilk dort aylik doneminde ticaret sicil kayitlarindan tespit
edilecektir. Tespit edilen firmalar her yil en az 1 defa denetlenecektir. Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odasina
sikdyet edilen iireticiler ise sikayet tarihinden itibaren 1 ay igerisinde denetlenecektir.

Denetleme ve sikayetlerin degerlendirilmesi Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odas1 Genel Sekreterliginin
koordinasyonunda denetim merci tarafindan yapilacaktir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir:
1. Kullanilan hammaddelerin uygunlugunun denetlenmesi;

a. Kegi Siitii: Marag Dondurmasi muhteviyatinda %100 kegi siitii kullanilmasi, ke¢i siitiiniin KKKS
(Koyun Keci Kayit Sistemi) {izerinden Kahramanmaras ili sinirlari i¢inde yetistirilen ve beslenen
kegilerden temin edilmis olmasi,

b. Salep: Salep haricinde stabilizator katki maddesinin kullanilmamig olmas,

¢. Hammaddelerin uygun sicaklik sartlarinda depo edilmesi,

2. Kegi siitiinlin ve irlin karisiminin Tiirk Gida Kodeksine uygun sekilde pastorize edilmesi,

3. Uriiniin icerdigi toplam kuru madde oraninin en az %33, hava oranimin %15 ila %30 arahginda olmasi,
en az %4 oraninda siit yag1 igermesi,

4. Paketlenmis iiriinlerin -18 °C ve/veya altindaki sicakliklarda muhafaza ediliyor olmasi,

5. Duyusal 6zelliklerinin ideal standartlara yakinligi; {iriin, kendine has beyaz renkte, diizgiin, piiriizsiiz
yiizey kesitli olmali, erimeye karsi dayanikli fakat biraz ¢ignenebilen elastik (sert, esnek) tekstiirde
olmali, kendine has siit tad1 (aromasi) ve tatliligi hissedilmeli, yapisinda buz kristalleri bulundurmamali
ve yutma sonrast agizda hos bir siit tad1 birakmali.

Uriin karigiminin ihtiva etmesi gereken oransal degerlerin tespiti igin analiz raporlarindan yararlanilacaktir.
Analiz raporlariin hazirlanmasina iliskin masraflar iiriin lizerinde tescilli cografi isareti kullanan {iretici tarafindan
karsilanacaktir.

Denetim sonucunda hazirlanacak olan rapora taraflar, yazili tebligden itibaren 1 ay igerisinde itiraz
edebileceklerdir. Itirazlar Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odast Genel Sekreterligi tarafindan incelenip karara
baglanacaktir. Denetim neticesinde {iriiniin cografi isaret tesciline uygun sekilde iiretilmemis oldugunun tespiti
halinde Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan yiirlirlikteki mevcut yasal diizenlemeler uyarinca
gerekli yasal yollara bagvurulacaktir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



