No: 1260 - Mahreg isareti

AGRI HASIL YEMEGI

Tescil Ettiren

AGRI IL OZEL IDARESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
01.11.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 22.11.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Sinir1
Kullanim Bi¢imi

: 1260

1 22.11.2022

: C2021/000450

1 01.11.2021

1 Agri Hasil Yemegi

: Yemek / Yemekler ve gorbalar

: Mabhreg isareti

. Agn i1 Ozel idaresi

: Firat Mah. Yasar Kemal Cad. No: 269 Merkez AGRI

D Agnili

: Agnt Hagil Yemegi ibareli asafida verilen logo ve mahreg isareti
amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji tizerinde kullanilamadiginda, Agri Hasil Yemegi ibareli logo
ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

AGRI
HASIL YEMEGI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Agr1 Hasil Yemegi; bulgur veya yarma, tereyagi, su, tuz ve tercihen g¢iris otu (Asphodelus aestivus L)
kullanilarak yapilan yemektir.

Ciris otu, cografi sinirda gulik otu olarak da bilinir. Yetistigi nisan-mayis aylarinda taze olarak kullanilirken,
temizlenip sicak suda yaklagik 10-15 dk kaynatildiktan sonra dondurularak muhafaza edilen haliyle her donem

kullanilir.

Agr1 Hagil Yemeginin ge¢cmisi eskiye dayanir. Agr ilinin mutfak kiiltiirinde énemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile tin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Agr1 Hasil Yemeginin iiretiminde kullanilan ¢iris otu ve tereyagi tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Agr1 Hasil Yemeginin bilesenleri (10 kisilik):

800 g bulgur veya yarma
90-120 g tereyagi

11su

30-40 g tuz

1,25 kg ¢iris otu (istege baglr)

Hazirlanmasi:

Agri Hasil Yemegine istege bagli olarak katilacak ¢iris otunun; yapraklarinin birlestigi dip kisminda bulunan
zar (seffaf canak yaprak) siyrilir, dip kismu kesilip atilir, varsa sararan yapraklar1 ayiklanir ve yapraklarin ug
kisminda sararmig kisimlar bulunuyor ise kesilip atilir. 2-3 kez yikanarak temizlenir ve 2-4 cm uzunlugunda
dograndiktan sonra yemege ilave edilir ya da yaklasik 10-15 dk kaynatildiktan sonra dondurularak muhafaza edilir.

Bulgur veya yarma, en az yarim saat sicak suda bekletilerek yumusatilir. Siiziildiikten sonra sicak suya
koyularak yumusayincaya kadar yaklagik 15 dk, gida ile temasa uygun tahta kasik ile karistirilarak kaynatilir. Bu
asamada istege bagli olarak ¢iris otu ilave edilir ve 15-20 dk pisirilir. Tenceredeki su azaldiginda énce 60-80 g
tereyag1 sonra da bir miktar sicak su eklenerek 15-20 dk karistirilarak pigirmeye devam edilir. Yemek, ne ¢ok sulu



ne de ¢ok kati1 olmayan bir kivam aldiginda tuz eklenerek ocaktan alinir. Bir kapta 30-40 g tereyag eritilir. Agr1
Hasil Yemeginin servisi, tabaga konup iizerine eritilmis tereyagi gezdirildikten sonra yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Agri Hasil Yemeginin gegmisi eskiye dayanir. Agri ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretiminde kullanilan ¢iris otu ve tereyagi tercihen cografi smirdan temin edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin
bagi bulunan Agri Hagil Yemeginin tiim liretim asamalari, belirtilen cografi sinir iginde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Agri il Ozel Idaresinin koordinatérliigiinde, Agri il Ozel idaresi, Agr1 il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Agr1 Ticaret i1 Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla toplam 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikdyet {izerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetimlerin sonucu Agr1 Il Ozel idaresi tarafindan raporlanarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
gonderilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya
kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gergeklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Agri Hasil Yemegi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



