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HATAY ABUGANNUS

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.10.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 11.02.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1822

Tescil Tarihi 1 11.02.2026

Basvuru No 1 C2023/000270

Bagvuru Tarihi 1 27.10.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Abugannus

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Abugannus ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi, {riiniin veya

ambalajmin iizerinde kullanilir. Uriiniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Abugannus ibaresi ve mahrec igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Abugannus yoresel bir meze olup ana malzemeleri patlican, domates ve biberdir. Kézlendikten sonra
soguyan patlican, domates ve biberin kabuklart soyulup ince bir sekilde dogranir. Daha sonra piire haline gelmis
veya rendelenmis sarimsak, tuz, nar eksisi ve zeytinyagi ile karistirilir. Sarimsagin piire haline gelmesindeki amag
mezenin i¢inde tiiketilirken rahatsiz etmemesini saglamaktir. Zeytinyagi kullanilirken asitligi 0,8 den az olan natiirel
sizma veya 0,8-2 asitlik degerine sahip natiirel birinci olan zeytinyaglari kullanilir. Servis tabagina yayildiktan sonra
istege bagl iizerine maydanoz da koyulabilir.

Hatay Abugannus bir¢ok bolgede farkli sdylenis bigimlerine sahiptir. Cografi sinir ¢gevresinde Babagannus,
Babagannug, Abagannug gibi benzer isimlerle de adlandirilir. Hatay Abugannus, ¢ok genis cografya olan Levant
Bolgesinde benzer sekillerde iiretilir ve yabanci kaynaklarda “Baba Ghanoush” olarak geger. Levant Bolgesinin en
kuzey sinir1 olan Hatay bolgesinden Anadolu’ya yayilmistir.

Hatay Abugannus cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Abugannusun tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gergeklesir.

Uretim Metodu:
4 porsiyon Hatay Abugannus icin kullanilan bilesenler asagidaki gibidir.

e 3 orta boy patlican

e 5 tane biber Samandag Biberi
e 3 orta boy domates

e 3 dis sarimsak

e 75 ml zeytinyagi

e 30 ml nar eksisi

e 8gtuz

Patlican, domates ve biber komiir atesinde veya bir tepsiye koyularak firinda 200 °C’de 30 dakika kdzlenir.
Biber olarak 887 tescil numaralt Samandag Biberi tercih edilir. Kozlenen malzemeler 5 dakika soguduktan sonra
kabuklar1 soyulur. Kabuklar1 soyulan malzemeler bigakla ince ince dogranir ve meze kivamini almasi igin bigak
veya zirh yardimiyla yaklasik {i¢ dakika boyunca dogranir. Daha sonra bu malzemeler bir karigtirma kabina alinir
ve lizerine rendelenen veya piire haline gelen sarimsak ilave edilir. Zeytinyagi, nar eksisi ve tuz da ilave edilerek
malzemeler iyice kanstirilir ve servis tabagia alinir. Uzerini siislemek igin istege bagli zeytinyag1 ve nar eksisi
eklenebilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hatay Abugannus cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Abugannusun tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
sinirda gergeklesir. Hatay Abugannus tiretiminde 887 tescil numarali Samandag Biberi kullanilir.



Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatrliigiinde ve Hatay i1 Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Samandag Biberi kullanim1 ve Hatay Abugannus ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



