No: 708 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP / ANTEP FiRIKLi ACUR DOLMASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
26.06.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 26.03.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 708

Tescil Tarihi 1 26.03.2021

Basvuru No : C2020/146

Basvuru Tarihi : 26.06.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Gaziantep / Antep Firikli Acur Dolmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipar Mah. 36004. Cad. No:4 Sehitkamil/ GAZIANTEP

Cografi Simir : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi . Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep/Antep Firikli Acur
Dolmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasi, zengin mutfagi sayesinde Unesco Yaratict Sehirler Agia dahil
edilen Gaziantep ilinin yemek kiiltiiriiniin 6nemli bir béliimiinii olusturan dolmalardan biridir.

Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasinin iiretiminde kullanilan ana malzemeler; cografi isaret olarak 244
sayl1 ile tescilli Antep Firigi, acur, pilavlik bulgur, kiyma, domates, biber ve domates salgalaridir.

Gaziantep iline 6zgii iiretim metodu bulunan Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasinin cografi sinir ile iin
bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Malzemeler (4-6 kisilik)

30 adet orta ve kii¢iik boy acur
1,5 su bardag1 Antep Firigi

1 su bardag pilavlik bulgur
300-400 g yagh kiyma

1 adet olgun domates

1-2 adet orta boy sogan

1 yemek kagig1 domates salgasi
1 yemek kas181 biber salcasi
8-10 dis sarimsak

1 yemek kasigi pul biber

1 tath kasig1 karabiber

1 adet limonun suyu veya 1 yemek kasig1 sivi sumak eksisi veya 1 fincan koruk eksisi
1 ¢ay bardagi su

Tuz

Hazirlanist:

Acurlar yikanir, uglari kesilir ve oyulur. Cikarilan i¢lerin tadina bakilarak acurlarin ac1 olup olmadigi kontrol
edilir. Aci olan acurlar kullanilmaz. Oyulan acurlarin i¢ kismi istege gore karabiber ve tuzdan elde edilen bir
karisimla kaplanip beklemeye birakilir. Diger tarafta biber ve domates salgasi, pul biber, kiyma, ince kiyilmis sogan
ve sarimsak, kabugu soyulmus, rendelenmis ya da ince kiyilmis domates bir ¢ay bardag: suyla karistirilir. Uzerine
bulgur, firik, tuz ve karabiber eklenir ve karistirtlir. Hazirlanan i¢, acurlarin i¢ine yaridan az fazla olacak sekilde
doldurulur. Daha 6nce kesilmis olan acurlarin uglart veya kalin dilimlenmis domates ile acurlarin agzi kapatilir.
Istege gore tencerenin dibine acurlarin yanmamast igin bir sira asma yaprag: dizilebilir. Doldurulan acurlar tencereye
iki sekilde dizilebilir. Birincisi; doldurulan acurlarin agizlar1 yukari gelecek sekilde dizmek; ikincisi ise yatay olarak,
acurlarin bas ve alt kisimlar1 birbirine denk gelecek sekilde sirali olarak dizmektir. Dizilen dolmalarin {izerini bir
parmak asacak sekilde tencereye sicak su eklenir. Suyun igine bir tutam tuz eklendikten sonra dolmalarin {istii yorede
yaygin olarak kullanilan dolma tas1 ile ya da 1s1ya dayanikli ve agir bir tabakla kapatildiktan sonra tencerenin kapagi
kapatilir. Dolmalar dnce yiiksek ateste, daha sonra hafif ateste toplam bir saat kaynatilarak pisirilir. Ocagi kapatmaya
yakin 1 limon suyu ya da bir yemek kagigi sivi sumak eksisi veya bir fincan koruk eksisi eklenir. Catalin ucuyla



acurlarin yumusakligi kontrol edilir. 5 dakika dinlendirildikten sonra suyu siiziilerek servis edilir. Gaziantep/Antep
Firikli Acur Dolmas: pisirilirken acurlarin dagilmamasi igin sik sik kontrol edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasinin iiretiminde, 244 sayi ile tescilli Antep Firigi kullanilir. Gegmisi
eskiye dayanan ve cografi sinira 6zgii tiretim metodu bulunan Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasinin Gaziantep
ili ile iin bag bulunur. Bu sebeplerle Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasinin tiim iiretim agsamalari belirtilen
cografi sinirda gerceklestirilir.

Denetleme

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfi koordinatérliigiinde ve Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, Gaziantep i1
Tarim ve Orman Midiirliigli, Gaziantep Bilyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Birligi ve
Gaziantep Universitesi Gastronomi Boliimiinden konuda uzman birer iiye olmak iizere toplam 5 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet
halinde ise her zaman yapilir.

Denetim kriterlerine asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullamlan Antep Firiginin ve diger malzemelerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk

e Uriiniin gorsel agidan uygunlugu.

e Gaziantep/Antep Firikli Acur Dolmasi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir



