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MALATYA EKSILI EKMEK

Tescil Ettiren
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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
06.01.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 09.01.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1308

Tescil Tarihi 1 09.01.2023

Basvuru No 1 C2022/000005

Bagvuru Tarihi : 06.01.2022

Cografi isaretin Ad1 : Malatya Eksili Ekmek

Uriin / Uriin Grubu : Ekmek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Yesilyurt Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : M. Kasim Mah. Adiyaman Cad. Yesilyurt MALATYA

Cografi Simir : Malatya ili Yesilyurt ilgesi

Kullanim Bicimi : Malatya Eksili Ekmek ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Malatya Eksili Ekmek ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tammu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Malatya Eksili Ekmegi; tam bugday unu, su, tuz ve maya ve Onceki iiretimden ayrilan eksimis hamur
kullanilarak hazirlanan hamurun sac iizerinde pisirilmesi suretiyle Malatya ilinde iretilen ekmektir. Pigmemis
haldeki hamur agirligi 170 g olup 0,5 cm kalinliginda, 90 cm ¢apinda 25-30 cm oval veya dairesel olarak pisirilir.

Malatya Eksili Ekmegi, giinliik olarak tiretilip tiiketilebilecegi gibi, glinesin degmedigi serin bir alanda plastik
ambalaj veya saklama kaplarinda muhafaza edildigi takdirde ii¢ giin siire ile tiiketilebilir.

Malatya Eksili Ekmeginin pisirildigi sacin atese temas eden kismina ince bir tabaka toprak veya kiil icerikli
karisim siiriiliir. Amaci ise, 1siin esit bir sekilde dagilarak ates harimin diisiiriilmesi ve ekmegin esit ve diizgiin
bicimde pismesi saglar.

Malatya Eksili Ekmeginin ge¢misi eskiye dayanir. Malatya ilinin mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

20 adet Malatya Eksili Ekmeginin iiretimi i¢in gerekli bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

2 kg bugday unu

10 g kuru maya

150 g 6nceki liretimden ayrilan kalan eksimis hamur
30 g tuz

1 11lik su

Eksi mayanin hazirlanmasi i¢in tam bugday unu 30-32 derece 1lik suda iyice yogrularak bir cam kavanoza
birakilarak 72 saat bekletilerek dogal eksi maya elde edilir. Kullanilan miktara gére un ve su eklemesi yapilabilir.

Un elenir ve lizerine maya, 6nceki ekmek tiretiminden ayrilan eksimis hamur, 1lik su ve tuz eklenip yumusak
kivamda hamur elde edinceye kadar yogrularak mayalanmaya birakilir. Mayalanma siiresi yazin 3-4, kisin 5-6 saati
bulabilir. Cografi sinirda hamur, genellikle gece hazirlanip sabaha kadar mayalandirilir.

Mayalanan hamurdan 170 g’lik yumaklar alinarak ekmek tahtasinin iizerinde merdane ile diizeltilir, oklava
yardimu ile 25-30 cm olana kadar agilip el ile ¢ekistirilerek 90 cm ¢apinda olacak bigimde sekil verilir. Ardindan
sicak sacin Ustiine birakilarak 4 dakika bir tarafi pistikten sonra cografi sinirda aktara¢ denilen tahta aragla
dondiiriilerek 4 dakika diger tarafi pisirilerek toplamda 8 dakika pisen ekmek hazir hale gelir.

Ekmegin pisirildigi sacin atese temas eden kismina ince bir tabaka toprak veya kiil igerikli karigim siiriilir.
Amaci ise, 1smin esit bir sekilde dagilarak ates harinin diisiiriilmesi ve ekmegin esit ve diizgiin bicimde pismesi
saglamaktir.

Malatya Eksili Ekmegi, giinliik olarak tiiketilebilecegi gibi, serin bir alanda plastik ambalaj veya saklama
kaplarinda muhafaza edildigi takdirde Gi¢ giin siire ile tiiketilebilir. Isitilarak tiiketilmesi tavsiye edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Malatya Eksili Ekmeginin gegmisi eskiye dayanir. Malatya ilinin mutfaginda 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Malatya Eksili Ekmeginin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Yesilyurt Belediyesinin koordinasyonunda, Malatya il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden,
Malatya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Yesilyurt Belediyesinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3
kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde
ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii; iretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; liretim metoduna uygunlugu; iiriiniin sekil ve
Olciilerinin uygunlugunu ve Malatya Eksili Ekmegi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu
denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



