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TURK PATENT ENSTITUSU

COGRAFI ISARET
TEScIL, BELGESI

Tescil No : 32
Basvuru Tarihi : 31.07.2000
Basvuru No : C 2000/003
Yayin Tarihi :28.01.2001
Tiirii : Mense

Basvuru sahibinin kimligi : Malatya Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Sahibinin Adresi : Inonii Cad. PTT Sok. No:1 MALATYA

Cografi isaret

Cografi Simirlar : Malatya ili ve ilgeleri, Baskil (Elaz1g), Giiriin
(Sivas), Golbasi (Adiyaman), Elbistan
(Kahramanmaras)

Kullanilacagi iiriin : Kayisi

Teknik ozellikleri ve denetim bicimi ekte verilen cografi isaret 28.01.2001
tarih ve 24301 sayili Resmi Gazete’de ilan edilmis ve 555 sayili Cografi Isaretlerin
Korunmasi Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi
geregince 28.01.2001 tarihinden gecerli olmak iizere tescil edil
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Kullanim Bigimi : Markalama

Uriiniin Tamm : Prunus armeniaca L. tiriine ait olan Malatya kayisisinin baslica
cesitleri: Hacihaliloglu, Hasanbey, Kabaasi, Soganci, Cataloglu ve Céloglu'dur.

Agac Ozellikleri : Adi ve Sinonimleri; Hacihaliloglu, Hasanbey, Kabaasi, Soganci,
Cataloglu, Céloglu, Aga¢ Dis Goriiniimii; Hasanbey yayvan. Digerleri dik-yayvan, Agac
Gelismesi hepsinde kuvvetli. Verim hepsinde orta. Aga¢ Rengi; Hacihaliloglu, Hasanbey,
Kabaasi, Sogancr'da kahve, Cataloglu ve Céloglu'nda agik kahve.

Yetistirme Teknigi : Malatya Kayisisi kis dinlenme déneminde 1000-1600 saat
soguklama siresine ihtiyag duyar. Cigeklenme ve kiigiik meyve déneminde (cagla) meydana
gelecek —1C° ve daha dusiik sicakliklarda zarar goriir. Soguk ve surekli kis, kurak ilkkbahar ve
giinesli-sicak yaz mevsimine sahip iklim ister. Kayisi agaglari bir yetistirme dénemi icinde 4-6
kez sulanmalidir. Sicak, besin maddelerince zengin, tinli-kiregli topraklarda iyi yetigir. Nemli
ve taban suyu yilksek topraklarda yeterince oksijen alamayan kokler bogulur. Agaglari,
kendine verimli olup babalik gcesitlere ihtiya¢ duyulmaz.

Yas Meyve Ozellikleri: Meyve Sekli: Hacihaliloglu, Kabaasi ve Cataloglu'nda oval,
Soganci ve Céloglu’'nda yuvarlak, Hasanbey'de kalp seklidir. Meyve Kabuk Rengi ve Meyve
Et Rengi hepsinde sar. Meyve Yanak Durumu; Hacihaliloglu ve Sogancrda kuvvetli.
Hasanbey ve Cologlu'nda zayif. Kabaasi ve Cataloglu’nda orta. Meyvenin Simetri Durumu;
Hacihaliloglu, Hasanbey, Kabaasi ve Cataloglu'nda simetrik. Soganci ve Cologlu'nda
asimetrik. Meyve Tadi hepsinde ¢ok tatl. Meyve Et Durumu; Hacihaliloglu, Hasanbey,
Kabaasi, Cataloglu’'nda sert, Soganci ve Céloglunda yumusak. Meyve Et/Cekirdek Orani;
Hacihaliloglu 14/1, Hasanbey 13/1, Kabaasi ve Céloglu 11/1, Soganci ve Cataloglu 12/1,
Meyve Agirhg (gr); Hacihaliloglu, Cataloglu ve Céloglunda 25-35. Hasanbey 45-60.
Kabaas! 30-35. Soganci 25-30. Gekirdek Agirhigi (gr); Hacihaliloglu 1,7-2,2. Hasanbey 2,0-
2,8. Kabaasi 1,9-2,4. Soganci 1,8-2,2. Cataloglu 1,7-2,1. Céloglu 1,9-2,3. Cekirdek Sekli;
Hacihaliloglu, Kabaasi ve GCataloglu'nda oval. Hasanbey'de uzun-oval. Soganci ve
Cologlunda yuvarlak. Cekirdegin Ete Baghhik Durumu; Soganci'da az bagl. Digerlerinde
serbest. Cekirdek Tadi hepsinde tatl. Kuru madde (SCKM) (%); Hacihaliloglu ve
Cataloglu’'nda 24-28. Hasanbey'de 18-22. Kabaasi'da 24-26. Soganci'da 23-26. Cologlu'nda
22-25. PH; Hacihaliloglu'nda 4,5-4,8. Hasanbey'de 4,9-5,5. Kabaasi'da 3,8-4,6. Soganci'da
4,5-4,7. Cataloglu'nda 4,5-4,9. Cologlu'nda 4,7-5,5. Toplam Asitlik (%) Hacihaliloglu’nda
0,20-0,40. Hasanbey'de 0,10-0,20. Kabaasida 0,30-0,45. Sogancrda 0,28-0,35.
Cataloglu’'nda 0,10-0,25. Céloglu’'nda 0,10-0,30.

Kuru Meyve Ozellikleri : Renk sari (2000 ppm SO Konsantrasyonunda, Hasanbey
Kayisisinin kuru meyvesi 200 ppm’de turuncu renktedir.). Nem orani (%) 20-25. Kuru madde
75-80 dir.

Genel Ozellikler: Kurutma olgunlugunda hasat edilerek kikurtlenmis ve kurutulmus,
homojen sari renkte, kuru kayisiya 6zgu tat ve kokuyu tasir. Naturel kuru kayisi ise hasat
edildikten sonra kikirtleme islemine tabi tutulmadan kurutulan agik veya koyu kahve
renginde olup kayisiya 6zgi tat ve kokuyu tasir.

100 g Malatya Kuru Kayisisinin Bilesimi : Nem (%) 15-25. Enerji (cal) 260-274.
Protein (g) 4,8-5,20. Yagd (g) 0,4-0,6. Karbonhidrat (g) 63,7-73,1. Posa (g) 2,6-3,8. Kul (9)
3.1-3,8. A Vitamini (B-Karoten) (1.U) 10,200-11,500. Tiamin (B1 Vitamini) (mg) 0,009-0,015.
Riboflavin (B2 Vitamini) (mg) 0,06-0,16. Niasin (mg) 2,8-3,3. C Vitamini (mg) 10-12. Kalsiyum
(mg) 67-92. Demir (mg) 3,5-5,5. Sodyum (mg) 4-33. Potasyum (mg) 980-1700. Fosfor (mg)
92-115.




Denetim Bicimi : Malatya Kayisisi dretimlerinin teknik &zelliklerine uygunlugunun
kontrolleri Malatya Ticaret ve Sanayi Odasi Koordinatériugunde Malatya Ticaret ve Sanayi
Odasi, Tarim il Mudarlagi, Ziraat Odasi, Meyvecilik Arastirma Enstitisa, iné6nd Universitesi
Kayisi Arastirma ve Uygulama Merkezi, SS. Malatya Kayisi Tarnm Satis Koop. Birligi (KAYISI
BIRLIK) uzman elemanlarindan birer kisi olmak Gzere en az u¢ kisiden olusturulacak denetim
komisyonu tarafindan agac ve meyve denetimi olmak tzere iki asamada gerceklestirilecektir.



