No: 1041 - Mahreg isareti

GAZIANTEP MAS CORBASI / ANTEP MAS CORBASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
21.10.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 07.03.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1041

Tescil Tarihi : 07.03.2022

Basvuru No 1 C2021/000435

Bagvuru Tarihi 1 21.10.2021

Cografi isaretin Ad . Gaziantep Mag Corbasi / Antep Mag Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi : Incilipmnar Mah. 36004. Cad. No:6 Sehitkimil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bicimi : Gaziantep Mas Corbasi / Antep Mas Corbast ibaresi ve mahreg isareti

amblem1 driiniin servis edildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Mas Corbas1 / Antep Mas Corbasi; mas fasulyesi, piring ve / veya bulgur ya da dévme bugday,
kuru sogan, kirmiz1 biber, tarhun yapragi, yag, kirmizi pul biber, su ve tuz kullanilarak hazirlanan bir gorbadir.
Gaziantep Mas Corbasi / Antep Mas Corbasi adini ana bileseni olan mas fasulyesinden (Latince tiir adi: Vigna
radiata L.) alir.

Gaziantep Mas Corbas1 / Antep Mas Corbasi; Gaziantep mutfak kiiltiiriiniin 6nemli yemeklerinden biridir.
Gaziantep Mag Corbasi / Antep Mas Corbasinin hazirlanmasinda; belirtilen Gaziantep ilimize 6zgii iiretim metodu
bulunur.

Gaziantep yoresinde siklikla tercih edilen ¢orba g¢esitlerinden biri olan Gaziantep / Antep Mas Corbasi
yillardan beri bolge halki tarafindan sevilerek tiiketilir.

Hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Gaziantep Mas Corbasi /
Antep Mag Corbasinin iiretimi ustalik becerisi gerektirir.

Gaziantep Mas Corbasi / Antep Mas Corbasinin tiretildigi cografi sinir ile bilinirliligi ve {in bagi bulunur.
Uretim Metodu:

Bilesen Listesi ve Kullanilan Ortalama Miktarlari:

400 g mas fasulyesi,

100 g piring ve / veya bulgur ya da dovme bugday,
150 ml aygicek yag1 ve / veya zeytinyag,

1 litre su,

80 g tereyagi ve / veya sadeyag (istege bagl),

3 adet kuru sogan,

3 adet taze ve / veya kurutulmus kirmizi biber,

3 g tarhun bitkisi (Artemisia dracunculus) yapragi,
20 g kirmiz1 pul biber,

75 g biber salgasi (istege bagl),

5gtuz.

Gaziantep Mas Corbasi / Antep Mas Corbasinin Hazirlanmasi:

Fasulyeler uygun biiyiikliikte bir tencereye konulur. Fasulyelerin {izerine 4-5 cm gegecek sekilde su eklenir.
Fasulyelerin kabuklari ayrilana kadar 6zenle haglanir. Bu sirada {izerinde olusabilecek kopiik ve fasulye kabuklar
almuir.

Diger taraftan soganlar genellikle halka seklinde ve biberler de iri pargalar halinde dogranir. Kuru biber
kullanilmas1 durumunda ise el ile biberler ufalanir. Kaynamakta olan karisimin igine, biber, sogan, sal¢a (istege
bagl), piring ve / veya bulgur ya da dovme bugday ile tuz ilave edilir. Kisik ateste yaklasik 40 dakika kadar pisirilir.
Soganlarin pismesi ile corbanin hazir hale geldigi anlasilir.

Ardindan ayr1 bir tavada yag 1sitilir. Uzerine kirmizi pul biber ve tarhun yapraklari eklenerek yeterince
kavrulur. Kizdirilmig haldeki bu karigim ¢orbanin iizerinde gezdirilir. Daha sonra ¢orbanin 15 dakika kadar
dinlendirilmesi saglanir.



Gaziantep Mas Corbasi / Antep Mas Corbasinin sicak olarak tiiketilmesi ve servis edilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Gaziantep Mas Corbasi/ Antep Mas Corbasi; belirtilen cografi sinira 6zgii tiretim metodu ve {in bagi bulunur.
Gaziantep Mag Corbasi / Antep Mas Corbasinin hazirlanmasinda; 6zellikle fasulyelerin haglanmasi agamasi ustalik
becerisi gerektirir. Gaziantep ilinin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize ulasan; Gaziantep Mas Corbasi / Antep Mas
Corbasinin; tiim liretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinatdrliigiinde; Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, Gaziantep
Biiytiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odasi Birligi, Gaziantep Il Tarim ve Orman Miidiirligi ile
Gaziantep Universitesinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Sikdyet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica
denetim yapilabilir. Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli
olarak Gaziantep’i Geligtirme Vakfi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci, Gaziantep Mas Corbasi1/ Antep Mag Corbasi cografi isareti kullanim bigiminin uygunlugunu,
iiriniin bilesen listesi ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigimi
denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



