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Cografi Simir : Kastamonu Ili Pmarbasi Ilgesi ve Koyleri

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tammu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kara Corba, Kastamonu Ili Pmarbas1 Ilcesi ve ilgeye bagh kdylerde iiretilen bir tiir tavuk corbasidir.
Corbanin ad1 ve kendine has rengi pisirme esnasinda igine katilan, yorede geleneksel olarak iiretilen kizamik
eksisinden kaynaklanir. Kizamik eksisi, bolgede endemik olarak yetisen kizamik bitkisinin (Berberis vulgaris)
meyvelerinden fretilir. Geleneksel olarak kis aylarinda tiiketilen bu ¢orbaya ayirt edici 6zelligini bilesiminde
kullanilan kizamik eksisi vermektedir.

Uretim Metodu:

Kizamik Eksisi Yapimi

Kizamik meyvesinden (Berberis vulgaris) kizamiklar salkim halinde toplanir. Toplanin salkim halindeki
kizamiklar haslanir. Haslanan ve yumusamis kizamiklar ezilerek elekten siiziiliir. Elde edilen sivi koyu kivama
gelene kadar kaynatilir. “Kara Corba Eksisi” olarak da adlandirilan kizamik eksisi istenildiginde kullanilmak
tizere cam kavanozlarda saklanir.

Pinarbasi Kara Corba Yapim (8 Kisilik)

Bir biitlin tavuk haslanmak iizere tencereye alinir. Bir biitiin sogan (yaklasik 100 g), 8 gram tuz, 2 litre su
ve 5 gram karabiber ilave edilerek haslanir. Elde edilen tavuk suyu, Kara Corba yapmak iizere ayrilir. 2 litre
tavuk suyuna 10-15 ml kizamik eksisi eklenir ve karigtirthir. 20 gram un, 500 ml soguk su ile karistirilir ve
kaynayan corbaya eklenir. Corba 5 dakika kaynatilir. flk asamada haslanan tavuktan kii¢iik parcalar haline
getirilmis 100-150 g tavuk eti ayrilir, 100 gr tereyaginda 5 gram karabiber ve 8 gram tuz ilave edilerek 1 dakika
kizartilir. Pisen gorbaya tavuk eti ilave edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Pinarbasi Kara Corbanin yapiminda kullamlan kizamik eksisi; Pinarbas Ilgesi ve ilceye bagh koylerde
iretilmelidir.

Denetleme:

Pinarbasi Kara Corbanin cografi isaret tescil belgesinde belirtilen dzelliklere uygun olarak {iretimine
yonelik denetimler Pinarbasi Kaymakamligi’nin koordinatérliigiinde; Pinarbasi Belediyesi, Pinarbasi ilce Gida,
Tarim ve Hayvancilik Midiirligii ve Pinarbasi Halk Egitim Merkezi’'nden konusunda uzman birer liye olmak
iizere toplam ii¢ kisilik Komisyon tarafindan yiiriitiilecektir. Komisyon, Pmarbasi Kara Corbanin tescil
belgesinde belirtilen sekilde hazirlandigini denetleyecektir. Cografi isaretin kullanimimna iliskin denetimler
Denetim Komisyonu tarafindan yilda iki defa, sikayet halinde ise her zaman yapacaktir.

Denetim komisyonu, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek
veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim
komisyonu haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



