No: 303 - Mahreg isaretl

PUCUKO

TESCIL ETTIREN
ARTVIN TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayih Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
07.09.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere 26.12.2017 tarihinde

tescil edilmistir.



Tescil No : 303

Tescil Tarihi 1 26.12.2017

Basvuru No : C2017/125

Basvuru Tarihi 1 07.09.2017

Cografi Isaretin Adi : Puguko

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren > Artvin Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Cad. No:5A Merkez / ARTVIN

Cografi Sinir1 D Artvin ili

Kullanim Bi¢cimi : Cografi igaret {irlin veya iirliniin ambalaj1 iizerinde, buralarda

kullanilamadig1 durumlarda, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Pucuko Artvin’e 6zgii yoresel bir yemektir. Kokende, yorede ipe dizilerek kurutulmus fasulyenin adi
pucukodur. Yemek adini buradan almaktadir. Ozellikle kis aylarinda yapilan bir yemektir.

Puguko, yaz aylarinda toplanan ve giineste kurutulan kil¢iklarindan ayrilan taze fasulyelerden hazirlanir.
Pucuko’nun hazirlanmasi i¢in kurutulmus fasulyeler 6nce haglanir daha sonra sal¢ca ve bulgur (veya asurelik
bugday) eklenerek pisirilir.

Uretim Metodu:

Puguko’nun yapiminda asagida verilen malzemeler kullanilir. Uretim miktarina gore, kullanilan malzeme
oranlar halinde artirilabilir veya azaltilabilir.

* 1/2 su bardagi bulgur veya asurelik bugday
* 1 biiyiik kdse kurutulmus taze fasulye (yaklasik 1/2 kg.)
* 1 adet biiyiik boy kuru sogan
* 1 kahve fincani siviyag
* 1 gorba kasi81 tereyagi
» 1 gorba kasig1 domates veya biber salgast
+ 1 tath kasigi(silme) tuz
Istege gore:

* 1 tath kagig1 kuru nane

* 1 tath kasig1 pul biber

+ Sirke veya limon

Uriiniin hazirlanirken kurutulmus taze fasulye dnce 12 saat 1slatilir daha sonra haslanir. Haslama suyu

dokiiliir, biiyiik tencereye aktarilir. Uzerine yikanmis bulgur veya asurelik bugday, iizerini kapatacak kadar su ve
tuz ilave edilir. Bir tagim birlikte kaynatilir (orta 1sida). Bu islem devam ederken yemegin terbiyesinin yapilir.
Bu agsamada soganlar ¢ok ince kiyilir, siviyagda pembelesene kadar kavrulur, tizerine salga eklenir. Bu karisim
kaynayan yemege eklenir, karigtirtlmaz. Son olarak tereyagi, kuru nane ve pul biber(kuru nane ve pul biberler
istege gore eklenir) kizdirilir ve yemege katilir.

Tercihe gore servis sirasinda iizerine sirke veya limon dokiilerek yahut sade sekilde yenilebilir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Puguko ydrede uzun yillardir bilinen ve yorenin kiiltiirel mirasi olan bir {iriindiir. Kendine has iiretim
yontemi ve igeriginde kullanilan malzemeler bakimindan Artvin ili ile 6zdeslesmistir.

Denetleme:

Puguko cografi isaretinin kullanim tescilde belirtilen malzemelerle ve iiretim ydntemine uygun olarak
iiretim ve pazarlanma asamalar1 denetim merci tarafindan denetlenecektir.

Denetim merci Artvin {li Gida, Tarim ve Hayvancihik Miidiirliigiinden bir uzman personel, Artvin
Belediyesinden bir uzman personel ve Artvin Ticaret ve Sanayi Odasindan gorevlendirilecek bir personelden



olusur. Denetimler yilda bir kere yapilarak raporlanir. Komisyon, sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde
ayrica denetim yapabilir.

Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



