No: 1184 - Mahrec isareti

SANLIURFA AGZI YUMIH / SANLIURFA AGZI YUMUK

Tescil Ettiren

SANLIURFA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
09.09.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 02.08.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11184

Tescil Tarihi : 02.08.2022

Basvuru No : C2021/000340

Basvuru Tarihi 1 09.09.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Sanlurfa Agzi Yumih / Sanlurfa Agzi Yumuk

Uriin / Uriin Grubu : Hamur isi / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Bamyasuyu Mah. 154.Sk. No: 2 SANLIURFA

Cografi Simir : Sanlwurfa ili

Kullanim Bi¢cimi : Sanlwurfa Agzi Yumih / Sanliurfa Agzi Yumuk ibaresi ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Sanlwurfa Agzi Yumih /
Sanliurfa Agzi Yumuk ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sanliurfa Agzi Yumih / Sanliurfa Agz1 Yumuk; 6zel amagh bugday unu, yogurt, yag, tuz, limon suyu ve su
ile hazirlanan hamurun daire seklinde agilmasi; i¢ har¢ konulmasi ve hamurun kenarlarinin toplanarak birlestirilmesi,
hafifce yumularak sikilmasi ve aygicek yaginda kizartilmasi suretiyle iiretilen hamur isidir. i¢ har¢ yagsiz kuzu
kiyma, kuru sogan, karabiber, yag ve tuz ile hazirlanir. Uretiminde kullanilan yag, cografi isaret olarak 363 say1 ile
tescilli Sanliurfa Sadeyagi (Urfa Yagi) dir.

Sanliurfa Agzi Yumih / Sanlurfa Agzi Yumuk gegmisi eskiye dayanir. Sanliurfa yemek kiiltiirii iginde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunur.

Uretim Metodu (6 Kisi):

Hamur i¢in bilesenler:

— 1 kg 6zel amagli bugday unu

— 100 g yogurt

— 30 g Sanlwurfa Sadeyagi (Urfa Yagi)
- 5gtuz

— 5 ml limon suyu

— 200 ml su

ic harc icin bilesenler:

— 1 kg yagsiz kuzu kiyma

— 2 adet orta boy kuru sogan

— 59 karabiber

— 90 g Sanlwurfa Sadeyag: (Urfa Yagi)
- 8gtuz

Kizartilmasi icin bilesen:

— 700 ml aygigek yagi
Hazirlanmasi:

I¢ harcin hazirlanmasi i¢in kiyma, rendelenmis sogan, su Ve tuz Sanliurfa Sadeyagi (Urfa Yagi) ile bir tavada
10-15 dakika pisirilir. Suyunu ¢ektikten sonra kendi yaginda 10 dakika kavrulur. Karabiber serpilerek bekletilir.

Un, yogurt, Sanliurfa Sadeyagi (Urfa Yag), tuz ve su karistirilip yumusak bir hamur elde edilinceye kadar
yogurulur. Hamur, 50-60 g agirliginda bezelere boliiniip yapismamasi igin un serpilmis hamur tahtasi tizerinde
oklava ile 13-14 cm gapinda daire seklinde agilir. Uzerine 20 g i¢ har¢ konur. Hamurun kenarlar1 toplanip yukari
¢ekilerek merkezde birlestirilir. Agik kisim hafifge kapatilir ve sikilir. Kizartma sirasinda kolay ¢evrilmesi, i¢inin
¢ig kalmamasi ve iki yiiziiniin iyice kizartabilmesi i¢in hafifce bastirilir. Cok sikilirsa agiz kismi ¢ig kalir, sikilmazsa
i¢ harg¢ digar1 ¢ikar. Bu sekilde hazirlanan iiriinler, bir tavada 6nce sekil verilen kisimlar1 aygicek yagi ile kizartilir,



kizarinca diger yilizeyi de gevrilerek kizartilir. Sanlurfa Agzi Yumih / Sanlurfa Agzi Yumuk, yag siiziiliip
soguduktan sonra servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sanlurfa Agz1 Yumih / Sanlurfa Agz1 Yumuk gegmisi eskiye dayanir. Sanlurfa ilinin mutfak kiiltiiriinde
6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinirla iin bagi Sanlurfa Agzi Yumih / Sanlurfa Agzi Yumuk * un tiim
tiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Sanliurfa Biiyliksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Sanliurfa Lokantacilar, Kofteciler ve
Tatlicilar Odasi, Sanlurfa Firincilar Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 ve Sanhurfa Biiyliksehir Belediyesinden konuda
uzman birer kisinin katilimiyla ii¢ kigsiden olusan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli
goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin miktarlar1 ve niteliklerinin uygunlugu; {iretim
metoduna uygunluk ve Sanlurfa Agzi Yumih / Sanliurfa Agzi Yumuk ibaresi ile mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



