No: 1038 - Mahreg isareti

AKYURT TUTMAC ASI / CORBASI

Tescil Ettiren

AKYURT BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.01.2021 tarihinden itibaren korunmak uzere 02.03.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1038

Tescil Tarihi 1 02.03.2022

Basvuru No 1 C2021/046

Bagvuru Tarihi : 30.01.2021

Cografi isaretin Ad : Akyurt Tutmag Asi/ Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Akyurt Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Beyazit Mahallesi 9 Mayis 90 Caddesi No: 34 Akyurt ANKARA
Cografi Sinir1 . Ankara ili Akyurt ilgesi

Kullanim Bicimi : Akyurt Tutmag As1 / Corbasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Akyurt Tutmag¢ Asi1 /
Corbast ibareli logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Akyurt Tutmag As1/ Corbasi; bugday unu, yumurta, tuz ve su ile hazirlanarak kiigiik kareler seklinde kesilen
hamurlarin bir kisminin yesil mercimek ile haglanmasi; sarimsakli siizme yogurt ve kizartilmis hamur kareleri ile
karigtirtlmasi ve tizerine pul biberli-naneli sos dokiilmesi suretiyle iiretilen ¢orbadir. Akyurt Tutmag As1 / Corbast
servisi, soguk olarak yapilir. Kizarmis hamurlara cografi sinirda “kikirdak” dendigi igin bu ¢orba “kikirdakli gorba”
olarak da anilir.

Gegmisi eskiye dayanan Akyurt Tutmag As1 / Corbasi, Akyurt mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Ozellikle yaz aylarinda siklikla tiiketilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Tutmag¢ hamurunun hazirlanmasi

180 g tutmac¢ hamuru icin bilesen listesi

110 g bugday unu
1 yumurta

5gtuz

50 ml 1lik su

Un, yumurta, tuz ve su bir kapta karistirtlip yogrulur. Elde edilen hamur, tezgahta oklava ile agildiktan sonra
nemi alinsin diye sacta hafifce kizartilir. Yufkay1 kurutma amagli olan bu isleme cografi sinirda “bortletme” denir.
Kizartilan yufka bicak ile ortadan ikiye kesilir. Parcalar iist iiste koyulup tekrar ortadan ikiye kesilir. Ceyrek dilim
seklindeki parcalar tekrar {ist liste konur. Yufkalarin bir kenarindan ikiye kesilir. Bu sekilde esit parcalarda kesme
islemine de “tasmalama” denir. Iki par¢a da tekrar iist {iste konur ve 0,7-1 cm genisliginde seritler halinde kesilir.
Seritler st liste konup kare seklinde kesilir. Yufkanin tamami bu sekilde kesildikten sonra elde edilen ve “tutmag”
adi verilen kare hamur parcgalar1 kurumaya birakilir.

Tereyaginda kizartilacak tutmag¢ hamurlari, haglanacak hamurlara gore daha kiigiik kesilebilir.



Akyurt Tutmag As1 / Corbasi Uretimi

8 kisilik Akyurt Tutmac Asi / Corbasi i¢in bilesen listesi

100 g yesil mercimek

21su

180 g tutmag hamuru (1 bardak haslanacak, 1 bardak tereyaginda kizartilacak)
50 g tereyagi

250 g siizme yogurt

2 dig sarimsak

15gtuz

Nane, pulbiber

Yesil mercimek su ile yikanip siiziilir. Bir tencerede 800 ml su ile yaklasik 25-30 dakika haglanir.
Mercimekler haglaninca tencereye 800 ml daha su eklenir. Su kaynayinca tutma¢ hamurlarindan 90 g alinarak
tencereye eklenip haslamaya devam edilir. Karigimin iistiinde olusan kopiiklii su bir kasikla alinir ve atilir. Tuz
eklenip 5 dakika kaynatildiktan sonra ocaktan alinip sogumaya birakilir.

Sarimsakli yogurdun hazirlanmasi: Siizme yogurt, 400 ml su 2 dis déviilmiis sarimsak ve 5 g tuz karigtirilir.

Kikirdak hazirlanmast: Bir tavada eritilen 30 g tereyaginin iizerine 90 g tutmag¢ hamuru eklenip tutmaglar
kizartilir.

Sosun hazirlanmasi: Bir tavada eritilen 20 g tereyaginin iizerine tercih edildigi kadar pul biber eklenip
kavrulur ve ocaktan almaya yakin nane ilave edilir.

Tenceredeki tutma¢ hamurlu mercimek karigimi soguduktan sonra i¢ine dnce sarimsakli yogurt sonra
kikirdaklar eklenip karistirilir. AKyurt Tutmag Asi/ Corbasi tizerine sos gezdirilerek dokiildiikten sonra soguk olarak
servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Akyurt Tutmag As1 / Corbasi gegmisi eskiye dayanir ve Akyurt ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Akyurt Tutmag Asi/ Corbasi tiim {iretim agamalart, belirtilen
cografi sinirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Akyurt Belediyesinin koordinatorliigiinde, Akyurt Belediyesi, Akyurt Ilce Tarim ve Orman
Miidiirliigii ve Akyurt flge Saglik Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer iiye olmak iizere en az 3 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiyag duyuldugunda ve
sikdyet halinde ise her zaman yapilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

o Uretimde kullanilan siizme yogurdun ve tutma¢ hamurunun cografi sinirdan temin edilmesi.

o Uretim metoduna uygunluk.

e Akyurt Tutma¢ Ast / Corbast ibaresinin, logosunun ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytirtitiir.



