No: 966 - Mahreg Isareti

MUS KOFTESI

Tescil Ettiren

MUS iL KULTUR VE TURIZM MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.01.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 07.12.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 966

Tescil Tarihi 1 07.12.2021

Basvuru No 1 C2021/016

Bagvuru Tarihi 1 15.01.2021

Cografi isaretin Ad : Mus Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Mus i1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Bitlis Yolu Kiiltiir Merkezi Sanayi Sitesi Yan1 Merkez MUS

Cografi Sinir1 : Mus ili

Kullanim Bicimi : Mus Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Griiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Mus Koftesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mus Koftesi; ince bulgur ve kiyma ile hazirlanan kofte harcinin igine, yagli kiyma, sogan ve cesitli
baharatlarla yapilan i¢ har¢ konulduktan sonra suda haslanip pul biberli tereyaginda kavrulmasi suretiyle iiretilir.
Koftelerin iizerine pul biber, kekik ve tereyagi ile hazirlanan sos dokiildiikten sonra servis yapilir.

Mus Koftesinin hem dis hem de i¢ harcinda kiyma bulunur. Kiyma, satir ile hazirlamir. Uretimde kullanilan
ince bulgur, el degirmeninde ¢ekilir.

Mus Koftesinin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinirda, giinliik tiikketimin yani sira 6zel giinlerde de yapilir
ve ikram edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:
Mus Koéftesinin tiretiminde kullanilan bilesenlere agsagida yer verilmektedir.

750 g ince bulgur

1 kg yagsiz kiyma

250 g yagl kiyma

1 kg kuru sogan

100 g kekik

1 demet maydanoz veya reyhan

100 g pul biber (50 g i¢ harg, 50 g sos i¢in)
50 g karabiber

75 g tuz (50 g kofte harci igin 15 g i¢ harci igin 10 g tereyagli sos igin)
50 g kimyon

1 adet yumurta

250 g tereyagi

1 1 sicak su (hamura gore ayarlanir.)

I¢ harcin hazirlanmasi: Ince dogranan soganlar, yagli kiyma, pul biber, kimyon, tuz, kekik ve karabiber ile
birlikte tereyaginda kavrulup sogumaya birakilir.

Mus Kéftesinin hazirlanmasi: Ince bulgur bir yogurma kabina konur. Uzerine, satir ile kiyma haline getirilmis
et eklenip en az yarim saat yogurulur. Ilik su ilave edilerek yogurmaya devam edilir ve hamur kivamini alinca, ceviz
biiyilikliigiinde pargalar kopartilarak avug i¢inde yuvarlanip igi agilir. Ortasina i¢ hargtan konularak kapatilir. Biitiin
kofteler bu sekilde hazirlandiktan sonra bir tencerede su kaynatilir. Kaynayan suya tuz, tereyagi ve kofteler konur.
Koéfteler yaklasik 20 dakikada haslanir. Tereyag: eritilerek icerisine pul biber ilave edilir. Haslanan kofteler bu yagin
icinde hafifce kavrulur.

Sosun hazirlanmasi: Bir tavada tereyagi eritilerek tuz, pul biber ve ¢ok az miktarda kekik eklenir.

Servis tabagina konan Mus Koftesinin iizerine, tereyagli sos gezdirilerek dokiildiikten sonra servis yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Mus Koftesi gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bag1 bulundugundan iiretimin tiim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Mus 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiiniin koordinasyonunda ve Mus Il Kiiltiir ve Turizm
Miidiirliigii, Mus il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Mus Alparslan Universitesi Derneginden konuda uzman birer
kisinin katilimlariyla olusan toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Yilda bir kez diizenli olarak, ayrica
ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman denetim yapilir.

Denetim mercii; 6zellikle kiymanin satir ile hazirlanmasi olmak iizere, iiretimde kullanilan bilesenlerin
uygunlugunu; tiretim metoduna uygunlugu ve Mus Koftesi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



