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Basvuru No 1 C2021/000220

Bagvuru Tarihi 1 28.05.2021

Cografi isaretin Ad : Cubuk Vignesi

Uriin / Uriin Grubu : Visne / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Cubuk Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yavuz Selim Mh. Atatiirk Cd. No:3 Cubuk ANKARA

Cografi Simir . Ankara ili Cubuk ilgesi

Kullanim Bicimi : Cubuk Visnesi ibareli asagida verilen logo ve menge adi amblemi, tirtiniin

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Cubuk Visnesi ibareli logo ve mense adi amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cubuk Visnesi; giilgiller familyasindan bilimsel ad1 Prunus cerasus L. olan saf Idris agac1 anacina bolgede
yetisen ve bolge sartlarina uyum saglayan visne veya kiraz agaci asilanarak yetistirilen agacin meyvesidir. Cubuk
Vignesi yuvarlakea, kalp seklinde ve ug tarafi kiittir. Meyve kabugu koyu kirmuzi renkte ve parlaktir. Cubuk Visnesi
suludur. Uriiniin suyu koyu kirmmzi renkte ve meyve suyu verimi %79-80’dir. Meyve ¢ekirdegi ete yar1 bagh
durumda, meyve eti rengi koyu kirmizi ve meyve kabugu kalin olup meyve ¢atlamasi yoktur.

Cubuk Visnesi meyve boyu 19-21 mm, genis tarafin eni 20-22 mm, dar tarafin eni 18-20 mm olup meyve
agirhigr sapsiz 5,8-6,25 g, ¢ekirdek agirligi ise 0,3-0,4 g’dir. Cubuk Visnesinin, suda ¢oziinen kuru madde degeri
(Briks degeri) %17,2-20,2’dir. Su asitligi pH 2,7-3,1 ve titrasyon asitligi ise %1,91-2,91"dir.

Cubuk ilcesi daglarla ¢evrili olup kis aylar1 soguk gecer. Bu 6zellikler visne agaglarmin dinlenmesine ve
¢icege ge¢ donmesine neden olur. Boylelikle Cubuk Visnesi agaglart hem baharda olusacak dondan korunur hem de
visne hasadi ge¢ yapilir. Hasat zamani1 gece hava sicakligi 10-16°C, giindiiz hava sicakligi 25-35°C’dir. Hasat
zamani gece ile giindiiz arasinda sicaklik farki olmasi sayesinde visne kabugu sertlesir ve meyve daha uzun siire
sertligini korur.

Cubuk Vignesinin en 6nemli ayirt edici 6zellikleri; meyvenin ge¢ olgunlagmasi ve gec hasat edilmesidir.
Cubuk Visnesinin hasadi temmuz ayinda baglar, agustos ayinda yogunlasir ve ekim ay1 sonuna kadar devam eder.

Cubuk Vignesi 33,9-38,9 TEAC mmol/L deger ile antioksidan kapasitesi yiiksektir. Buna uygun olarak
toplam fenolik madde igerigi 2150-2650 mg/L ve titrasyon asitligi de %1,91-2,91 olarak yiiksektir.

Meyvesinden hem eksi hem de tatli bir tat alinabilir. Tatl tat, kiraz tadina yakindir.

Cubuk Visnesinin ge¢misi, Osmanli dénemine dayanir. Cubuk ilgesinde her yil, Cubuk Visnesi festivali
diizenlenir.

Uretim Metodu:

Cubuk Visnesi fideleri, Idris agac1 anacina visne veya kiraz agac1 asilanarak veya bdlgenin visne agacindan
alinan ¢ekirdek ile fide elde edilir ve daha sonra yine cografi sinirda yetisen visne agaci ile asilanarak elde edilir.

Anaglarin sonbaharda dikimi yapildiktan sonra 2 yil anag gelisimi beklenir, daha sonra kalem veya yaprak
asilama yapilir. Asilama yapilacak dallar, cografi sinirda yetigen ve bolge sartlarina uyum saglayan visne veya kiraz
agaclarindan segilir. Asilama yapildiktan yaklagik 2 yil sonra agaglar iiriin vermeye baslar. Agaglarin her yil bahar
aylarinda budamasi yapilir.



Cubuk Visnesi bahgeleri igin ideal dikim araligi; taban arazilerde sira arasi 6 m ile sira iizeri 5 m, kirag
arazilerde bitki gelisimi diisiik oldugu i¢in ideal dikim arali1 sira aras1 3 m ile sira iizeri 4 m’dir. Cubuk Visnesi
bahgesine ilk kurulus doneminde, dekara 2-3 ton yanmus ¢iftlik giibresi verilir. Giibre olarak inek giibresi
kullanildiginda giibreleme 2 yilda bir, koyun giibresi kullanildiginda 3-5 yilda bir tekrarlanir.

Hasat zamani temmugz ila ekim aylar1 arasindadir. Cubuk Visnesi elle hasat edilir, soguk hava depolarinda 2-
4 °C derecede 7-10 giin muhafaza edilerek piyasaya sunulur.

Cubuk Visnesi taze olarak tiiketildigi gibi, dondurularak da muhafaza edilebilir. Dondurma islemi; vignelerin
saplar1 ayrildiktan sonra yikanip gida ile temasa uygun posetlere konularak -18 °C’de dondurulmast suretiyle yapilir.
Dondurulan vigneler, -4 °C ila -10 °C derecede 6-9 ay muhafaza edilebilir. Tiiketilmeden 6nce 2-4 °C’de bekleterek
buzu ¢ozdiirtilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Cubuk Belediyesinin koordinatérliigiinde, Cubuk Belediyesinden 2, Cubuk Ziraat Odasindan 1,
Ankara Yildirim Beyazit Universitesi Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojileri Béliimiinden 1
personel olmak iizere {iriin konusunda uzman 4 kisilik denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikdyet halinde ise her zaman yapilir.

Cubuk Visnesi i¢in denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

Cubuk Visnesinin tadi, sululuk orani, rengi, bitylikliigii, meyve ve gekirdek agirliginin uygunlugu.
Briks ve titrasyon degerlerinin uygunlugu.

Arazi se¢imi, meyve agaglarinin dikim araligi ve giibrelemesinin uygunlugu.

Uretim metoduna uygunluk.

Ambalajlama ve muhafaza kogullarinin uygunlugu.

Cubuk Vignesi ibaresinin, logosunun ve mense adi ambleminin kullaniminin uygunlugu.
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Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



