No: 1177 - Mahreg isareti

KONYA CALLA YEMEGi

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 25.07.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 21177

Tescil Tarihi 1 25.07.2022

Basvuru No 1 C2020/260

Bagvuru Tarihi : 15.09.2020

Cografi isaretin Ad1 : Konya Calla Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. No: 2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Calla Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Konya Calla Yemegi ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Calla Yemegi, par¢alanmis kemikli kuzu ya da koyun eti, can erigi ve kuru sogan kullanilarak iiretilen
yemektir. Yemege eksilik vermesi i¢in erik kullanilir.

Konya Calla Yemeginin gegmisi eskiye dayanir. Konya mutfaginda énemli bir yere sahiptir. Uretimi cografi
sinira Ozgii nitelik tagir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (4 kisilik):

— 1,5 kg parcalanmis kemikli kuzu ya da koyun eti
— 300 g can erigi

— 300 g kuru sogan

— 16gtuz

— 5 beyaz seker

- 14 gsiviyag

— 14 gtereyagi

— 700 ml su

Konya Calla Yemeginin hazirlanmasi:

Etler yikanip bir tencereye konularak iizerine kaynamis su eklenir ve 1 saat pisirilir. Erikler birka¢ yerinden
cizilip etlerin iizerine yerlestirilir. Soganlar, bir tavada tereyagi ve sivi yag ile kavrulup eriklerin {izerine esit bir
sekilde yayilir. Tuz ve seker eklenir, tencerenin kapagi kapatilir ve erikler ynmusayincaya kadar yaklasik 15-20
dakika pigirilir. Konya Calla Yemeginin servisi, tabagin ortasina etler konulup etrafina erikler etrafina dizilerek
yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Konya Calla Yemeginin gegmisi eskiye dayanir. Konya mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere sahiptir. Uretimi,
cografi sinira 6zgii nitelik tagir. Bu sebeplerle cografi sinirla iin bagi bulunan Konya Calla Yemeginin tiim iiretim
asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Konya Il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Konya Gastronomi Asgilar ve Turizmciler Dernegi, Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesi ile Konya
Biiyiiksehir Belediyesinden konuda uzman birer kiginin katilimiyla dort kisiden olusan denetim mercii tarafindan,
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim merecii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; tiretim metoduna uygunluk ve Konya
Calla Yemegi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



