No: 1642 - Mahreg isareti

ERZURUM BABAANNE PASTASI / ERZURUM PASTASI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
12.04.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 01.10.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1642

Tescil Tarihi : 01.10.2024

Basvuru No : C2021/000183

Bagvuru Tarihi 1 12.04.2021

Cografi isaretin Ad : Erzurum Babaanne Pastasi / Erzurum Pastast

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren ¢ Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazim Karabekir Paga Mah. Musalla Cad. No: 23 Yakutiye ERZURUM
Cografi Simir ¢ Erzurum ili

Kullanim Bi¢imi : Erzurum Babaanne Pastas1 / Erzurum Pastasi ibareli agagida verilen logo

ve mahreg isareti amblemi, iirliniin ambalaji lizerinde yer alir. Uriiniin
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Erzurum Babaanne Pastasi /
Erzurum Pastasi ibareli logo ve mahreg igareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

BABAANNE PASTASI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Babaanne Pastasi / Erzurum Pastasi; un, yumurta, seker, yogurt ve aygicek yagi ile hazirlanan
Erzurum ilinden iiretilen firn tatlisidir. Uriiniin gevrek olmasi ve kabarmasi igin hamuruna karbonat ve limon suyu
eklenir.

Erzurum Babaanne Pastasi / Erzurum Pastasi yapimi1 kolay ve doyurucu etkisi yiiksek oldugu i¢in Erzurum
ilinde seyahat edeceklerin erzaklarinda ve fiziksel emek harcayan isgilerin ara 6giinlerinde siklikla kullanilan
doyurucu bir tathidir.

Erzurum Babaanne Pastas1 / Erzurum Pastasi koklii bir ge¢misi vardir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Babaanne Pastasi / Erzurum Pastasi i¢in bilesenler (6-8 kisilik):

e 1000-1200 g un

e 3 adet yumurta

e 200-250 g yogurt

e 200-250 g seker

e 200-250 ml ay¢igek yag1
e 1000-1200 ml su

e 20-25 ml limon suyu

e 30-40 g karbonat

e 1 yumurta saris1

Erzurum Babaanne Pastasi / Erzurum Pastas1 hazirlanmasi:

Yumurta kdpiirene kadar mikser ile ¢irpilir. Sonrasinda seker ilave edilir ve seker homojen hale gelinceye
kadar ¢irpilir. Daha sonra yogurt ile aycicek yagi iyice karistirildiktan sonra karbonat limon suyu karigimi sikilip
kopiirmesi saglanir. Yavag yavas un ilave edilir ve ele yapismayacak kivamda hamur elde edilir. Hamurlar yuvarlak
bezelere ayrilip yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarist siiriiliip 180 °C derece sicaklikta firma
verilir. Firmin derecesi 15 dakika sonra 200 °C dereceye ¢ikarilir ve yaklasik 5 dakika daha pisirilir. Uzeri kizarmus
olan iiriin firindan ¢ikarilip ilk sicaklig1 ¢ikinca sicak halde servis edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Babaanne Pastas1 / Erzurum Pastas1 Erzurum ilinde uzun bir ge¢gmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak
kiiltiirtinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunan Erzurum Babaanne Pastas1 /
Erzurum Pastasinin tiim iiretim asamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinatorliigiinde Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesinden
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinden, Erzurum il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Erzurum Ticaret
Borsasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olugan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda
bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e Erzurum Babaanne Pastasi / Erzurum Pastasi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



