No: 756 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP LEBENIYE CORBASI / ANTEP LEBENIYE
CORBASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.06.2020 tarihinden itibaren korunmak uzere 15.05.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 756

Tescil Tarihi 1 15.05.2021

Basvuru No : C2020/159

Basvuru Tarihi 1 29.06.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Gaziantep Lebeniye Corbasi/ Antep Lebeniye Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipmar Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. No:41 Sehitkimil GAZIANTEP
Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi . Gaziantep Lebeniye Corbasi / Antep Lebeniye Corbasi ibaresi ve mahreg

isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji tizerinde kullamlamadiginda, Gaziantep Lebeniye
Corbast / Antep Lebeniye Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Lebeniye Corbasi / Antep Lebeniye Corbast; siizme yogurt, kiyma, nohut ve piring ile hazirlanan
yoresel bir gorbadir.

Gaziantep Lebeniye Corbasinin / Antep Lebeniye Corbasimnin ayirt edici 6zelligini, liretiminde kullanilan
malzemeler ve cografi sinira 6zgii liretim metodu saglar. Gaziantep Lebeniye Corbasi / Antep Lebeniye Corbasi
cografi sinirda uzun gegmise sahiptir ve Gaziantep mutfagi ile ilgili olarak yayimlanmis bir¢ok yemek kitabi, tanitici
film ve bilimsel makalede yer almistir. Bu sebeple Gaziantep Lebeniye Corbasinin / Antep Lebeniye Corbasinin
cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
Malzemeler

100-150 g koyun kiyma
90-180 g piring

60-100 g nohut

10-15g tuz

450-600 g siizme yogurt
1 adet yumurta

20-60 g zeytinyagi
20-40 g sadeyag

2,5-4 g kuru nane

5-10 g karabiber

Yapilist

Kiyma bir tencerede kavrulur. Uzerine yikanmus piring, tuz, dnceden haslanmis nohut ve 6-7 bardak su ilave
edilerek orta ateste kaynatilir.

Ayri bir tencerede siizme yogurt, yumurta ve zeytinyagi hafif ateste 5-6 dakika pisirildikten sonra kiymali
karisimin i¢ine ilave edilerek yavas yavas karistirilir.

Bir tavada kizdirilan sadeyagin i¢ine kuru nane ve karabiber eklenir Bu karigim ¢orbanin iizerine gezdirilerek
sicak olarak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Lebeniye Corbasinin / Antep Lebeniye Corbasinin, ustalik becerisi gerektiren yerel liretim metodu
nedeniyle, cografi smir ile {in bagi vardir. Bu sebeple, iiretimin tim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatdrliigiinde ve Gaziantep Bilyiiksehir
Belediyesinden, Gaziantep il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalari
Birliginden konuda uzman birer iiye olmak iizere toplam 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim kriterlerine asagida yer verilmektedir.

e Kullanilan malzemelerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e  Uriiniin goriiniimiiniin uygunlugu.

e Gaziantep Lebeniye Corbasi / Antep Lebeniye Corbasi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



