No: 1850 - Mahreg isareti

HATAY KESSIR DOLMASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 05.05.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1850

Tescil Tarihi : 05.05.2026

Basvuru No 1 C2024/000255

Bagvuru Tarihi : 16.09.2024

Cografi isaretin Ad : Hatay Kessir Dolmasi

Uriin / Uriin Grubu : Dolma / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Kessir Dolmasi ibaresi ve mahreg igareti amblemi, iiriiniin veya

ambalajmin iizerinde kullanilir. Uriiniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Kessir Dolmasi ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Kessir Dolmasi, kessirin (mor havug) oyulmasi ve i¢inin doldurulmasiyla hazirlanan bir yemektir.
Kessir cok sert oldugu icin i¢i iki sekilde oyulur. Ik ydntem torna tezgahlarinda gidaya uygun bigaklar ile, ikinci
yontem de haslayarak yumusadiktan sonra oyulmast ile yapilir. i¢leri oyulan kessirler dis kabuklarindan temizlenip
yikandiktan sonra zengin i¢ harcinin igerisine doldurulmasiyla pisirilir. Hatay Kessir Dolmasinin i¢ harci piring,
kiyma, sogan, sarimsak, domates salgasi, biber salgasi, zeytinyagi, tereyagi, nar eksisi, kuru nane, karabiber ile
hazirlanir.

Hatay Kessir Dolmasi yapilirken 1251 cografi isaret tescil numarali, 15 - 20 cm uzunlugundaki Kirikhan
Siyah Havucu kullanilir. Hatay Kessir Dolmasi pistikten sonra suyu havuglarin renginden dolayr mor rengi alir ve
aroma kazanir. Hatay Kessir Dolmasi sicak olarak tiiketilmesi tavsiye edilse de + 4 °C’de 48 saat muhafaza edilebilir.
Ayrica, Hatay Kessir Dolmasinin suyu da yorede ¢orba olarak tiiketilir.

Hatay Kessir Dolmasinin hazirlanmasinda kullanilan bilegenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi agamalari
ile iiretim metodu bakimindan farklilagir. Uretim metodunun tiim asamalari ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle;
Hatay Kessir Dolmasinin Hatay ili ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
6 kisilik Hatay Kegsir Dolmasi iiretimi i¢in bilesenler asagidaki gibidir.

= 1,5 kg kessir (mor havug)
= 250 gorta yagl kiyma
= 250-300 g piring

= 20-25 g sarimsak

= 100-150 g sogan

= 20-25 g domates salgasi
= 10-15 g biber salgasi

* 60-70 ml zeytinyag1

= 40-50 ml tereyagi

= 20-30 ml nar eksisi

= 5-10 g kuru nane

= 5-10 g karabiber

= 10-15gtuz

= 1-151tsu

Kessirlerin Hazirlanmast:
Hatay Kessir Dolmasi yapilirken sert bir yapiya sahip olan mor havuglarin oyulmasi igin iki yontem kullanilir.

1. yontemde kessir oyma islemi i¢in ¢ikrik¢i denilen aga¢ oymacisina gotiiriiliir. Bag kismi kesildikten sonra
torna makinesinde gida ile temasa uygun, sadece mor havuglart oymak i¢in ayrilmig bigaklarla oyulur. Hatay Kessir
Dolmasinin i¢i doldurulmadan 6nce dis kabuklar1 da soyulur.



2. yontemde ise kessirler yaklasik 25 - 30 dakika kaynar suda haglanarak yumusatilir ve dolma oyacagi ile
oyulup dis kabuklar: da soyularak kullanima hazir hale getirilir.

Ic Harcin Hazirlanisi:

Piringler yikanip siiziildiikten sonra iizerine sogan ve sarimsak ince ince dogranir. Ayri bir kapta kiyma,
domates salgasi, biber salcasi, nar eksisi, kuru nane, karabiber, zeytinyag1, tereyagi ve tuz esit sekilde karigsincaya
kadar yaklasik 2 - 3 dakika karigtirtlir. Sonra piringler ile birlikte kiyma harct bir kaba alinarak kivami
biitiinlesinceye kadar karistirilir ve i¢ harg hazir hale gelir.

Icleri oyulan ve dig kabugu soyulan kessitler iist tarafa 2 cm bosluk kalacak sekilde i¢ harg ile doldurulur.
Kessirler derin tencere igerisine dikey bir sekilde dizilir. Daha sonra izerine su eklenerek 30 - 40 dakika kisik ateste
pismeye birakilir. Hatay Kessir Dolmasi pistikten sonra sicak olarak tiiketilir ancak buzdolabinda 2 giine kadar
muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay Kessir Dolmasi cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Kessir Dolmasinin tiim {iretim asamalari, belirtilen
cografi sinirda gerceklestirilir. Hatay Kessir Dolmasi iiretiminde 1251 tescil numarali Kirikhan Siyah Havucu
kullanilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde ve Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet {izerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Kirikhan Siyah Havucu kullanimi ve Hatay Kessir Dolmasi ibaresi ve mahrec isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitir.



