No: 292 - Mahreg Isareti

BAYBURT LOR DOLMASI

Tescil Ettiren

BAYBURTLU KADINLAR YARDIMLASMA VE
DAYANISMA DERNEGI

Bu cografi isaret, 6769 sayilli Sinai Miulkiyet Kanunu
kapsaminda 11.08.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere

25.12.2017 tarihinde tescil edilmistir.
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Cografi isaretin Ad1 : Bayburt Lor Dolmas1

Uriin / Uriin Grubu - Yemek / Yemekler ve Corbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bayburtlu Kadinlar Yardimlagsma ve Dayanisma Dernegi

Tescil Ettirenin Adresi : Geng Osman Mabhallesi Muteber Sok. 16/4 Merkez / BAYBURT

Cografi Sinir : Bayburt ili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ad1 iiretici firma markasi ile birlikte {iriiniin tizerinde yer
almalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Lor dolmasi Bayburt ili ile 6zdeslesen, yore halki tarafindan uzun yillardir yapilan ve severek tiiketilen bir
yemektir. Bayburt Lor dolmasi igeriginde lor peyniri ve yabani pazi (evelik) bulunur. Bayburt ili arazi yapisi
hayvancilik yapmaya ¢ok elverisli olup yiiksek mera varligi, mera dayali besi hayvanciligini 6ne ¢ikarmistir. Bu
nedenle lor peyniri, tereyagi ve kaymak gibi siit driinleri yorede iretilmektedir. Yorede evelik otu (Rumex
patientia) olarak bilinen, Kuzey Anadolu Bolgelerinde efelek, labada, develek gibi isimler alan yabani pazi bolca
yetismektedir. Evelik, 50 ve 150 santimetre boylarinda, fazla yillik, otsu olan bir bitkidir. Yuvarlak olan, dik
govdeli, sapli, uzunca, eliptik olan yapilidir. Yapraklarin kenari ise dalli bigimdedir. Haziran ve eylil aylarinda
salkim seklinde yesil ¢icekler agar. Gorliniis olarak ayni aileden oldugu kuzukulagini andirir. Evelik otu kurutulara
yil boyunca kullanilabilir. Evelik otu lor dolmasina mayhos bir tat katmaktadir. Lor dolmasi ile ilgili akla ilk gelen
il Bayburt’tur ve il ile iinii bakimindan 6zdeslesmistir.

Uretim Metodu:
Malzemeler

1 kg Evelik otu (yikanmis ve ayiklanmis)
200 g Pilavlik bulgur

500 ml Kaynar su

1 kg Lor peyniri

200 g Yemeklik dogranmis kuru sogan
200 g Kaymak

50 g Tereyagi

10g Tuz

Yapilisi

Evelik yapraklar1 yumusamasi i¢in kaynar suda bir tagim haglanir. 10 g tereyag ile soganlar kavrulur,
iizerine bulgur ve tuz eklenir, 350 ml su eklenerek suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste haslanir. Lor bir kaba
almarak igerisine siit kaymagi ve haslanmig bulgur karigimi eklenerek harmanlanir. Bu karigim sikilarak yapraga
sarilir. Yaglanmis tepsiye diizgiin bir sekilde dizilir iizerine 150 ml su ilave edilerek 180°C sicakliktaki firinda
pisirilir. Servis yaparken {izerine kalan tereyagi eritilerek dokiiliir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Bayburt Lor Dolmasi yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve yorenin kiiltiirel birikimi ile glinlimiize
ulasan 6zel bir iiriindiir. Bayburt Lor Dolmasi tanim ve iiretim metoduna uygun olarak her yerde iiretilebilir.

Denetleme:

Bayburt Lor Dolmasi tescilde belirtilen malzemelerle ve iiretim yontemine uygun olarak iiretilmesi,
islenmesi, pazarlanmasi, cografi isaretin kullanimi1 Denetim merci tarafindan denetlenecektir. Denetim merci il



Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigiinden bir uzman personel, Bayburt Universitesinden bir uzman personel ve
Bayburt Belediyesi tarafindan gorevlendirilecek bir personelden olusacaktir. Denetimler yilda bir kere yapilarak
raporlanacaktir. Denetim merci, sikdyet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapabilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri ytiriitiir.






