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Deveci Armudu

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Giirsu Deveci Armudunun ¢esidi, Pyrus Cumminus tiiriine ait Deveci armududur. Cigek g¢ukuru derindir.
Meyve biiyiikliikleri iri ve ¢ok iri arasinda degisir. Giirsu Deveci Armudunun meyve yiizeyi hafif girintili ¢ikintili
olup, sekli basik ve alt kism1 genistir. Giirsu Deveci Armudunun giines géren kismi hafif pembemsi olmak iizere,
zemini sarimtirak renge sahiptir. Dis kabugu ince, meyve eti beyaz, parlak ve gevrek olan Giirsu Deveci Armudu
bol sulu ve sekerlidir. Asitligi diigiiktiir. Yeme olumunda fazla yumusamaz.

Giirsu Deveci Armudunun agaglari orta kuvvette biiyiir ve yayvan olarak gelisir. Kiglik armut ¢esididir. Ekim
aymin ikinci ve tigiincii haftalarinda olgunlagir ve toplanir. Giirsu Deveci Armudu, oldukea sert ve dayanikli bir
armuttur. Depolama siiresi ¢ok uzundur.

Bursa Ovasi Uludag ve Katirli daglarindan tagman aliivyonlarla olusmus bir ¢okiintii havzasidir. Deniz
seviyesinden yiiksekligi 155 m’dir. Y1llik ortalama hava sicakligi 14,4 °C, toprak sicakligi 16,6 °C’dir. Yagigin 711
mm oldugu ova, 6zellikle doguda Golciik mevkii ile batida Delicay arasinda kalan gol depozitlerinin etkisi ile
organik madde ve bitki besin elementleri yoniinden zengin bir yapiya sahiptir. Giirsu Deveci Armudu gegirgen,
derin, sicak ve organik madde miktar1 yiliksek topraklari tercih eder. Bursa Ovasi topraklari Giirsu Deveci
Armudunun talep ettigi toprak yapisindadir.

Bursa Ovasinin Giirsu bélgesi iklimi ithmandir. Yaz yagislarinin ve Gemlik Korfezinden buharlagan suyun,
karayel ve giin batisi riizgéarlariyla Uludag istikametine tagimasi neticesinde, ovada yetigen tirlinlerin atmosferik nem
ihtiyact karsilanir. Bu sayede liriinler, yaz giinesinin yakici etkisinden de korunmus olur. Giirsu Deveci Armudu,
diizenli cicek agabilmek i¢in mutlaka kis dinlenme déneminde 0-7,2 °C arasinda 1.000—1.500 saatlik soguklamaya
ihtiya¢ duyar. Eger bu ihtiyaglar karsilanamazsa, ¢i¢ceklenme diizensiz olur veya ¢ok az gergeklesir. Giirsu ilgesinde
kislarin asir1 soguk gegmemesi nedeniyle kis soguklari riski azdir. Ancak onlem olarak giibreleme ve sulama
programlarinin dikkatli bir sekilde planlanmasi gerekir. Deveci armut cesidi birgok bolgede yetismesine karsin,
bolgenin iklimsel 6zellikleri sayesinde lezzet, kabuk inceligi, meyve iriligi, agik zemin rengi, meyve eti parlaklig
ve diisiik asitlik seviyesi gibi kendine has 6zellikler kazanmistir.

Giirsu Deveci Armudunun meyve eti sertligi ve suda ¢oziiniir kuru madde miktar1 yiiksektir. Bu sayede
meyveler uzun siire muhafaza edilebilir ve hasat sonras1 teknolojilerle uyumludur. Giirsu Deveci Armudunda tat ve
aromay!1 etkileyen toplam fenolik madde igerigi yiiksektir. Fenolik 6zellikleri sebebiyle yavas olgunlasir ve gittikge
hos bir aroma kazanir.



Tablo 1. Giirsu Deveci Armudunun biyokimyasal 6zellikleri

Kabuk kalinligi (mm)

0,469-0,547

Meyve zemin rengi (Hue agis1)

105,77-107,79

Meyve agirligi (g)

355,27-397,05

Meyve et rengi (L) 96,65-97,13

Meyve eti sertligi (kg) 8,090-8,680
Biyokimyasal Sude'l (;éz'iiniir kuru madde orani1 (%) 14,091-14,981
Ozellikler Malik asit (ml/100 ml) 0,429-0,457

Meyve suyu pH degeri 3,981-4,039

Top. fenolik bilesik miktar: (mg/ 100 g GAE) 1.068,93-1.173,97

Giirsu Deveci Armudunda tanimlanan aroma bileseni sayisi 25 adet olmakla birlikte, bunlarin 6nemli
boliimii ester bilesenleridir.

Tablo 2. Giirsu Deveci Armudu aromatik bilesenleri

Tanimlanan Aroma Bileseni % Oranlart
. Hekzanal 6,17
Aldehitler E-2-Hekzenal 5,08
Toplam Aldehitler 11,25
1-Hekzanol 2,39
2-Butanol 1,45
2-Metil-1-Butanol 0,48
2-Propin-1-ol 1,41
Alkoller 4Fenil Butan-2-ol 0,71
Farnesol 1,49
Izohekzanol 0,12
Toplam Alkoller 8,05
(62)-6-Nonenil Asetat 1,03
2-Etilbiitil-2-Etilbiitirat 0,29
3-Hekzenil Asetat 0,20
Biitil Asetat 4,47
Etil (E,Z)-2,4-Dekadienoat 0,63
Etil (E)-2-Hekzenoat 0,53
Etil Biitanoat 14,30
Etil Hekzanoat 5,82
Esterler Hekzil Asetat 26,5
Hekzil Hekzanoat 3,68
izobiitil Asetat 2,17
Metil Hekzanoat 0,63
Pentil Asetat 4,49
Propil asetat 1,47
Propil hekzanoat 2,38
Toplam Esterler 68,59
Diger Bilesenler | a-Farnesen 12,41
Toplam Oran 100,00
Uretim Metodu:

Giirsu Deveci Armudu kiiltiir armudu oldugundan tohumla ve celikle tiretimi miimkiin degildir. Bu nedenle
Giirsu Deveci Armudu, fidam1 degisik 6zellik tagiyan anaglar {izerine as1 yapilarak iiretilir. Bodur ve yar1 bodur
anacglardan BA29, MC, Queens A ve OHF333 onerilir. Klasik anag olarak yabani armut kullanilir.



Bahge Tesisi

Giirsu Deveci Armudu fidanlar1 dikilmeden 6nce iyi bir toprak hazirligi yapilmalidir. Kapama meyve bahgesi
yapilacagl zaman mutlaka saglikli, ismine dogru asili ve bir yash geng¢ fidanlar kullanilir. Fidanlar aras1 gerekli
mesafe; anag olarak BA29 ve Queens A kullaniliyor ise 4,00x1,25 m, MC kullaniliyor ise 3,50x0,50 m, OHF333
kullaniliyor ise 4,50x2,00 m, yabani armut ana¢ olarak kullaniliyor ise 5,00x5,00 m olmalidir. Bu aralik ve
mesafeler, toprak sartlarina ve uygulanacak olan kiiltiirel islemlere gore degisebilir. Dikim budamasi yapilan
fidanlarin as1 yeri toprak iizerinde kalacak sekilde aralik ve subat aylari arasinda dikilir. Dikim sirasinda bahgede
saglikl1 bir tozlanma ve dollenme i¢in mutlaka ayn1 donemde ¢icek acan gesit karisimlarina yer verilmelidir.

Kiltiirel 1§1em1er

Toprak isleme: Topragin kis yagislarindan yiiksek oranda faydalanmasi amaciyla bahgeler sonbaharda hasat
islemi tamamlandiktan sonra toprak frezesi veya diskaro ile yiizeysel olarak islenir. ilkbaharda uyanma baslamadan
once toprak yabanci ot miicadelesi i¢in diskaro ile fazla derin olmayacak sekilde islenir.

Sulama: Bahgeler, Giirsu kosullarinda mayis ay1 bagindan eyliil ay1 ortasina kadar, bodur ve yar1 bodur
agaclarda damlama, klasik agaclarda spring yontemiyle sulanir. Haziran ayinin ilk haftas: itibari ile 7-10 giinde bir
az sulama yapilir. Giirsu Deveci Armudu kiglik bir ¢esit oldugundan fazla sulama gerektirmez. Aksi takdirde
depolama 6mrii azalir.

Giibreleme: Ahir giibresinin yaninda kompoze giibreler sonbahar toprak islemesi ile birlikte, azotlu giibreler
ve diger giibreler ise ilkbahar ve yaz donemlerindeki toprak isleme zamaninda uygulanir. Giibreleme, damlama
sulama sistemiyle de uygulanir. Verilecek olan giibre miktarlarmin belirlenmesinde toprak analiz sonuglar1 dikkate
alinir.

flaglama: Giirsu Deveci Armudu agaclarinda gériilen en 6nemli hastalik ve zararlilar; armut ates yaniklig1,
karaleke, memeli pas, meyve i¢ kurdu, armut yaprak piresi, armut psillas1 ve kabuklu bitlerdir. Hastalik ve zararlilara
kars1 Tarim ve Orman Bakanliginin erken uyari sistemine gore belirtilen miktarlarda zirai miicadele yapilir. Geng
bahgelerde yabanci ot miicadelesinde dikkatli ilag kullanilmali, agaglar ilacin etkisinden korunmalidir.

Budama ve Meyve Seyreltmesi: Dikilen anag gesitlerine uygun budama sistemleri uygulanir. Agaclarin erken
meyveye yatmasi i¢in sekil budamasi sirasinda fazla kesimden kagiilmalidir. Giirsu Deveci Armudu agaglarinda
kaliteli {irin elde etmek, agaclarin bakimi, meyvelerin hasadi, hastalik ve zararlilar ile miicadele vb. teknik isleri
Kolaylastirmak amaciyla her yil diizenli olarak dinlenme periyodunda verim budamasi yapilir. Uriiniin cok oldugu
yillarda Giirsu Deveci Armudu agaglarinda meyve seyreltmesi yapilir. Bir huzmede en fazla iki meyve kalacak ya
da 20-30 yapraga bir meyve diisecek sekilde haziran ay1 sonu ile temmuz ay1 baginda meyveler heniiz kiigiikken
fazla olanlar1 koparilir.

Hasat 1glemleri

Hasat: Giirsu Deveci Armudunda yillara gére degismekle birlikte, ¢cigeklenme nisan ayinin ikinci ve tigiincii
haftasinda gerceklesir, biiyiime ise nisan ayinin dordiincii haftasinda baslayarak ekim aymin ilk haftasina kadar
stirer. Eyliil ay1 sonlar1 ve ekim ayinin ilk yarisinda hasat yapilir.

Hasat zamaninin belirlenmesinde; meyve kabugunun zemin rengi, meyvenin daldan kopma durumu, meyve
eti sertligi ve sekerlenme orani gbz dniinde bulundurulur. Giirsu Deveci Armudunda hasat olum déneminin ¢ok iyi
belirlenmesi ve buna gore hasada baglanmasi énemlidir. Ciinkii Giirsu Deveci Armudunda hasat olumu ile yeme
olumu farkli degildir. Hasat zamanini belirlemek i¢in armut ikiye bdliiniir, ¢gekirdek rengi siyahlagmigsa hasat zamani
gelmis demektir. Eyliil ortasi itibari ile ¢cekirdek kontrolii yapilmaya baglanir. Hasat sirasinda meyve sapi ile birlikte
toplanir.

Elle daldan koparilan Giirsu Deveci Armudu, 10-15 kg’lik kovalara doldurulur. Kovalardan 20-25 kg’lik
kasalara aktarilirken boylama yapilir. Meyve etinin sertliginden dolay1 meyveler kasalara iist iiste dizilebilir.

Depolama: Kasalanan Giirsu Deveci Armudu soguk hava depolarina gonderilir. Soguk hava deposunda
Giirsu Deveci Armudu disinda higbir meyve bulundurulmaz. Soguk hava deposu tamamen doluncaya kadar depo 5
°C ile 6 °C sicaklikta, %80-90 nispi nem oraninda sabit tutulur. Daha sonra kademeli olarak depo sicakligi iri boy
meyvelerde 2 °C’ye, daha kiigiik meyvelerde 4°C’ye dugiriliir. Meyveler depolarda 8 ay kadar kalabilir.
Olgunlasmasini tamamlayan ve kendine has aromasini kazanan Giirsu Deveci Armudu piyasaya siiriiliir. Soguk hava



deposunda yeterince olgunlagsmayan meyveler, yeme olumuna gelebilmeleri i¢in depo diginda 2-3 giin ortam
sicakliginda bekletilir. Meyveler yagmur altinda kalmayacak sekilde kapisi ve penceresi agik bir yerde istif yapilarak
bekletilir. Piyasaya arz edilmeden 6nce meyvenin gerekli tat ve olgunluk seviyesinde olmasi gerekir.

Pazara Hazirlama: Kasalar igeresinde ambalaj evlerine getirilen meyvelerden saglamlik, sekil, renk ve kalite
kriterlerini saglamayanlar ayiklanir. Sonra meyveler, iriliklerine gore siniflara ayrilir ve ambalajlara yerlestirilir.
Giirsu Deveci Armudu; ekstra, birinci sinif ve ikinci sinif olmak {izere {i¢ kalite sinifina ayrilir. Meyvelerin her ii¢
kalite sinifinda da minimum sartlara sahip olmas1 gerekir.

Giirsu Deveci Armudunun Kalite Siiflandirilmasi:

Ekstra Sinif: Bu siniftaki Giirsu Deveci Armudu {istiin kalitede olmalidir. Renk ve sekil olarak meyveler
cesidin tipik ozelliklerini tagimalidir. Tiriiniin 6zelliklerini belli edecek diizeyde, parlak goriiniimlii olmalidir.
Ambalajlamadaki sunum ve kalitenin korunmasi, iiriiniin genel goériiniisiiniin etkilenmemesi kosuluyla ¢ok kiigiik
ylizeysel kusurlar kabul edilebilir.

1.Smif: Bu smiftaki Giirsu Deveci Armudu iyi kalitede olmalidirlar. Renk ve sekil olarak tiiriin tipik
ozelliklerini tagimalidirlar. Ambalajlamadaki sunum ve kaliteyi korumak, genel iiriin goriiniisiinii etkilememek
sartiyla sekilde ufak kusurlar, meyvenin dig gériiniisiiniin %10’unu asmamak kaydiyla lekeler, ylizeysel ezilme izleri
kabul edilebilir.

2.Simmif: Bu sinifa, daha st siniflardaki kalite tamimlamalarina uymayan, fakat yukarida belirtilen kogullari
yerine getiren Giirsu Deveci Armutlart girer. Meyvede yer alan kusurlar, meyvenin esas karakteristik 6zelliklerini
muhafaza edebilecegi seviyede olmalidir. Hafif sekil bozukluklari, meyvenin ylizey alaninin beste birini gegmeyen
lekeler, yayilmayacak hafif kuru bereler kabul edilebilir.

Denetleme:

Giirsu Ziraat Odas1 koordinatérliigiinde ve Bursa Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesinden bir uzman, Bursa
Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden bir uzman ve Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Lapseki Meslek Yiiksek
Okulu Gida Isleme Programm Béliimiinden bir uzmandan olusan denetim mercii tarafindan, biri temmuz ya da
agustos, ikincisi hasat zamani baglangici olan ekim ayinda olmak iizere yilda iki defa denetim yapilir. Denetim
mercii; sikayet halinde, siiphe lizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim yapar.

Denetime iligkin raporlar Giirsu Ziraat Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her yil diizenli
olarak gonderilir.

Denetim mercii, Giirsu Deveci Armudunun yukarida belirtilen ayirt edici 6zelliklere sahip olmasi, {iretim
metodunda belirtilen teknige uygun sekilde yetistirilmesi, depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasinin denetimini ve
cografi isaret ad1, logosu ve ambleminin uygun sekilde kullanimiin denetimini yapar.

Denetimler 6ncelikle iiriiniin gézleme dayali 6zellikleri (meyve sekli, meyve agirligi, meyve kabuk rengi vb.)
tizerinden yapilir.

Denetim mercii, tireticilerin sayisi, bahge biyiikliigii ve yerleri (ada, parsel), aga¢ sayisi, sulama bigimi ve
depolardan piyasaya arz edilen miktar gibi {iriin envanter bilgilerini kayit altina alir.

Yeni olusturulacak bahgelerde ya da mevcut bahgelere yeni dikimlerde fidan denetimi, temmuz - agustos
aylarinda sulama denetimi, hasat zamaninin belirlenmesi ve hasadin denetimi yapilir. Denetim mercii, Giirsu Deveci
Armudu Tireticilerinden bahgelerinde bulunan agag sayisini ve hasat miktarini isteme yetkisine sahiptir.

Denetim mercii, depo yetkililerinden tiriiniin depoya giris tarihini, hangi tireticiden ne kadar {iriin aldigini,
depo ¢ikis tarihini, muhafaza odalarinin giinliik sicaklik ve nem degerlerinin raporlarini isteme yetkisine sahiptir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



