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Uriin / Uriin Grubu > Simit / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti
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Tescil Ettirenin Adresi : Ibrahimpasa Mah. Eski Sanayi Meydan1 No:60 Merkez NEVSEHIR
Cografi Sinin : Nevsehir ili

Kullanim Bi¢imi : Nevsehir Simidi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Nevsehir Simidi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Nevsehir Simidi yore adi ile dzdeslesmis firmcilik mamuliidiir. Uretim metodu ve dis goriiniisii ile
farklilasarak yoreyle iinlenmistir.

Nevsehir Simidi Tiirkiye’nin diger illerinde iiretilen simit seklinden farkli olarak dikdortgene yakin yuvarlak
kenarli olarak iiretilir (Sekil 1). Ayrica hamurun mayalandirilmasinda Nevsehir ilinin ustalarinin hazirladigi dogal
giinliik nohut mayas1 kullanilir. Seker ve tuz eklenmez. Nevsehir Simidi yedi ila on giine kadar bayatlamadan
tazeligini koruyabilir.

Sekil 1. Nevsehir Simidinin sekli

Uretim Metodu:
Malzemeler:
Hamuru i¢in: Bugday unu, su, %100 nohuttan yapilan maya

Nevsehir Simidi tiretimi nohut mayasi hazirlanmasi ve simidin hazirlanmasi asamalarindan olugur. Mayanin
hazirlanmasi i¢in cografi sinirda iiretilen nohut kirilarak genis tabanli ve agiz kismu dar bir siseye almir. Uzerine
nohudun hacmi kadar kaynar su ilave edilir. Sisenin agz1 kapatilir ve “firin dami1” olarak tabir edilen simit firininin
tizerinde 30 °C ila 40 °C'de 8-9 saat bekletilir. Mayanin olustugu iizerinde biriken kopiikten anlagilir. Bu maya bir
kaba alinir ve yaklasik 200 g un ile yogrularak hamur elde edilir. Hamurun tizeri ortiilerek simit firininin tizerinde
yaklagik iki saat kadar ortam sicakliginda mayalanmaya birakilir. Hamurun tizeri g6z géz oldugunda maya olarak
kullanilir ve tizerine 7 litre su ile 25 kg un ilave edilerek kulak memesi kivaminda yogrulur. Yogrulan ikinci
hamurun da yine iizeri ortiilerek yaklasik iki saat kadar mayalanmaya birakilir. Uzeri g6z géz olan bu hamur 50 kg
un i¢in maya olarak kullanilir; yaklagik 15 litre su ve 50 kg un ile yogrulur. Yaklagik bir buguk saat mayalanmasi
icin beklenir. Tuz ve seker nohut mayasinin 6zelligini bozacagindan, hamura tuz ve seker eklenmez. Yogrulan hamur
110-120 g araliginda kesilir ve mermer iizerinde elle silindir sekli verilir. Hazirlanan simitler hamurun {izerine
bastirilarak tepsiye yan yana dizilir. Bu dizim genellikle onlu siralar halinde yapilir. Simitlerin fazla kabarmasimin
oniine gecebilmek i¢in her simidin {izerine ovalimsi halka ile sekil verilir.

Simit Yiiz Suyu (Corbasi):

20 ila 30 g kadar un, aldig1 kadar su ve 1 adet yumurta veya 1 yemek kasig1 iiziim pekmezi karigtirilip
kaynatilarak ¢orba gibi pisirilir. Daha sonra su ilave edilerek seyreltilir. Bu karisim simitlerin {izerine stiriliir.
Nevsehir Simidi 180-200°C’de 1sitilan firmda ve odun atesinde yaklasik 10 dakika pisirilir. Daha sonra simitler



dondiirtilerek 10 dakika daha pisirilir. Alt1 ve iistii esit miktarda pisen simitler, firindan ¢ikarilarak dinlendirildikten
sonra servis edilir.

Nevsehir Simidi hazirlanmas1 asamasinda hamurun soguk zincirde veya dondurulup baska yere gonderilmesi
tirlinlin ay1rt edici 6zelligini bozacagindan, lirliniin tiretildigi yerde pisirilmesi gerekir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Nevsehir Simidinin tiretiminde kullanilan nohut mayasi ve tiretim metodu, ustalik becerisi gerektirir. Kendine
has sekli ile de farklilasan Nevsehir Simidinin cografi sinir ile {in bagi bulunur. Bu sebeple tiim iiretim agamalarinin,
belirtilen cografi sinirda gergeklesmesi gereklidir.

Denetleme:

Denetimler, Nevsehir Esnaf ve Sanatkarlar Odalart Birliginin koordinasyonunda ve Nevsehir Esnaf ve
Sanatkarlar Odalar Birligi, Nevsehir Firincilar Odasi ve Nevsehir Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin hakkinda
bilgi sahibi birer kisinin katilimiyla en az {i¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan, yilda bir kez diizenli olarak,
ayrica sikdyet ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; Nevsehir Simidinin tiretiminde kullanilan malzemeler, nohut mayasi, yiiz suyunun kivami,
iretim metodu, simidin sekli ile Nevsehir Simidi cografi isaretinin ve mahreg isareti ambleminin kullanimi
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



