No: 257 - Mahreg Isareti

KIRSEHIR HOSMERIM TATLISI

Tescil Ettiren

AHILER KALKINMA AJANSI

Bu cografi isaret, 6769 sayilli Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 17.08.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere

01.12.2017 tarihinde tescil edilmistir.



Tescil No 1 257

Tescil Tarihi :01.12.2017

Basvuru No : C2017/093

Basvuru Tarihi :17.08.2017

Cografi isaretin Ad1 : Kirsehir Hogmerim Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatl1 / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Ahiler Kalkinma Ajansi

Tescil Ettirenin Adresi : Cevher Dudayev Mah. Vatan Cad. No:42/1 Merkez NEVSEHIR
Cografi Simir : Kirsehir

Kullanim Bi¢im : Cografi isaretin adi; isletmenin menti, servis kagitlar1 vb. unsurlar

tizerinde ayrica isletmenin goriilebilecek bir alaninda veya marka ile
birlikte kullanilabilir.

Uriiniin Tanmimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Kirsehir Hosmerim Tatlisi; un, siit, yumurta, seker ve tereyagi ile yapilan yoreye 6zgli meshur bir tatlidir.

Kirsehir yoresinde geleneksel olarak yeni dogum yapmis lohusa annelere sunulan 6nemli bir tath olmakla
birlikte gliniimiizde siklikla yapilmaktadir. Yorenin dnemli kiiltiirel miraslarindan biri olan Kirgehir Hogmerim
Tatlis1, yore kadinlarinin ve ustalarinin bilgilerini gegmisten gelecege kusaklar boyu aktararak iin kazanmis
tatlidir.

Tathida kullanilan malzemelerin igerikleri, pisirilme iglem adimlart ve sunum sekli Kirsehir yoresine
Ozeldir.

Uretim Metodu:
MALZEMELER MIKTAR
Siit 3 su bardag1
Un 4 su bardagi
Yumurta 2 adet
Seker 1,5 su bardagi
Tereyag1 (Tuzsuz) 2 yemek kasig1
Tuz 5 ¢ay kasigi
Aygicek yagi 4 ¢ay bardagi
Ceviz veya fistik i¢i 1 su bardag1

Orta derinlikte bir kap igerisinde 2 adet yumurta ve 2 ¢ay kasig1 tuz homojen hale gelene kadar
¢irptlmalidir. Bu karigima 3 su bardagi siit ve 4 su bardagi un ilave edilip orta yogunlukta hamur elde edilinceye
kadar karigtiritlmalidir. Ardindan iki yemek kasig1 tuzsuz tereyag eritilip hamurun igine ilave edilmeli ve siirekli
karigtirllarak hamur kizartilmadan orta ateste pisirilmelidir. Yaklagik 5-7 dakika kadar pigirilen hamur
topaklanmaya baslayinca % ¢ay bardagi aygicek yagi ve yarim su bardagi seker eklenmeli, hamurun yapisikligi
gidip tane tane dagilmaya bagladiginda ocagin alti kapatilmalidir. Pisen tatli servis tabagina alinip iizerine 1 su
bardag toz seker serpilmeli ve istek iizerine ceviz veya fistik i¢i ile servisi yapilmalidir.

Cografi Siir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kirsehir Hogmerim Tatlist yore adi ile bilinirlik kazanmig ve yoreye 6zgii iiretim metodu bulunan tathidir.
Tatlinin yapiminda ustalik gereklidir.

Denetleme:

Ahiler Kalkinma Ajanst koordinatorliigiinde; Kirsehir Belediyesi ve Kirsehir i1 Gida Tarim ve
Hayvancilik Midirliiglinden iiriin hakkinda bilgi sahibi alaninda uzman birer kisiden olusacak denetim merci
tarafindan periyodik olarak ve sikdyet halinde denetimler yapilacaktir.

Denetim kriterleri; iiretim metodunda kullanilan malzemeler ve karisim oranlar1 denetlenecektir. Pisen
iirtiniin kivami ve servis sekli denetlenecektir. Ayrica cografi isaretin kullanimi denetlenecektir.

Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



