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Cografi isaretin Ad1 : Hamsikoy Siitlact

Uriin / Uriin Grubu : Siitlag / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Magka Esnaf ve Sanatkarlar Odasi1 Bagkanligi

Tescil Ettirenin Adresi : Merkez Mah. Haciosmanoglu Cad. Ikizevler Apt. Kat:1
Magka TRABZON

Cografi Simir : Trabzon ili Macka ilgesi Hamsikdy beldesi sinirlari

Kullanim Bi¢im : Cografi isaretin ad1 tabelada ya da igyerinde goriilebilecek bir yerde

ayrica marka ile birlikte kullanilmasi miimkiindiir.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Hamsikdy Siitlaci; siit, piring ve seker temel malzemeleri kullanilarak {iretilen yoresel tatlidir.

Hamsikdy Zigana dagi eteklerinde kurulmustur. Hamsikoy, Cirali, Gilizelyayla, Dikkaya ve Basar
koylerinin olugturdugu bes koylin ortak adidir. Rakimi 1200 metreden baglar 1600 metreye kadar ¢ikar. Zigana
daginin kuzeye bakan kesiminde deniz etkisi nedeniyle bolca yagis almaktadir. Dolayisiyla yilin biiyiik
boliimiinde dagda mevcut bitki Ortiisii, ¢ayir ve meralar yesil kalmaktadir. Giliney ve i¢ bolgelere bakan
kesiminde Karadeniz’in etkisi azalmakla ve karasal iklim etkisi goriilmektedir.

Hamsikdy bolgesi Trabzon Giimiishane gegis bolgesinde yer aldigindan iklim ve bitki 6rtiisii bakimindan
cesitlilik gostermektedir. Bitki ortiisi hem Karadeniz hem de i¢ bolgelerin iklimi nedeniyle flora cesitliligi
bakimindan zengindir.

Hamsikdy’iin Karadenize bakan kuzey kesimlerinde giir ve yesil bitki ortiisii hakimdir. i¢ kesimlere
giineye dogru gittik¢e daha kurak ve karasal iklim nedeniyle bitki ortiisti degisiklik gostermektedir. Gliney ve i¢
kesimlerde yetisen bitkiler daha aromatik ve keskin kokuludur. Bitkilerdeki ¢esitli ¢icek ve tohumlarda bulunan
bu maddeler siitiin lezzetini 6nemli 6l¢iide etkilemektedir.

Siit ineklerinin kaba yem ihtiyaglarinin tamaminin Hamsikdy’deki serbest otlaklardan ve ydreye 6zgii
yerli bitkilerden tiretilen kaba yemlerle karsilanmaktadir.

Tathinin temel malzemesi olan siit temini i¢in yorenin iklimi nedeniyle ¢esitlilik gdsteren bitkilerden
beslenen ineklerin siitii kullanilmaktadir.

Uretim Metodu:

Hamsikdy Siitlacinin iiretimde yaklasik olarak “1 litre ¢ig inek siitii, 60 gram piring, 70 gram seker ve
yarim ¢ay kasigi tuz” kullanilmalidir. Belirtilen oranlar birbiriyle paralel olarak degisim gostermektedir.
Ornegin; yaklagik 20 litrelik siit kullanildiginda diger katilacak iiriinlerin miktar1 da 20 ile garpilarak elde edilen
miktarlarda kullanilarak iiretilmelidir.

Hamsikoy Siitlaci tiiketiciler tarafindan tar¢inli ve/veya findikli olarak tercih edilebilmektedir. Bu
durumda servis esnasinda tiiketicinin istegine gore pisen iiriiniin yaninda ya da {izerinde tar¢in ve findik ile servis
edilmesi miimkiindiir.

Siitlac1 pisirmek i¢in iki tencere gereklidir. Birinci tencerede siit kaynatilip ikinci tencereye almmmalidir.
Daha sonra piring kaynayan siite aktarilmalidir. Kevgirle piring kirilmadan dikkatli sekilde karistirilarak tiriin
kaynatilmalidir. Siit piringle birlikte kaynadiktan sonra yaklasik 5 dakikada bir karigtirilmalidir. Siit ve piring
ortalama 40-45 dakika boyunca pisirilmelidir. Pistikten sonra seker ve tuz ilave edilmeli ve yaklagik 10-20
dakika arasi pisirilmeye devam edilmelidir. Pisme siiresi siitiin yagli ve yagsiz olmasina gore degisebilmekte
olup yagli siit daha az, yagsiz siit ise daha fazla siirede pisirilmelidir.

Pistigini anlamak icin kasikla karigimdan alinir ve yukaridan birakilir, sayet bal gibi kesintisiz akiyor ise
pistigi anlamina gelmektedir.



Taze Siitlag; siitiin piring ve seker katilarak pisirilmis halidir.

Firmlanmus Siitlag, Siitlacin bir siire firinda bekletilerek iistinde koyu renk bir katman olusmasi
saglanmaktadir. Bu uygulama ile siitlacin kivami ile dayaniklilik siiresi de artirilmis olur.

Ozellikle sogukta saklanmasi gerekli bir iiriindiir. Sicak, 1lik ve soguk sekilde tiiketilebilmektedir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hamsikoy Siitlact yore ustalarinin ge¢cmisten gelen bilgi ve birikimleri ile varligini devam ettiren yoreye
ozgii bir tathidir. Uriiniin yapimi ustalik gerektirmektedir. Bununla birlikte Hamsikdy Siitlac1 yore ile
6zdeslesmis bilinirligi yiiksek bir iiriindiir.

Denetleme:

Magka Esnaf ve Sanatkarlar Odasi Baskanligi koordinatorliigiinde; Magka Ilge Gida Tarim ve
Hayvancilik Midiirligiinden, Macka Belediyesinden ve Macka Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan {iriin hakkinda
bilgi sahibi birer kisi olmak iizere toplam {ii¢ kisilik denetim merci tarafindan periyodik olarak denetimler
yapilacaktir. Ayrica sikayet halinde her zaman denetim yapilabilecektir.

Denetim kriterleri; Hamsikdy Siitlacinin yapimindaki temel malzeme olan siitiin, yorede yetisen inek
siitiiniin kullanilmasi, malzemelerin karisim oranlar1 ve siitlacin kivami denetlenecektir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki stirecleri ytiriitiir.



