No: 254 - Mahreg Isareti

URFA (SANLIURFA) iSOT COMLEGi

Tescil Ettiren

SANLIURFA TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayilli Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 22.08.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere

01.12.2017 tarihinde tescil edilmistir.



Tescil No 1254

Tescil Tarihi :01.12.2017

Basvuru No : C2017/099

Basvuru Tarihi 1 22.08.2017

Cografi isaretin Ad1 : Urfa (Sanhurfa) isot Comlegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve orbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Sanlhwurfa Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Pagabagi Mah. Adalet Cad. No:9 Haliliye SANLIURFA

Cografi Simir : Sanlurfa

Kullanim Big¢imi : Cografi igaretin ad1 tek basina ya da marka ile birlikte kullanilabilir.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Urfa (Sanlwrfa) Isot Comlegi, yore adi ile bilinirlik kazanmis meshur yemeklerdendir. Urfa y&resinin
iklimi ve toprak yapisinin etkisi ile Sanlurfa Biberi (Isot) ve susuz tarim ile iiretilen domatesin (yoresel dilde
frenk) kullanilmasi tiriinii farklilagtiran 6nemli unsurlardir.

Yemegin yapiminda; yorede yetisen ivesi koyununun eti ve koyunun siitiinden elde edilen sadeyag ile
birlikte 6zellikle Tek Tek Daglarinin eteklerindeki meralarda yetisen kuzu eti kullanilmaktadir. Ayrica iiretim
metodunda nar suyunun kullanilmasi 6nemli farkliliklart arasindadir.

Urfa mutfaginin zenginliklerinden olan Urfa (Sanlurfa) Isot Cémlegi, ydreye has tas firinlarda agir agir
pismesi gereken bir tirtindiir.

Urfa (Sanlwrfa) Isot Cémleginin yukarida agiklanan tiim 6zelliklerinin yani sira temel ayirt edici 6zelligi
Sanliurfa Biberi (fsot) - taze kirmizibiberinin kullanilmasidur.

Comlek (colmek/giivec): Yemek pisirmekte kullanilan genis agizli 6zel toprak kap/tenceredir.

Domates (frenk): Sanliurfa ilinde domates iiretimi, iklime bagh olarak yiiksek sicaklikta kuru tarim
yapilarak iiretilmektedir. Yorede iiretimi yapilan domatesin genotipleri yari bodur biiylime sekline sahip ve
olgunlagma giin sayilar1 72-129 giin arasinda degismektedir. Govde de antosiyanin olusumu yok veya ¢ok zayif,
ciceklenmesi genellikle tek eksenli, meyve agirliklari ortalama 1854 gram, meyve c¢api ortalama 75,9 mm,
meyve boyu yaklasik 50,3 mm olan ve meyve ¢ekirdek evi sayisi ortalama 8,3 olan bir bitkidir.

Kuzu Eti: Yérede yetisen ivesi koyun irki kuzularmn etidir. Ozellikle Tek Tek Daglarinin eteklerinde
bulunan meralarda yetisen kuzulardir.

Sadeyag: Yorede yetisen ivesi koyunlarinin siitlerinden elde edilen sadeyagdir.

Yoresel tas firin; Firin tabant gamur ve kara tagla yapilmalidir. Taban désemede kara tagin alt1 (yaklagik 1
metre derinligi boyunca) tuz ve cam kiriklariyla doldurulmali ve lizerine kara tas dizilerek ocagin tabani
olusturulmalidir. Daha sonra yuvarlak sekil verilerek yaklasik 40 cm uzunlugunda 25-30 cm yiiksekliginde
diizgiin taslarla kenar ¢ergeveleri olusturulmalidir. Tabani1 kara tastan olusan firinin {ist kubbesi odun kiilii, tuz ve
su karigimiyla olusturulmus camurla sadece ates tuglalar birlestirilerek daralan bir ¢apla oriilmelidir.

Uretim Metodu:

Asagida yemegin yapiminda kullanilan malzeme miktar1 ve yapimi yer almaktadir. Kullanilan
malzemeler tiretim miktara bagli olarak oransal attirilir veya azaltilir.

Malzemeler

* 1,5 kg kusbasi (fitil) et

* Yaklasik 6 adet ilikli ve etli kemik,

4 Kkg taze kirmizibiber (Sanlurfa Biberi-isot)
e 1.5 kg domatesin suyu (2 su bardag1)

* Yaklagik 100 gr. sadeyag

* 1 kg. kuru sogan

e 2 bas sarimsak

* Yaklasik 1 ¢ay kasig1 tuz



* Nar suyu (2 su bardag)
* 1 ¢ay kasi81 yedi cesit baharat
(karabiber, tar¢in, kimyon, ¢cemen, yenibahar, zencefil, karanfilden olusur)

e On hazirlik asamast;

- Narlar tanelerine ayrilmali ve ezilerek suyu ¢ikarilip siiziilmelidir.

- Biberler saplart ve tohumlarindan ayiklanmali ve soguk suda yaklasik yarim saat bekletilip
suyu siiziilmelidir. Suyu siiziilen biberler ortadan ikiye boliinerek enlemesine orta kalinlikta
dogranmalidir.

- Soganlar yemeklik dogranmalidir.

- Domateslerin suyu ¢ikarilip siiziilmelidir.

- Kusbasi hazirlanmig et, dogranmis kuru sogan ile sadeyagda kavrulduktan sonra iizerine
baharati ve tuzu eklenerek atesten alinmalidir.

e Comlege yerlestirilmesi; Comlegin tabanina ilikli ve etli kemikler dizilmelidir. Uzerine hazirlanan
kirmizibiberlerin yaris1 yerlestirilmelidir. Ustiine sadeyagda kavrulan et ve soganmin yam sira
temizlenen sarimsaklar ile ist kisma kalan kirmizibiberler eklenmelidir. Daha sonra ¢omlek
igerisine onceden hazirlanmis olan domates suyu ve nar suyu dokiilmeli, tuz serpistirilerek iiriin
yoresel tas firinda pisirilmelidir.

o Pigirilmesi; Tas firinda yaklagik 3 saat agir agir suyunu ¢ekinceye kadar pisirilmelidir.

e Sunum; Pisen yemek servis tabagina alinmalidir. Yaninda piring pilavi ya da sade bulgur pilaviyla,
taze yesilbiber (Sanlwurfa Biberi -Isot) ve dilimlenmis kuru sogan ile ayran esliginde sunulmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerc¢eklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Urfa (Sanlurfa) isot Comlegi ydrenin 6nemli degerlerinden biri olup yére ile 6zdeslesmistir. Bu sebeple
yorenin meshur yemekleri arasindadir.

Uriiniin iiretiminde yorede yetisen Sanlwurfa Biberi (Isot)’nin kullamlmasi zorunludur. Yemegin
hazirlanmasi, pisirilmesi zahmetli olup yillarin kiiltiirel aktarimi ve ustalik gelenegi ile giiniimiize ulasan Urfa
(Sanlurfa) Isot Cémlegi {iriiniin tiim {iretim asamalarinin cografi siir icinde gerceklesmesi gereklidir.

Denetleme:

Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorligiinde; Sanliurfa Belediyesi, Sanliurfa Lokantaci,
Kéfteci ve Tatlicilar Esnaf Odasi, Sanlurfa Gida, Tarim ve Hayvancilik il Miidiirliigii ve Sanlurfa Ticaret ve
Sanayi Odasindan alaninda uzman / iiriin hakkinda bilgi sahibi birer kisi olmak iizere toplam dort kisiden olusan
denetim merci tarafindan periyodik olarak ve ihtiya¢ halinde her zaman ayrica sikdyet iizerine denetimler
yapilacaktir.

Denetim merci liriiniin iiretim metodunda kullanilan tiim malzemelerin yan sira 6zellikle Sanliurfa Biberi
(isot), ivesi koyunun siitiinden iiretilen sadeyag ile kuzu etinin ozellikleri ile karisim oranlarimi, pisirme
yontemini denetleyecektir. Ayrica Urfa (Sanlurfa) Isot Comlegi ibareli cografi isaret adinm kullanimi
denetlenecektir

Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



