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Cografi Isaretin Ad1 . Esmekaya Yogurdu

Uriin / Uriin Grubu : Yogurt / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit tirtinleri
Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren : Aksaray Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Tacin Mah. Konya Cad. Yeni Bugday Pazari ici AKSARAY
Cografi Simir1 . Aksaray ili Eskil il¢esi Esmekaya kasabasi

Kullanim Bi¢imi . Esmekaya Yogurdu ibaresi ve menge adi amblemi, iiriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Esmekaya Yogurdu ibaresi ve mense adi amblemi,

isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Esmekaya Yogurdu, cografi sinirdaki bitkilerle beslenen koyunlarin siitlerinden iiretilir. Protein orani %6,2
+ 0,4 yag oran1 ise %8,5 £ 0,5’dir. Cok koyu kivama sahiptir. Esmekaya Yogurdu genellikle nisan - haziran aylar
arasinda {iretilse de yilin yaklagsik 12 ayinda da iiretilir. Ilkbaharla birlikte eyliil aymin sonlarina kadar Tuz Golii
Havzasindan esen hakim riizgarlarin bolgedeki endemik bitkilere, ot ve yem bitkilerine katmis oldugu aroma
Esmekaya Yogurduna has bir lezzet verir.

Esmekaya’nin bitki ortiisiinde gokbas, yaglica, pitirak, tilki kuyrugu, giivenik, yabani bugday, kangal sitili,
yavsan otu, keme otu, yabani yonca, tosbaga otu, iizerlik, keci bicigi gibi cesitli endemik bitkiler bulunur. Bu
bitkilerle beslenen koyunlardan elde edilen siitiin asit oran1 %0,18, yag oran1 %9 ve yogunlugu %1,03"dir. Siitiin
bu ozellikleri, Esmekaya Yogurduna akiskan olmayan, koyu kivami verir. Egsmekaya Yogurdunun mayas: da
kendisinden yapilir.

Uretim Metodu:

Cografi sinirda yetigen bitkilerle beslenen koyunlardan sagilan siitler, iki defa bez siizeklerden siiziiliip bakir
veya aliiminyum kazanlarda odun atesiyle kaynatilir. Kazandaki Siit pisme esnasinda, siit karistirma aparatlari ile
karistirilir. Kazandaki siitii karistirma amaci, siitiin i¢indeki hava buharini disari ¢ikartarak daha kati ve uzun 6miirlii
bir yogurt elde etmektir. Kaynama noktasina gelen siit, atesin lizerinden indirilerek sogutmak amaciyla temiz
kazanlara aktarilir. Sicaklik 36 - 38°C seviyesine kadar diisiiriilen siit mayalanmaya gelmis ideal bir derecedir.

5 kg siit icin 100-120 g maya yeterlidir. Esmekaya Yogurdunun mayasi kendisinden yapilir. Bunun i¢in bir
onceki giin tiretilmis Esmekaya Yogurdundan bir miktar alinir ve kazanda 36 - 38°C’ye sogutulmus siitten bir miktar
ile iyice ¢irpildiktan sonra siitiin igine karistirilir. Elde edilen homojen karisim, yogurt yapilacak gida ile temasa
uygun toprak, metal veya plastik kaplara bosaltilir. Kaplarin lizeri temiz bir orti ile kapatilip 2,5-3 saat oda
sicakliginda bekletilerek mayalanmasi saglanir. Mayalanma tamamlandiginda yogurtlarin {istii agilarak, sogumaya
birakilir. Soguma islemi, mevsimsel Ozelliklere bagli olarak 6 ila 8 saat arasinda siirer sogutulduktan sonra
buzdolabinda 6 saat muhafaza edilir ve tiiketimi saglanabilir.

Denetleme:

Denetimler; Aksaray Ticaret Borsasmin koordinatorliigiinde ve Aksaray Ticaret Borsasi, Aksaray il Tarim
ve Orman Miidiirliigii ile Aksaray Ili Damizlik Koyun ve Kegi Yetistiricileri Birliginden konuda uzman birer {iyenin
katilimryla olusacak 3 kisilik denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve
sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan siitiin cografi sinirdan temin edilmesi; mayanin bir dnceki
glin Uiretilmis Esmekaya Yogurdundan elde edilmesi; 6zellikle mayalama kosullar1 olmak iizere tiretim metoduna
uygunlugu; yogurdun kivami, yag ve protein oranlarmin uygunlugu; Esmekaya Yogurdu ibaresi ile menge adi
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



