No: 1171 - Mahreg isareti

SANLIURFA TEPSi KEBABI / URFA TEPSI KEBABI

Tescil Ettiren

SANLIURFA BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
04.02.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 19.07.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11171

Tescil Tarihi : 19.07.2022

Basvuru No 1 C2021/000232

Bagvuru Tarihi 1 04.02.2021

Cografi isaretin Ad1 : Sanlurfa Tepsi Kebabi / Urfa Tepsi Kebabi

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Bamyasuyu Mahallesi 154. Sokak No:2 SANLIURFA

Cografi Sinir1 : Sanlmwrfa ili

Kullanim Bicimi : Sanlurfa Tepsi Kebab: / Urfa Tepsi Kebabi ibaresi ve mahreg isareti

amblem1 {iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 izerinde kullanilamadiginda, Sanlurfa Tepsi Kebab1 / Urfa
Tepsi Kebabi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sanliurfa Tepsi Kebab1 / Urfa Tepsi Kebabi; erkek kuzu eti ve kuyruk yagimin zirhlanarak veya kiyma olarak
gekilerek, cografi isaret olarak 217 sayi ile tescilli Birecik Patlican dilimleri arasinda pisirilmesi suretiyle tiretilen
kebaptir. Sanlurfa Tepsi Kebabinin / Urfa Tepsi Kebabinin servisi, kdzlenmis biber, dilimlenmis kuru sogan, cografi
isaret olarak 295 sayu ile tescilli Sanliurfa Ac¢ik ekmegi (Urfa Agik Ekmegi) ve ayran ile birlikte yapilir.

Sanliurfa Tepsi Kebab1 / Urfa Tepsi Kebabinin ge¢misi eskiye dayanir. Sanlurfa yemek kiiltiirii iginde
o6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi simir ile tin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Sanliurfa Tepsi Kebabi / Urfa Tepsi Kebabi icin bilesenler (4 kisilik):

— 450 g erkek kuzu eti

— 150 g kuyruk yag1

— 6 adet Birecik Patlicani

— 10 adet kirmiz1 veya yesilbiber
- 6gtuz

Hazirlanmasi:

Et ve kuyruk yag: bir giin dinlendirildikten sonra tuz ilave edilip zirhlanir veya kiyma olarak gekilir.
Patlicanlarin bag kismu kesilir, 4-6 cm genisliginde kesilir. Kesilen patlicanlarin sekli bozulmadan ve bag kisimdan
baglayarak her dilimin arasina, elde yuvarlanmis 40 g et yerlestirilip tepsiye dizilir. Firmn ya da tas firninda 200 °C
sicaklikta 50-60 dakika pisirilir.

Kirmiz1 veya yesilbiberler sise dizilip firin ya da tas firinda 5 dakika pisirilir.

Pigen kebap ve kozlenen biberler firindan ¢ikarilip 5 dakika sogumaya birakilir. Sanliurfa Tepsi Kebabinin /
Urfa Tepsi Kebabinin servisi, kdzlenmis biber, dilimlenmis kuru sogan, Sanlurfa A¢ik ekmegi (Urfa Agik Ekmegi)
ve ayran ile birlikte yapilir.

Cografi Smir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sanliurfa Tepsi Kebabinin / Urfa Tepsi Kebabinin gegmisi eskiye dayanir. Sanhurfa ilinin mutfak kiilttiriinde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi siirla iin bagi bulunan Sanhurfa Tepsi Kebabinin / Urfa Tepsi Kebabinin
tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi,
Sanliurfa Lokantacilar, Kofteciler ve Tatlicilar Odasi, Sanlurfa Firincilar Esnaf ve Sanatkarlar Odasi ile Harran
Universitesi Gida Miihendisligi Boliimiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim
mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman
gergeklestirilir.



Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin miktarlarinin ve niteliklerinin uygunlugu; iiretim
metoduna uygunluk ve Sanlurfa Tepsi Kebab1 / Urfa Tepsi Kebabi ibaresi ile mahreg¢ isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



