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Cografi isaretin Ad1 : Ankara Tava
Uriiniin Ad1 : Tava (Et yemegi)
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Ankara Ticaret Odast
Tescil Ettirenin Adresi : So6giitozi Mh. 2180.Cad. No:5/A 06530 Ankara
Cografi Sinir1 : Ankara

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ankara Tava, Ankara ili siurlari icinde bulunan ve kendine has bir floraya sahip olmalari nedeniyle koyun
yetistiriciligi ile iinlenmis Cubuk, Beypazari, Kalecik, Polatli ve Haymana ilgelerinde yetistirilmis koyun ve kuzularin 6n
kol ve kaburga kismu etleri kullanilarak hazirlanan pilavli bir et yemegidir.

Uretim Metodu:

Ankara Tavanin {iretiminde Ankara ili Cubuk, Beypazari, Kalecik, Polatli ve Haymana ilgelerinde yetistirilmis
koyun ve kuzularin 6n kol ve kaburga kismu etlerinin yag, sinir damarlar1 gibi istenmeyen kisimlar titizlikle temizlenir
ve uygun parca biiylikliiglinde parcalanir. Kesimden sonra, etlerin 2 ile 4 giin arasinda, 4°C’de dinlenmis olmas1 gerekir.
Daha sonrasinda herhangi terbiye yapilmaz.

Ankara Tavanin etine %1,0-%1,5 oraninda tuz konulur ve bagka hicbir baharat ilave edilmez. Tek sira halinde
kalayli bakir tavaya dizilen, porsiyonda 200 gr olmak iizere 1200 gr etler tas firinda ve mese, giirgen, kayin odunlarinin
atesinde 200-250°C’de 6 saat pisirilir. Etin pisecegi bakir tava 5 cm yiiksekliginde ve 50 cm ¢apinda olup Tiirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y 6netmeligine uygun olarak kalaylanmig olmalidir.

Ankara Tavanin pilavi i¢in, Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligine uygun 3 kg piring ayiklanir. Ayri bir 5 cm
yiiksekliginde, 50 cm ¢apinda olan ve Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligine
uygun olarak kalaylanmig bakir tavaya konur, 250 gr tereyagi ilave edilir. Tavaya daha sonra 6 kg (1 6l¢ii piring 2 dl¢ii et
suyu olacak sekilde) dnceden pisirilmis etin suyu ilave edilir. %1,0 - %1,5 oraninda tuz konularak 25 dakika tag firinda
ve mese, giirgen, kayin odunlarinin atesinde pisirilir. Ankara Tava kapakli ve Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yo6netmeligine uygun olarak kalaylanmig bakir tabakta, porsiyon bagina 300 gr pilav tizerinde 200
gr et konularak servis edilir.

Cografi isaretin Tiirii Mahrec isareti ise Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme
ve Diger Islemler:

Ankara Tava, Ankara ili sinirlar i¢inde bulunan ve kendine has bir floraya sahip olmalar1 nedeniyle koyun
yetistiriciligi ile iinlenmis Cubuk, Beypazari, Kalecik, Polatli ve Haymana ilgelerinde yetistirilmis koyun ve kuzularin 6n
kol ve kaburga kisimlarindan elde edilir. Ayrica etlerin hazirlanmasi ve pisirilmesi ile pilavin pisirilmesi asamalar1 dahil
tiim siirecin ustalik becerisi gerektirmesi nedeniyle, Ankara Tavanin tiim iiretim asamalarinin belirtilen cografi sinir
icinde gergeklesmesi gerekir.



Denetleme:

Ankara Tavanin yukarida belirtilen kosullara uygunlugunun denetimi Ankara Ticaret Odasinin
koordinatorliigiinde, Ankara Il Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Ankara
Universitesi Gida Giivenligi Enstitiisii ve Ankara Ticaret Borsasindan en az birer kisinin katilimi ile olusturulacak
denetim komisyonu tarafindan yapilir. Ankara Tava cografi isaretini haksiz sekilde kullananlar hakkinda Denetim
Komisyonunca gerekli yasal takibat baslatilir. Komisyon, cografi isaretin kullanimina iligkin denetimi yilda bir kez
diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet {izerine ise her zaman yapar.

Ankara Tava freticilerinin {iretimde kullandigi etlerin Cubuk, Beypazari, Kalecik, Polatlh ve Haymana
ilgelerindeki kesimhanelerden belge karsiliginda alinmalar1 gerekmektedir. Ankara Tavanin tiretiminde kullanilan etlerin
mensei, teselliim belgeleri tizerinden kontrol eder.

Ankara Ticaret Odasimin koordinatorliigiinde kurulan Komisyon, Ankara Tava iireten firmalara denet¢i ekibi
gondererek “Urtinlin tanim1 ve ayirt edici 6zellikleri” ile “iiretim metodu” kisminda belirtilen 6zelliklere uygun olarak
iiretim yapilip yapilmadigini kontrol eder.

Denetim komisyonu, kamu veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim komisyonu haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



