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Cografi isaretin Ad1 : Ordu Yayla Pancar1 Tursusu (Ordu Diirme Tursusu)

Uriin / Uriin Grubu : Tursu / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kabadiiz Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Mehmet Akif Ersoy Cad. No: 18 Kabadiiz ORDU

Cografi Simir : Ordu ili Kabadiiz il¢esinin Yokusdibi beldesi, Turnalik yaylasi, Cambasi
yaylasi ve obalar1

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Yayla Pancar1 Tursusu, ¢ok eski yillardan beri Ordu ilinin Kabadiiz ilgesinin Yokusdibi beldesi,
Turnalik Yaylasi, Cambasi Yaylast ve obalarinda yetisen kiigiik ve siki bas olusturan beyaz lahanalardan yapilan
Ordu iline 6zgii bir tursudur. Lahana bitkilerine yorede yaygin olarak “diirme” veya “pancar” denilmektedir. Ordu
Yayla Pancar1 Tursusunda, lahananin irice dilimler halinde kesilmis bas yumrulari, su ve tuz kullanilarak hazirlanan
yoresel bir tursu ¢esididir.

Yayla Pancari(lahana) yaz aylarinda olgunlasan ve toplanan, genellikle 250-750 gr agirliginda siki yapili bas
olusturan beyaz bas lahanadir. Yapraklar yuvarlaga yakin, sert dokulu ve 10-25 santimetre uzunlukta ve
genisliktedir. Lahanalar sert siki bas yapili ve soguk iklimde yetismesi nedeniyle gevrek dokuludur. Lahanalarin
tursuya verdigi gevrek doku yapisi, lezzet ve aroma nedeniyle {iriin 6zellikle bolge insaninin damak zevkine son
derece uygundur.

Ordu Yayla Pancart Tursusu soganla kavrularak ya da sade olarak tiiketilir.
Uretim Metodu:

Lahana tohumlar1 mart ay1 baginda Kabadiiz il¢esinin Yokusdibi beldesi, Turnalik yaylasi, Cambag1 yaylasi
ve obalarindaki fideliklere ekilmesiyle fideler yaklasik 35 giinde 15-20 santimetre boya ulagsmaktadir. Fideler may1s
ayt baslarinda yaklasik 40x40 santimetre sira arasi ve Uzeri mesafelerde bahsedilen kesimlerdeki tarlalara
dikilmektedir. Fide dikimden sonra 90-120 giin igerisinde lahanalar hasat biiylikligiine ulasmaktadir. Lahanalarda
hasat kazik kokiin toprak seviyesinden kesilmesiyle yapilir. Lahanalarda dekara verim yaklasik 1000-1500
kilogramdir.

Tursu tiretiminde bu lahanalar kullanilir. Lahana, hasat sonrasi zararlanmis ve kartlagmis dig yapraklarindan
temizlenir ve bol su ile yikanir. Lahanalar irice dilimlenir ve plastik bidonlara doldurulur. Bidonlarin i¢eresine 5-10
dis sarimsak atilir. Tuzun suya oran1 % 3.0 - 4.0 arasinda olan tuzlu su karigimi hazirlanir. Karigim bidon igerisine
aktarilir. Bidonun kapagi sikica kapatilir. Tursunun olusumu i¢in 2 ay siireyle karanlik ve serin yerde bekletilir.

Kullanilan su sert olmamali, agir metal iyonlar1 igermeyen tuzlar kullanilmalidir. Tuz ortamdaki serbest suyu
¢ekmekle ve boylece ortamin nemi mikroorganizmalar icin ¢ogalma ve gelismeye elverigsiz hale gelmektedir.
Yaygin olarak kaya tuzu veya g6l tuzu da kullanilir. Su ise fazla kireg, fermantasyonu 6nleyici maddeler, yabanci
tat ve koku igcermemelidir. Sert ve kiregli sular fermantasyonda asit olusumu sonucu ¢okelmelere ve tursunun
ylizeyinde hog olmayan goriiniise neden olur.

Ordu Yayla Pancar1 Tursusu soganla kavrularak ya da sade olarak tiiketilir. Kavurarak yenmek isteniyorsa;
tursuyu kavurmadan &nce, tursu suda hafiften yikanir. ince yemeklik olarak dogranan soganlar yagla kavrulur,
yikanan tursu ilave edilip 7-8 dakika daha kavrulduktan sonra sicak olarak tiiketime sunulur.

Ordu Yayla Pancar1 Tursusu’nda kiil icerigi % 4-10, seliiloz % 0,79-1,12, ham protein % 0,80-2,25 ve tuz
degeri ise % 4.00-9.80 degerleri arasinda bulunmaktadir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:



Ordu Yayla Pancar1 Tursusu hazirlanmasinda Ordu ili Kabadiiz ilgesinin 1250 rakiminda bulunan Yokusdibi
beldesi, 1600 rakimli Turnalik yaylasi, 1800 rakimli Cambas1 yaylasi ve obalarinda yetistilen lahana kullanilir.

Denetleme:

Ordu Yayla Pancar1 Tursusu ibaresinin ilgili {irtinde kullaniminin cografi isaret tescil belgesinde belirtilen
ozelliklere uygunlugunun denetimi Ordu il Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii’nden, Ordu Universitesi Ziraat
Fakiiltesi’nden ve Ordu Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii’'nden alaninda uzman kisilerden olusacak ii¢ kisilik
bir komisyon tarafindan yapilir. Denetim, yilda en az bir kez olmak {izere komisyonun belirledigi zamanlarda ve
ayrica sikayet olmasi halinde 1 ay icerisinde yapilir.

Denetim komisyonu, kamu veya ozel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel
kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim komisyonu
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



