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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bilimsel literatiirde Latince adi1 olan Laurus nobilis L. ile anilan Akdeniz defnesi Tiirkiye’de dogal olarak bulunan ve
Lauraceae familyasina dahil Laurus cinsinin tek tiiridiir. Hatay ilinde defne agaci, Amanos Daglarinin denize bakan
yamagclar1 ile denizel etkilerin i¢ kesimlere ulastigi alanlar ile Orta Amanos Daglarinin dogu yamaclarindaki vadi
iclerinde ve Kuseyr Platosunda taban suyu seviyesinin yiiksek oldugu alanlarda yogunluk kazanmaktadir. Sabun tiretimi
ise, defne agacinin dogal yayilimina paralel olarak basta Yayladag: ilgesinin biitiin kdyleri olmak iizere, Samandag,
Antakya, Iskenderun ve Dértyol ilgelerinde siirdiiriilmektedir.

Defne agacinin meyvesi; ugucu yag, sabit yag (% 25-30) ve nisastadan olusur. Defne agact meyvesinin sikilmasiyla elde
edilen defne yagi, 30 °C’de eriyen bir yag olup, % 95 yag asitlerinden, % 5 esansiyel yaglardan olusur. Yag asitleri
kompozisyonu; laurik asit (% 2.6- % 31.19, ortalama % 16.57), palmitik asit (% 10.75-29.90, ortalama % 18.57), oleik
asit (% 24.73-50.14, ortalama % 38.08), linoleik asit (% 15.93-31.44, ortalama % 23.09) seklindedir. Defne sabunu
iretiminde kullanilacak defne sabit yaginda bulunan Laurik asit oraninimn % 12.5 altinda olmamasi gerekmektedir.

Uretim Yontemi:

Hatay Defne Sabunu; defne yag, zeytinyagi, tuz, su ve kostik (NaOH, sodyumhidroksit) kullanilarak tiretilmektedir.
Hatay Defne Sabununda, yorede elde edilen, zengin fenoliklere sahip ve asiditesi % 0.7 ile oldukga diisiik seviyede olan
zeytinyagl kullanilmaktadir. Asit kadar yakict olan kostik, sabun mayasi olup, Hatay Defne Sabununun ayirt edici
Ozelligi, sabun mayasina sabun yagi degil tamamen defne yag1 ve zeytinyag1 koyularak sabunun imal edilmesidir.

Defne vaginin imalati: Defne agacindan toplanan siyah meyveler Hatay bolgesinde Eyliil- Aralik doneminde toplanir,
paslanmaz krom-nikel kazanlarda su ile yaklasik 12 saat pisirilir. Ezilerek suyunun ve yagmin siizgecten gecerek ahsap
teknede toplanmasi saglanir. Siiziilen su ve yag alinarak yeniden kaynatilir (100 °C de ve yaklasik 4-6 saat). Su yogunluk
farkindan dolay: dibe ¢oker ve yiizeyde kalan yag alinir, son kalan yag avug i¢i ile alinirken suya degmemesine dikkat
edilir. Defne yaginin kalitesinin 6l¢iitii, avug icerisinde ovusturuldugunda avucu isitmasi ve kuruyarak ugup gitmesidir.
Hatay Defne Sabunun kalitesinin 6l¢iitii; rengi ve kokusudur. Klorofil igerigi nedeniyle yesil renkli olmalidir. Defne yagi
degil diger yaglarin kullanildig1 sabunlarin kokusu azdir ve kullanim sirasinda ortam: defne yagi kokutmaz.

Hatay Defne Sabununun sulu sistem ile kuru sistem olmak iizere iki tip iiretim yontemiyle tiretilmesi miimkiindiir.

Sulu Sistem Uretim: Alt1 1sitilan krom-nikel kazana 20-25 kg arasi su dokiiliir. 20 kg defne yag ile 80 kg zeytinyagi
kazandaki suya eklenerek 80-100 °C’ye kadar sitilir. 20 kg sulandirilmis kostik 40 kg suda ¢oziiliir. Isinan yag-su
karigimina, kostikli su ¢ozeltisi azar azar eklenir ve sabunlagsma siireci baslatilir. Yag asitleri ile kostik reaksiyona
girmeleri i¢in siirekli karigtirihir. Karigimin tagmamasi igin iizerine su serpilerek karigtirilmalidir. Kostik ¢ozeltisinin
eklenmesi bittikten sonra sabunlagmanin kontrolii yapilir. Fiziksel kontrol olarak sabun hamurunun ve suyun tamamen
birbirinden ayrilip ayrilmadigi kontrol edilir. Ayrilmis ise sabun altinda kalan suyun bome derecesi Olgiiliir. Bome
derecesi 7-11 derece olarak oOlgiilmelidir. Suyun buharlasarak krema halini almasi, sabunun hazir oldugunu
gostermektedir. Sabunlagsma tamamlandiktan sonra karisima yeteri miktarda tuz ve aritilmis su ¢ozeltisi (maksimum 1 kg
tuz + 2 kg su igerisinde ¢oziilerek) eklenir. Kazanin altindaki ates sondiirtilerek 12 saat dinlendirilir. Dinlendirme
sonucunda sabun kazanin yiizeyine ¢ikar su ise kazanin dibine ¢oker. Dibe ¢oken su kazandan ¢ekilir. Geriye kalan sabun
hamurunun homojenlesmesi i¢in krom miksere alinir ve 15 dakika karistirilir. Mikserde homojenlesen sabun altina
naylon serilerek uygun olan sergi alanina dokiiliir. Ispatula ile sabun dokiilen alana diizgiin bir sekilde yayilir ve tizeri
diizeltilir. Mevsim kosullarina gore sabun; kisin yaklagik yarim saat, yazin ise 1 saat sonra kesilecek duruma gelir.
Paslanmaz 6zel sabun kesim bigag (istege bagl olarak bigaklar arasi mesafe ve bigak sayisi ayarlanabilir) ile kesilir.
Sabun yerden toplanip kurutma alanina kubbe ya da piramit seklinde dizilir. Sabun bir siire kuruduktan sonra kullanima
hazirdir. Mevsim nem kosullarina bagli olarak 3 ile 6 ay arasinda sabun kullanima hazir hale gelir.

Kuru Sistem Uretim: Alt1 1sitilan agz1 agik Krom-Nikel kazana aktarilan 20 kg defne yag1 ve 80 kg zeytinyag karisimi
60-70° C’ye kadar 1sitilir ve kazanin altindaki ates sondiiriilerek kazan igi 1sinin stabil sicaklikta kalmasi saglanir. Daha
once 27 kg su igerisinde eritilerek hazirlanan 16 kg kostik ¢dzeltisi yagin iizerine azar azar dokiiliir ve kazan siirekli



karistirilir. Sabunlasma saglandiktan sonra kaliba dokiiliir, ahsap mala ile yiizeyi diizeltilir. Yiizeyi parlaklastirmak i¢in
60 °C’ye kadar 1sitilmig 1 It su mala yardimi ile stvanir. Yiizeyin sivandigt su, sabun hamurunun sicakligmin etkisiyle
buharlagir. Mevsim sicakligina bagl olarak 1-2 saatlik kuruma siirecinden sonra sabun paslanmaz 6zel sabun kesim
bigagyla Kkesilir. istege baglh olarak bigaklar arasi mesafe ve bigak sayisi ayarlanabilir. Sabun yerden toplamp kurutma
alanina kubbe ya da piramit seklinde dizilir. Mevsimine bagli olarak kuruma siiresi degisir. Yaz aylarinda 6-8 saat kis
aylarinda 8-12 saat siire igerisinde sabun kullanima hazir hale gelir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Defne Sabunu’nun iinii; sabun iiretiminde, toprak ve iklim yapisi nedeniyle Hatay yoresinde yaygin olarak ve
yiiksek kalitede yetisen defne agaci meyvesinin ustalik igeren yontemle ¢ikarilan yagimin ve yine Hatay ydresinde
uretilen zeytinyaginin eski donemlerden beri kullanilan, maharet gerektiren geleneksel yontemle sabun haline
getirilmesinden kaynaklanmaktadir. Bu itibarla sabun imalat islemi; Hatay ilinde dogal olarak yetisen Defne
meyvesinden elde edilen sabit yag ile yine Hatay ilinde yetistirilen zeytin agaglarindan elde edilen zeytin yaglari
kullanilarak gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Hatay Defne Sabununun iiretim yonteminde agiklanan 6zelliklere uygun olarak iiretim yapilip yapilmadigina dair
kontroller, T.C. Samandag Kaymakamlig1 koordinatédrliigiinde; Mustafa Kemal Universitesi, Antakya Ticaret ve Sanayi
Odasi, Antakya Ticaret Borsasi, Defne Tibbi ve Aromatik Bitkiler Dernegi, Hatay Il Gida Tarim ve Hayvancilik
Miidiirligii, temsilcilerinden olusacak toplam alt1 kisilik komisyon tarafindan, iiretim, pazarlama ve satis dahil olmak
lizere siirecin tiim evrelerine yonelik yilda 2 defa diizenli olarak ve ihtiyag duyuldugunda/sikayet halinde her zaman
yapilir ve sonuglari raporlanir.

Denetim Komisyonu tarafindan Hatay Defne Sabunu cografi isaretine yonelik yapilacak denetimlerde; imalat
islemlerinin tekrarlanabilir oldugu, islem i¢i ve islem sonrasi kontrol kriterlerinin bulundugu ve bunlara uyuldugu kontrol
edilecektir. Cografi isareti haksiz ve kurallara aykiri kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurur, sikayet, stiphe
iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda ise her zaman denetim yapar. Denetime iliskin raporlar T.C. Samandag Kaymakamlig:
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her y1l génderilir.

Denetim Komisyonu iiriine yonelik asagidaki hususlar1 denetleyecektir:

1. Girdi Hammaddelerin Uygunlugu: Sabunda kullanilan yaglarin analizi incelenir. Defne meyve yagmin Hatay
sinirlart igerisinde yetisen defne agaglarinin meyvelerinden elde edilip edilmedigi ve yukarida belirtilen {iretim
yontemi ile tiretilip tiretilmedigi denetlenir.

1.1. Defne yag1 analizi: Ekonomi Bakanliginin defne yag1 analiz standardi ve fiziksel 6zellik kontrolii;
1.2. Zeytinyagi analizi: Asit sayis1 azami 15 olmals;
2. Satisa hazir olan sabunun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri incelenir.
2.1 Fiziksel Ozellikler:
2.1.1. Renk: koyu krem renginde
2.1.2. Koku: defnenin kendi dogal karakteristik kokusu
2.2. Kimyasal Ozellikler:
2.2.1. Serbest Alkali Tayini: en ¢ok % 0,2
2.2.2. Kloriirler (NaClI cinsinden), % (m/m): en ¢ok % 2,4 (sabunda kullanilan tuz miktar1 kontrol
edilir)
2.2.3. Nem tayini: en ¢ok % 29
3. Uretim alanlarinin yukarida belirtilen iiretim metotlarina uygun olup olmadiginin denetlenmesi.
4. Pazarlama ve Satig: Ambalajlama kriterlerine uyup uymadiginin denetlenmesi.




