No: 1026 - Mahreg isareti

GAZIANTEP YOGURTLU TAZE FASULYE /
ANTEP YOGURTLU TAZE FASULYE

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
29.06.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 10.02.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1026

Tescil Tarihi : 10.02.2022

Basvuru No 1 C2020/157

Bagvuru Tarihi : 29.06.2020

Cografi isaretin Ad1 . Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulye / Antep Yogurtlu Taze Fasulye

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipmar Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. Biiyiiksehir Belediyesi 41
Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi . Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulye / Antep Yogurtlu Taze Fasulye ibaresi

ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
ambalaji tizerinde kullanmilamadiginda, Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulye /
Antep Yogurtlu Taze Fasulye ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulye / Antep Yogurtlu Taze Fasulye; siizme yogurt, kusbasi et, nohut ve taze
fasulye ile yapilan yemektir. Yemegin iizerine, aspir ile karabiber eklenmis kizdirilmis sadeyag veya zeytinyagi
karisimi dokiilerek servis yapilir.

Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulyenin / Antep Yogurtlu Taze Fasulyenin ge¢misi, 1950’1 yillara dayanir.
Gaziantep mutfak kiiltiirii icinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur. Gaziantep
Yogurtlu Taze Fasulyenin / Antep Yogurtlu Taze Fasulyenin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda gerceklesir.

Uretim Metodu:

Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulye / Antep Yogurtlu Taze Fasulye iiretiminde kullanilan bilesenlere ve
miktarlarina asagida yer verilmektedir.

250-400 g kusbasi et

500-1000 g taze fasulye (tercihen seker fasulye)
60-100 g nohut

600-720 g siizme yogurt

1 adet yumurta

3-5 g aspir

5-6 g tuz

3-5 g karabiber

20-40 g zeytinyag1 veya sadeyag

Nohutlar bir giin dncesinde, Ustiinii iki parmak gegecek kadar suyla 1slatilir. Kugbasi etler iyice yikanip 4-5
bardak su ile birlikte bir tencerede haslanir. Haslama sirasinda suyun iist kisminda olusan képiikler almir. Uzerine
1slatilmis nohut eklenerek etler ve nohutlar yumusayincaya kadar pisirilir.

Taze fasulyenin kil¢iklari temizlenip dogranir ve kaynayan et ve nohudun iistiine eklenir.

Stizme yogurdun i¢ine yumurta konup iyice karistirilir. Cok kisik ateste siirekli ayn1 yonde karigtirarak 1sitilir.
Yogurdu 1sitirken igine azar azar yemegin pisme suyundan ilave edilir. Karisim 1sinip kaynamaya baslaymca
karistirarak yemege ilave edilir ve yemek, 1-2 dakika daha kaynatilir.

Bir tavada kizdirilmis zeytinyagi veya sadeyagin iizerine aspir eklenip kavrulur ve karabiber eklenir.
Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulyenin / Antep Yogurtlu Taze Fasulyenin {izerine gezdirilerek dokiiliir. Yemek sicak
olarak ve tercihen bulgur veya piring pilaviyla servis yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Yogurtlu Taze Fasulyenin / Antep Yogurtlu Taze Fasulyenin ge¢misi eskiye dayanir. Gaziantep
mutfak kiiltiirli iginde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Gaziantep Yogurtlu
Taze Fasulyenin / Antep Yogurtlu Taze Fasulyenin tlim {iretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatdrliigiinde ve Gaziantep Biiyiliksehir Belediyesi,
Gaziantep Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden konuda uzman
birer liyenin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Sikdyet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica
denetim yapilabilir.

Denetim mercii, liretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; iiretim metoduna uygunlugu ve Gaziantep
Yogurtlu Taze Fasulye / Antep Yogurtlu Taze Fasulye ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullanim uygunlugunu
denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



