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Diger bilgiler ektedir.

: 203

: 12/03/2013

: C2013/023

: Bayramic¢ Ziraat Odast

: Camikebir Mahallesi, Balig Sokak No.8 Bayramig¢/Canakkale
: Bayramic¢ Elmasi

: Elma

: Mense adi

: Canakkale’nin Bayramig ilge merkezi ve ilgeye bagl Evciler,

Yesilkoy, Cirpilar, Karakoy, Tongurlu, Kiilciiler, Ahmetceli ve
Sacakli kdyleri

. Etiketleme

Teknik 6zellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi isaret; 1 Haziran 2016 Carsamba tarih ve 29729
saylll Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun
Hiitkmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 12.03.2013 tarihinden gegerli olmak {izere tescil

edilmistir.

Dr. Elif B. AKIN
Enstitii Baskani a.
Markalar Dairesi Baskam
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Tescil No : 203
Cografi Isaret : Bayramic Elmasi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri

Bayramig ilgesi denizden 100-1776 m. yiikseklikteki yar1 daglik bir alan {izerine kurulu 1275 km? lik
yiizol¢limiinii kaplamaktadir. Ydrenin toprak yapisinin kimyasal 6zellikleri itibariyle toprak pH degeri 6.81-
7.55, CaCOsz degeri %0.50 — 13.55 diger deyimle az kiregli — orta kiregli ve organik madde degeri %1.43-
2.40 arasinda diger deyimle organik madde igerigi yoniinden az — orta sinifindadir. Denizden yiikseklik, gece
— giindiiz sicaklik farki ve Kaz daglarinin ekolojisi diger bolgelere gore ayirt edici farkliliklar yaratmaktadir.
Bolgede topragi, suyu, yorede tarim arazilerinin ¢evresinde milli parklar, sit alanlarinin bulunmasi ve iiretim
yorelerinin ormanlik alanlarla ¢evrili bulunmasi {iriinlerin aroma, tat, lezzet yoniinden yiiksek degerlere
ulasmasini saglamaktadir. Kaz Daginin kuzey yamaglarinda yerlesik bulunan ve tipik Karadeniz iklimine
sahip Bayramig ilgesinde Golden Delicious elma ¢esidinden iiretilen Bayrami¢ Elmasi yetistirilmektedir.

Bayramig ilgesinde Golden Delicious elma ¢esidinin ilk ¢igeklenme dénemi nisan ayinin ilk haftasinda,
tam ¢igeklenme nisan ayinin ikinci veya tiglincii haftalarinda ger¢eklesmektedir. Hasat ise ekim ayinin birinci
veya ikinci haftalarinda yapilabilmektedir. Meyveler ortalama 50-75 mm ¢ap, 65-80 mm boy uzunluguna
sahip olup, hafif konik, silindirik sekillidir. Meyvelerde sap uzunlugu 2 cm, sap kalinligr 0.2 cm olup
standart olarak derin bir sap cukuru ve belirgin bir sap kopma tabakasma sahiptirler. Hasat edilmig
meyvelerde kabuk rengi yesilden hafif sariya doniisiir. Depolama siiresince meyvenin yeme olumuna gegisi
ile meyve kabuk rengi homojen sekilde agik sar1 renge doniismektedir.

Hasattan sonra bolgede tahta kasalarin kullanimi yaygin olmasina karsin plastik kasa da kullanilabilir.
Hasadi yapilan elmalar bir kismi hemen pazarlanmakta geriye kalan Snemli bir kismi bdlgede kurulu
bulunan soguk hava depolarinda muhafaza edilerek 7-8 ay boyunca pazarlanmaktadir. Ideal zamaninda hasat
edilen meyvelerin ideal depolama kosullarinda (0°C sicaklik ve %90-95 oransal nem) 6 ay basarili bir
sekilde depolanabilmektedir.

Ekolojinin fenolojik ve pomolojik kalite {izerine etkisinin her yil farklilik gosterecegi dikkate
alindiginda, yapilan 6l¢timlerde Bayrami¢ Elmasi’nin hasat zamaninda meyve eti sertligi 7.1-7.3 kg; suda
¢oziinebilir kuru madde oran1 %15.0-15.40; kabuk kalinlig1 0.068-0.070 cm; toplam seker miktari 12.6-13.0
2/100g; titre edilebilir toplam asitlik degeri (malik asit) %0.46-0.51 gram; meyve zemin rengi (L) 53.45 -
60.67; meyve kabuk rengi (Hue degeri) 1.15-1.18; Kklorofil-a 3.1-4.0 ug/cm?; klorofil-b 2.0-2.6 pg/cm?;
toplam karotenoid 0.45-0.52 pg/cm?; indirgen seker 9.37-9.90 g/100g; sakkaroz miktar1 2.60-3.1 g/100g
araliklarinda degerlere sahiptir.

Yapilan analizlerle elde edilen sonuglar dikkate alindiginda suda ¢oziinebilir kuru madde orani (%),
klorofil-a, klorofil-b, sakaroz igerigi yoniinden farkli yoreler ortalama degerleri ile Bayramig ilgesine ait
degerler arasinda farklilik saptanmamistir. Istatistiki anlamda yéreler arasinda farklilik bulunmamasina
ragmen numerik olarak Bayrami¢ Elmasi’nda kismen daha yiiksek suda erir kuru madde oranina sahip
olmustur. Bu 6zellik denizden yiikseklik arttik¢ca ve yorenin i¢inde bulundugu ekolojik kosullar ve 6zellikle
giibrelemeye baglanabilir. Diger yandan, meyve eti sertligi, kabuk kalinligi, Hue, L degerleri, toplam
karatenoid, indirgen seker, toplam seker ve titre edilebilir toplam asitlik yoniinden yoreler ortalamalar
arasindaki farklilik 6nemli (p<0,05) bulunmustur.
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Tescil No : 203
Cografi Isaret : Bayramic¢ Elmasi

Meyve tadiyla birlikte hem dayaniklilik hem de yeme sirasinda 6nemli bir kriter olan meyve eti sertligi
Bayrami¢ Elmasi’nda diger bolgelere gore daha yiiksek bulunmustur. Ozellikle giibreleme, sulama gibi
islemlerle yorenin iklim &zellikleri meyve eti sertligini belirleyen pektik maddelerdeki degisim iizerine ¢ok
etkili olmaktadir. Meyve eti sertligi yoniinden Bayrami¢ Elmasi’nin daha sert bulunmasi bu elmalarin hem
yeme olumu asamasinda hem de 6zellikle depolama agsamasinda dayaniklilik yoniinden olumlu bir 6zelliktir.
6-7 ay gibi uzun siirecek depolamada meyvelerin gosterecegi yumusama onlarin pazarlama — raf omrii
yoniinden de Bayrami¢ Elmasi’na bir avantaj saglayacaktir.

Meyve gelisimi sirasinda olgunlagma ile birlikte depo karbonhidrat formu olan nisastanin sekerlere
doniismesi sonucu toplam seker igerigi artmaktadir. Yapilan analizlere gore hasat edilen bolgelerin ortalama
toplam seker miktarlar1 arasinda 6nemli (p<0,05) farklilik tespit edilmistir. Bayrami¢ Elmasi’nin yiiksek
degere sahip oldugu goriilmiistir.

Toplam sekeri olusturan indirgen sekerler (glikoz + fruktoz) yoniinden bélgelere ait ortalama degerler
arasindaki farklilik 6nemli (p<0,05) bulunmustur. Sakkaroz igerigi yoniinden ise hasat bolgeleri arasinda
ortalama degerler istatistiki olarak farklilik géstermemis, tiim bolgeler 2.60 — 2.92 g/100g arasinda sakkaroz
icermislerdir. Meyvelerdeki seker icerikleri oncelikli olarak organik asitlerle birlikte meyvenin tadini
olusturdugu icin 6nemlidir. Diger yandan seker icerigi meyvelerin solunum metabolizmasina ana substrat
olmalar1 ve renk maddeleri sentezine katilmalar1 nedeniyle de énem arz etmektedir. Ozellikle rakim olarak
denizden yiikseklik arttik¢a gece giindiiz sicaklik farkliliklar ile seker asit dengesi ile meyvelerin tadi daha
0zgiin olarak olusabilmektedir.

Bayrami¢ Elmasi’nda, meyve seker igerigi ile birlikte meyvenin tadinin olusmasinda ¢ok dnemli rolii
bulunan titre edilebilir toplam asitlik degeri, diger bolgelerdeki titre edilebilir toplam asitlik degerleri
arasinda 6nemli (p<0,05) farklilik bulunmustur.

Bayrami¢ Elmasi’nda diger yorelere gére meyve suyunda erimis madde orani dolayisiyla seker
igeriginin yiiksek olmasi, titre edilebilir asit oraninin diisiik olmas1 meyvenin yeme asamasinda daha tatli ve
leziz olmasina neden olmaktadir. Ayrica meyve eti sertligi yoniinden bu meyvelerin biraz daha sert olmasi
yeme asamasinda 1sirma kalitesi yoniinden dnemlidir.

Yeme sirasinda 6nemli bir sorun teskil eden kabuk kalinligi yoniinden Bayrami¢ Elmasi daha ince
kabugu ile diger yorelerde yetistirilen Golden Delicious elma cesidi meyvelerinden farklidir. Bu o6zellik
onemli bir ayirt edici 6zelliktir.

Karatenoidler yoniinden bolgeler arasinda farkliliklar tespit edilmistir. Ortalama karatenoid degerleri
arasindaki bu farklilik istatistiki yonden oOnemlidir. Yapilan LSD testi sonucu hasat edilen meyveler
karatenoid igerigi ile yiiksek degerler verirken, Bayrami¢ Elmasi en diisiik karatenoid degerini vermektedir.
Yoreler arasindaki bu farklilik gorsel olarak da algilanabilir.

Bayrami¢ Elmasi’nin 6zelliklerindeki bu farkliliklar iklim 6zellikleri, 6zellikle rakimin yiiksek olmasi
nedeniyle gece giindiiz sicaklik farkinin yiiksek olmasinin yaninda isiklanmanin daha iyi olmasi ve toprak
ozelliklerinden kaynaklanmaktadir.
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Uretim Metodu

Bayrami¢ Elmasi genel olarak bu bolgede ¢6giir anaci iizerine asilanarak yetistirilmektedir. Cogiir anaci
iizerine asili elma agaclar1 diger klon anaglarina goére daha uzun siire (25-30 yil) ekonomik olarak iiriin
vermektedir. Ana¢ damizligi olarak Bayramig ilgesinde hizmet veren Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligina bagl miilga Meyvecilik Uretme Istasyonundaki damizlik parsellerindeki bitkilerin tohumlar1 ve
bu agaglardan alinan as1 kalemleri kullanilmaktadir. Anag ve kalemler ayn1 damizlik parsellerinden alindigi
icin hemen hemen tiim yetistirici koylerde elde edilen elma meyveleri ¢cok benzer 6zellikler gostermektedir.
Agaci ¢ogiir anaci iizerinde kuvvetli ve yari-dik yayvan gelisir, dallanmasi ¢ok iyidir. Verimli bir cesittir,
ancak seyreltme yapilmazsa bir yil asiri, ertesi yil daha diisiik verim yani kismi periyodisite gosterir.
Soguklama ihtiyaci (klasik yontem) ortalama 2600 saat olup, bolgenin konumu, denizden yiiksekligi
nedeniyle bu konuda bir sorun yasanmamaktadir.

Yorede klasik elma yetistiriciligi yapilmaktadir. Diger deyimle ¢dgiir anaci {izerine asili 1 veya 2 yash
fidanlarla 5.0 x 5.0 m, 5.0 x 6.0m veya 6.0 x 7.0 m sira {izeri ve sira arasi mesafelerde dikim yapilarak bahge
tesis edilmektedir. Cok egimli yamaglarda teraslama yapilarak yapilan yetistiricilikte elma fidanlarinin bu
mesafelere uymadan dikildigi de goriilmektedir. Bolgede elma yetistiriciliginde sekil budamasinda merkezi
lider terbiye sistemi tercih edilmektedir, daha ileriki yillarda agacin daha iyi 1s1iklanmasi igin goble sekline
doniilmektedir. Verim budamasi her yil yapilmakta ve genel olarak iiretici kendi agaglarmi kendileri
budamaktadir. Meyve seyreltmesinde haziran dokiimiinden sonra elle seyreltme yapilmakta, genellikle 40
yapraga bir meyve diisecek oranda seyreltme yapilmaktadir. Cigek ve meyve seyreltmesi elle yapilmaktadir.

Yorede elma i¢ kurdu en etkin zararli ve kara leke ise en etkin hastalik olarak yetistiricilikte etkili
olmaktadir. Bunlara kars1 elmada ruhsatli kimyasallar kullanilmaktadir. Bayrami¢ Elmasi yetistiriciliginde
herhangi bir amagla hormon kullanimi s6z konusu degildir.

Bolgede meyveler agagida verilen olgunluk kartlar ile izlenmektedir.(Sekil 1)

Nigasta MES SCKMm HUE

Skoru
a1 9.4 12.4 1.13
2 8.5 12.8 1.16
3 8.1 13.00 1.18
- ZZ 13.7S 1.1S
= 7.6 14.75 1.18
L=3 7.5 14.80 1.20
7 7.4 15.08 1.249
s 7.1 15.2S 1.18
=) 7.0 15.50 1.14
10 6.8 15.7S i.18

(Sekil 1:Bayrami¢ Elmasi’nda hasat olgunluk kart1)
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Tescil No : 203
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Kullanim Bi¢imi
Kullanim bi¢imi etiketlemedir.

Dis ¢izgi kalinligi Ipt, ¢izim ¢izgi kalinliklari Ipt, yazi fontu HumstSlab 712 Blk BT, yaz1 biiyiikliigii
10 puntodur.

Logonun genisligi 7,6 cm, yiiksekligi 7 cm olup, elma figiirii i¢erisinde ii¢ adet elma
figlirinden ve “Bayrami¢ Elmasi1” yazisindan ibarettir. Yazi biiyiikliikleri B’nin dik ¢izgisi
2,4mm dir. Genisligi 2,3mmdir. A’nin dik ¢izgisi 2,4mm dir. Genisligi 2,6mmdir. Y’nin dik
¢izgisi 2,4mm dir. Genisligi 2,4mmdir. R’nin dik ¢izgisi 2,4mm dir. Genisligi 2,5mm dir. M nin
dik cizgisi 2,4mm dir. Genisligi 3,5mm dir. I’nin dik ¢izgisi 3,3mm dir. Genisligi 1,3mm dir.
C’nin dik ¢izgisi 3,3mm dir. Genigligi 2mm dir. E’nin dik ¢izgisi 2,4mm dir. Genisligi 2,3mm
dir. L’nin dik ¢izgisi 2,4mm dir. Genisligi 2mm dir. S’nin dik ¢izgisi 2,5mm dir. Genisligi
2mm dir. I'nin dik ¢izgisi 2,4mm dir. Genisligi 1,3mmdir. Logo tizerindeki elma figiirlerinin eni
54mm ve boyu 59mmdir. Logo tizerinde vektorel ¢izimler ile jpg gorseller kullanilmistir.

Logo renkleri asagidaki renk kodlarindan olugmaktadir.

C:3 C:27 C:5 C:62 C:44
M : 100 M: 89 M: 16 M:21 M:12
Y :89 Y :100 Y:85 Y:95 Y:81
K:15 K: 80 K:12 K: 60 K21

Logo 7,6x7cmve 300dpi formatindadir.

Denetleme

Kontrollii ve denetimli siirdiiriilebilir bir iiretim saglamak amaciyla Bayrami¢ Elmasi adi altinda
iiretilen {irlinlerin {iretimin her agsamasinin kontrol islemleri ve denetim islemleri Bayrami¢ Ziraat Odasi
Bagkanligi koordinatorliigiinde, Canakkale Ziraat Odasi teknik personeli ve Canakkale Onsekiz Mart
Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Béliimiinde gorevli uzmanlarindan olusacak en az 4 kisilik
komisyon tarafindan yilda 3 kez ve sikayet olmas1 halinde her zaman yapilacaktir.

Denetleme Kriterleri

1) Denetlemeler yilda iiretim asamasinda, hasat zamaninda ve depolama siirecinde olmak tizere yilda 3
kez yapilacaktir. Ayrica herhangi bir sikayet olmasi halinde denetim yapilacaktir.

2) Denetlemelerde yetistirme siirecinde uygulanan kiiltiirel islemler (bahge tesisi, budama, seyreltme,
bitki besleme, zirai miicadele, hasat teknikleri, hasat vb) uygulama zamanlarinda bdlgede yapilacak
arazi gozlemleri ve iireticilerin uyguladiklari Iyi Tarim Uygulamalar1 kayitlari ile kontrol edilecektir.

3) Uretici tarafindan hasat edilen iiriinlerin dogrudan pazarlanmasi veya depolamadan sonra
pazarlanmasi agamasinda {irliniin ayirt edici 6zellikleri dikkate alinarak denetleme yapilacaktir.

4) Bayrami¢ Elmasi’nda bu bolgenin ekolojik 6zellikleri nedeniyle dis kabugun diger bolgelerde
yetistirilen elmalara gore daha ince olmasi nedeniyle soguk depolamada depo sicakliginin 0° C
sicaklik ve en az %90 oransal neme sahip olmasi ve ayni 6zellik nedeniyle hasattan dnce depolama
performansmi artirmak amaciyla herhangi bir kimyasal madde  (Or: Fungusit, 1 _MCP)
kullanilmamas1 denetlenecektir.

5) Bu denetimler Bayramig¢ Ziraat Odasinin organizasyonu ile gergeklestirilecektir.
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