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Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI
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Cografi Isaretin Ad1 . Gaziantep Kiisleme Kebabi / Antep Kiisleme Kebabi1

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve Corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipinar Mah. Sehit Yusuf Erin Caddesi Biiyiiksehir Belediyesi Binast
Sehitkdmil GAZIANTEP

Cografi Simir : Gaziantep ili

Kullamim Big¢imi . Gaziantep Kiisleme Kebab1 / Antep Kiisleme Kebabi ibaresi ve mahreg

isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Kiisleme
Kebab1 / Antep Kiisleme Kebabi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Kiisleme Kebab1 / Antep Kiisleme Kebabi kuzu kiisleme etinin, tuz ve zeytinyag ile karistirilip
mangalda pisirilmesi ile hazirlanan yoresel bir kebaptir. Gaziantep Kiisleme Kebab1 / Antep Kiisleme Kebab1 uzun
yillardir Gaziantep’te iiretilmekte ve tiiketilmektedir.

Kuzu bonfile olarak da bilinin kiisleme, bir kuzudan her biri yaklasik iki parmak kalinliginda ve sadece 2
parga halinde ¢ikarilabilen ve yaklasik 17-18 cm uzunlugunda ve 150-200 g agirliginda olan bir et tiiridiir. Kiisleme
kuzu sirtinin ortasindan, bel kemiginin iki tarafindan ¢ikarilir. Yagsizdir ve sinirsiz olmasi nedeniyle son derece
yumusaktir. Gaziantep Kiisleme Kebabi/ Antep Kiisleme Kebab1 da bu yumusak ve lezzetli etin herhangi bir karigim
ya da baharat kullanilmadan sadece tuz ve zeytinyagiyla harmanlanip pisirilmesi seklinde tretilir.

Gaziantep mutfaginda 6énemli bir yeri olan Gaziantep Kiisleme Kebabi / Antep Kiisleme Kebab1 her mevsim
yapilarak tiiketilebilir.

Uretim Metodu:
1 Porsiyon Gaziantep Kiisleme Kebabi / Antep Kiisleme Kebab1 i¢in gerekli malzemeler:

e Kuzu Kiisleme (150-200 g)
o Tuz(2-59)
e Zeytinyagi (15-25 @)

Kiisleme dogas: geregi yumugak ve kendinden lezzetli bir et oldugundan herhangi bir baharat veya karigim
ile tatlandirmaya gerek yoktur. Kiigleme iri iri kesilerek hafif tuz ve zeytinyagi ile marine edilir. Marine edilmis
kiisleme etleri, koseli sislere dizilir.

Daha sonra kebabi pigsirmek igin odun kémiirlii mangal hazirlanir. Mangaldaki komiir, alevlendirilmeden
iyice koz haline getirilir. Bu amagla mangalin alt hava delikleri kapatilir. Atesin harinin gegmesi beklenir ve daha
sonra kebap, dort yan1 cevrilerek yakmadan pisirilir. ideal pisirilme miktar1 orta pismistir. Gaziantep Kiisleme
Kebab1 / Antep Kiisleme Kebabi, ince pide ekmek, maydanoz piyazi, kézlenmis biber ve domates ile servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Uretimi ustalik becerisi gerektiren Gaziantep Kiisleme Kebab1 / Antep Kiisleme Kebabiin Gaziantep ili ile
in bagr bulunmaktadir. Bu nedenle {iretim asamalarimin tamami, belirlenen cografi sinir igerisinde
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Gaziantep il Tarim ve Orman
Miidirliiglinden, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinden ve Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalarindan konuda
uzman birer kisini katilimiyla olusturulacak (¢ kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler yilda
bir defa diizenli olarak, sikayet veya gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir.



Denetim mercii tarafindan; Gaziantep Kiisleme Kebab1 / Antep Kiisleme Kebabinin iiretiminde kullanilan
malzemelerin, tiretim metodunun, / Antep Kiisleme Kebabi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir. Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya
ozel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda
faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



