No: 1881 - Mahreg isareti

SALIHLI SULTANI UZOM PEKMEZI

Tescil Ettiren

SALiHLi TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.08.2022 tarihinden itibaren korunmak uzere 23.07.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1881

Tescil Tarihi : 23.07.2026

Basvuru No : C2022/000277

Bagvuru Tarihi : 30.08.2022

Cografi isaretin Ad : Salihli Sultani Uziim Pekmezi

Uriin / Uriin Grubu : Uziim Pekmezi / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Salihli Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Eski Cami Mah. 15. Sok. No:2 Salihli MANISA

Cografi Simir : Manisa ili Salihli ilgesi

Kullanim Bicimi : Salihli Sultani Uziim Pekmezi ibaresi ve mahreg igareti amblemi tirtiniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullamlamadiginda, Salihli Sultani Uziim Pekmezi ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Salihli Sultani Uziim Pekmezi; yapraklar1 pargali, sap cebi kapali, orta biiyiikliikte ve tiiysiiz, salkimlar1
kanatli, taneleri oval, uzun ve yuvarlak, sar1 ve yesil renk tonlarinda, sulu ve etli bir {iziim olan Sultani Cekirdeksiz
¢esidi tiziimlerden tiretilen bir pekmezdir.

Salihli ilgesi, bagcilik faaliyetlerinin yiizyillardir yapildigt bir yer olmasi nedeniyle, {iziimden elde edilen
tirtinlerin ¢esitlendirilmesi adina pekmez yapimi da oldukga yaygindir.

Salihli Sultani Uziim Pekmezi; agik kirmizi kahverengiden koyu kirmiz1 kahverengiye kadar degisen renkte,
kivamli ve akiskan bir yapiya sahip bir sivi pekmezdir. Uretimi sirasinda tercihen feslegen yapragi kullamlmasi
nedeniyle kendine 6zgii bir aromasi bulunur, yanik tat bulundurmaz.

Salihli Sultani Uziim Pekmezi, Manisa ili Salihli ilgesinde koklii bir gecmise sahiptir. Salihli ilgesinin mutfak
kiiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen listesi:

e 100 litre liziim siras1
o 25-30 gr feslegen yapragi

Salihli Sultani Uziim Pekmezi cografi sinirda geleneksel yontem ile iiretilir.

Cografi sinirda iiretilmis olan Sultani liziimleri hasat edildikten sonra yikanir ve temizlenir. Daha sonra
guvallara konulur. Beton zemine sahip ¢igneme alaninda gidayla temasa uygun ¢izmelerle ezilerek sirast gikarilir.
Cikarilan sira gidayla temasa uygun bidonlara doldurulur.

Bidonlara doldurulan siraya beyaz toprak ilave edilerek bir kevgir ile karistirilir. Beyaz toprak baslica;
Kalsiyum Oksit, Magnezyum Oksit, Silisyum Dioksit ve Aliiminyum Oksit ve bilesenlerini igerir. 100 litre siraya 4
kg beyaz toprak katilir. Igerisine toprak karistirilmis sira, en az 1 gece dinlendirilir.

Daha sonra kaplarin tizerinde biriken kopiik alinir. Kopiigii alinan liziim sirasi, gida ile temasa uygun
malzemeden yapilmis pekmez tavalarina alinarak kaynatilir. Kaynama sirasinda kopiirme meydana gelir.
Baslangigta ¢ok bulanik goriiniimlii siyah bir kopiik olusur. K&piigiin rengi sar1 olana kadar biriken kopiikler kevgir
ile alinarak uzaklastirilir. Kaynatma islemi, pekmez istenen kivama gelene kadar devam eder. Pekmezin kivama
geldiginin anlagilabilmesi i¢in bir kasik veya kepge ile alinan pekmezin kontrolii gerekir. Bu asamaya gelen
pekmezin kaynatilmasi sonlandirilarak sogumaya birakilir. Bu asamada aroma vermesi igin igerisine 25-30 gram
feslegen yapragi konulur. Elde edilen iiriin siiziilerek cam kavanozlara doldurulur.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Salihli Sultani Uziim Pekmezi, Manisa ili Salihli ilgesinde koklii bir gegmise sahiptir. Salihli ilgesinin mutfak
kiiltiiriinde &nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Salihli Sultani Uziim Pekmezinin
tiim tiretim asamalar1, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Salihli Ticaret ve Sanayi Odast koordinatorliigiinde ve Salihli Belediyesi, Salihli Ilge Tarim ve
Orman Midirliigi ile Salihli Ziraat Odasindan iiriin konuda uzman birer {iye olmak iizere en az 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir.

o Uretimde Salihli’de iiretilen Sultani Cekirdeksiz ¢esidi {iziimlerinin kullanilmas.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Salihli Sultani Uziim Pekmezi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



